MDL10 - “Plissé”
Frullatore ad immersione - Hand blender
design Michele De Lucchi
2020
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IMPORTANTI INFORMAZIONI
DI SICUREZZA

L'uso di apparecchi elettrici richiede sempre il rispetto delle precauzioni di sicurezza
generali al fine di ridurre il rischio di scossa elettrica e/o lesioni a persone
Tali precauzioni comprendono:

. LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER INTERO PRIMA DI USARE IL
PRODOTTO.

. Prima di utilizzare il frullatore a immersione, leggete e seguite attentamente le istruzioni
per I'uso. Conservatele e consultatele per tutto il periodo di utilizzo del prodotto.

. Dopo aver disimballato I'apparecchio, smaltire correttamente le buste di plastica che
potrebbero rappresentare un pericolo per i bambini.

. Non permettere ai bambini di utilizzare I'apparecchio o di giocare con 'apparecchio.
TENETE L'APPARECCHIO LONTANO DALLA PORTATA DEI BAMBINI.

. Non utilizzate una tensione elettrica diversa da quella indicata sul prodotto.

. Non usate adattatori e/o prolunghe.

. Non tirare il cavo per rimuovere la spina dalla presa di corrente.

. Per evitare lesioni gravi e di danneggiare I'apparecchio, non introdurre mai le mani o
utensili nel bicchiere graduato mentre il frullatore ad immersione & in funzione.

. Non posizionare I'apparecchio sopra o vicino a fornelli gas o elettrici accesi, all'interno
di un forno o in prossimita di fonti di calore.

. ATTENZIONE: LE LAME SONO AFFILATE E QUINDI TAGLIENTI.

E NECESSARIO PRENDERE DELLE PRECAUZIONI QUANDO VENGONO
MANEGGIATE E DURANTE LA PULIZIA.

. Non toccate il prodotto con le mani bagnate.

. Non usate il prodotto all’aperto.

. Non immergete o risciacquate il blocco motore, I'attacco della frusta e I'attacco del
tritatutto nonché il cavo di alimentazione o la spina in acqua o in altri liquidi.

. Staccate sempre la spina quando I'apparecchio rimane incustodito, per I'assemblaggio
delle parti/accessori, subito dopo ['utilizzo, prima di ogni operazione di pulizia, di
manutenzione o in caso di guasto.

. Per evitare schizzi, specialmente quando si miscelano ingredienti liquidi caldi, utilizzare
un contenitore alto e lavorare solo piccole quantita alla volta.

. Non riempite mai il bicchiere con ingredienti caldi. Lasciateli raffreddare.

. Non utilizzate il prodotto per scopi diversi da quelli previsti. Alessi declina ogni
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responsabilita per danni causati da un uso improprio.

. Usate solo accessori e ricambi garantiti originali Alessi.

. In caso di malfunzionamento o danneggiamento del frullatore o del cavo non usate il
prodotto e rivolgetevi al vostro rivenditore Alessi di fiducia o direttamente Alessi SpA
all'indirizzo mail : help@alessi.com

. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, da un
centro di assistenza tecnica o da persone qualificate per evitare pericoli.

. Non tentate mai di aprire il gruppo motore dell’apparecchio.

. 1) Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini che abbiano compiuto 8
anni di eta e oltre e da persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o
mancanza di esperienza e conoscenza se sono state sottoposte a supervisione o
istruzioni sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro da comprendere i pericoli.

I bambini non devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione
dell'apparecchio non devono essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano
pit di 8 anni e sotto la supervisione di un adulto.

2) Tenere 'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini con
eta inferiore a 8 anni

. Fate attenzione se un liquido troppo caldo viene versato nel frullatore perché potrebbe
uscire, a causa di un’ improvviso sbuffo di vapore.

. Non usate I'apparecchio in modo continuativo per pit di 2 minuti.

SORVEGLIARE I BAMBINI PER
ASSICURARSI CHE NON GIOCHINO
CON L'APPARECCHIO

L’ APPARECCHIO E DESTINATO
ALL'USO DOMESTICO E INTERNO

CONSERVARE LE PRESENTI
ISTRUZIONI

WWW.ALESSI.COM
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Progettato da Michele De Lucchi nel
2020, questo frullatore a immersione
& stato testato e certificato per garantire
la sicurezza del consumatore.

ATTENZIONE!

DESCRIZIONE ¢ Questo apparecchio ¢ destinato
DEL FRULLATORE a usi domestici e simili come:
AD IMMERSIONE - nei negozi, anche da parte di

utenti non specializzati;

A - Corpo motore in resina termoplastica - nelle piccole imprese;
B - Astaremovibile in resina termoplastica - nelle fabbriche;
C - Tasto velocita 1 - da parte di clienti in hotel,
D - Tasto velocita 2 TURBO motel e altri ambienti residenziali;
E - Lama rotante in acciaio - in ambienti tipo bed and
F - Bicchiere graduato in resina breakfast.
termoplastica trasparente
(PCTG) con capacita ml 700

la versione con accessori comprende :
G - Frusta in acciaio

Gl - attacgo/ ada.ttatore della . PRIMO UTILIZZO
frusta in resina termoplastica.

G2 - frusta in acciaio.
Dopo aver tolto il frullatore dall'im-

ballaggio, controllate che sia integro in

ogni sua parte.

e Lavate i componenti lavabili (asta
removibile con lama, bicchiere
graduato) con acqua calda e
detersivo liquido per piatti.

Passate il corpo motore SOLO
con un panno umido per togliere
eventuali residui di polvere. (fig. 2)

H - Tritatutto in resina termoplastica
e lame in acciaio.
H1 - attacco/adattatore del trita-
tutto in resina termoplastica.
H2 - gruppo lame del tritatutto
in acciaio.
H3 - contenitore in resina termo-
plastica (PCTG) capacita
400 ml (livello massimo
300 ml).
H4 - anello in gomma antiscivolo.
Il PCTG, materiale con cui sono
realizzati il bicchiere graduato e il

contenitore del tritatutto & BPA free. USO DEL FRULLATORE
(fig. 1) A IMMERSIONE

Verificate che la tensione del vostro
impianto elettrico corrisponda a quel-

- la indicata per il frullatore a immer-
ATTENZIONE! sione.

TENETE L APPARECCHIO Ul
FUORI DALLA PORTATA materiali infiammabili.

DEI BANIBIN[- QUESTO 1l frullatore a immersione pud
PRODOTTO E DESTINATO essere utilizzato per preparare
ESCLUSIVAMENTE zuppe o pappe per i bambini,

ALL’USO DOMESTICO. frappe e passati di verdura.

Puo essere utilizzato con alimenti
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caldi o freddi ma non con
alimenti troppo secchi o duri che
potrebbero danneggiare la lama.
Inserite 'asta removibile nel corpo
motore e ruotate in senso orario
fino a quando si blocca. (fig.3)

1l posizionamento corretto &
evidenziato dall’allineamento dei
2 segni presenti sul corpo motore
e sull’adattatore (fig.4)

Introdurre il frullatore a
immersione nel bicchiere
graduato o in un altro recipiente
sufficientemente largo e profondo
per contenere gli ingredienti da
miscelare. (fig.5)

NON immergete il frullatore per
tutta la lunghezza dell’asta ed in
particolare NON oltre il punto di
unione tra asta e corpo motore.
(fig. 5)

La capacitd massima del bicchiere
graduato ¢ di 700 ml.

Non superate i 2/3 di riempimento
per evitare eventuali fuoriuscite
degli ingredienti.

Non riempite mai il bicchiere con
ingredienti caldi.

Lasciateli raffreddare.

Inserite la spina nella presa di
corrente.

Tenete ben fermo il contenitore
con una mano. (fig. 6)

Premete il tasto 1 (C) per frullare
pit lentamente, il tasto 2 TURBO
(D) per frullare pit velocemente.
Tenete premuto il tasto durante
l'uso, fino a quando il composto
non ha raggiunto la consistenza
desiderata.

Per una miscelazione ottimale

vi suggeriamo di tenere |'asta
leggermente inclinata all’interno
del contenitore e di fare un
movimento circolare all’'interno
del composto (fig. 6)

Al termine della miscelazione
rilasciate il pulsante.

Prima di togliere il frullatore dal
composto assicuratevi che la lama
sia ferma per evitare schizzi.
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ATTENZIONE!

Nel caso di utilizzo direttamente
nella pentola durante la cottura

(per esempio per la preparazione

del passato di verdura), spostate

la pentola dalla fonte di calore per
proteggere 1'asta removibile dal
surriscaldamento. Prestate attenzione
a non riempire la pentola oltre i 2/3
della capacita per evitare che gli
ingredienti fuoriescano.

ATTENZIONE!

Staccate la spina dalla presa di
corrente non appena avete terminato
il lavoro e prima di ogni operazione
di manutenzione e pulizia.
Attendete sempre che la lama sia
ferma.

CONSIGLI

Se non indicato diversamente sulla
ricetta, iniziate sempre con la velocita
1, la pit1 bassa, ed eventualmente
aumentatela successivamente.
Muovete il frullatore in senso orario e
dall’alto verso il basso mantenendolo
leggermente inclinato.

PULIZIA

Terminata la lavorazione, attendete
che la lama abbia cessato di ruotare,
staccate la spina dalla presa di cor-
rente, quindi togliete 1'asta removibile
ruotandola in senso antiorario e tiran-
dola verso il basso. (fig. 7)

¢ Corpo motore: pulite il corpo
motore SOLO con un panno umido.

26/11/20 11:20



Asta removibile: lavatela con acqua

calda e detersivo liquido per piatti.
L’'asta puo essere lavata in lavasto-
viglie ma posizionata nel cestello
superiore per evitare contatti con
le resistenze.

Asciugatela accuratamente.

Se utilizzate alimenti particolar-
mente salati, risciacquate la lama
immediatamente dopo I'utilizzo.
Nel caso residui di alimenti restino

attaccati alla lama, rilasciate il tasto

di funzione, attendete che si sia
fermata e staccate la spina.
Rimuovete i pezzi utilizzando un
utensile e non le dita.

NON toccate le lame perché
potreste tagliarvi.

Bicchiere graduato: lavatelo a
mano con acqua calda e detersivo
liquido per piatti. Il bicchiere puo
essere lavato in lavastoviglie ma
posizionato nel cestello superiore
per evitare contatti con le
resistenze.

1l bicchiere graduato & adatto all’'uso
nel microonde.

ACCESSORI

G - Frusta
H - Tritatutto

NON sono presenti nella confezione
della versione base ma acquistabili
presso i rivenditori Alessi.

USO DELLA FRUSTA

I componenti della frusta sono :

G1 - attacco/adattatore della frusta in
resina termoplastica. (fig. 8)

G2 - frusta in acciaio. (fig. 8)

Questo accessorio serve per montare
a neve panna e albumi, mescolare

preparati per dessert, mousse e budini

e preparare la maionese.
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Fissate 'adattatore della frusta al cor-
po motore e ruotate in senso orario
fino a quando si blocca. (fig. 8)

Il posizionamento corretto &
evidenziato dall’allineamento dei 2
segni presenti sul corpo motore e
sull’adattatore (fig. 10)

Inserite la frusta in acciaio
nell’apposito foro dell’adattatore
spingendo con forza. Le due alette
presenti sull’asta della frusta vi
guideranno nell’ inserimento

nelle scanalature presenti sul foro
dell’adattatore (fig. 11)

Mettete la frusta in un recipiente
alto dove gia avete messo gli
ingredienti da lavorare e premere il
tasto velocita 1 (C).

Terminato 1'utilizzo togliere la
frusta dal composto.

Per evitare spruzzi introducete la
frusta nel composto prima di accen-
dere il frullatore e spegnete il frulla-
tore prima di togliere la frusta dal
composto.

Prima di smontare la frusta
ricordate sempre di togliere la
spina dalla presa di corrente.

Per togliere la frusta, tenete con una
mano il corpo motore e con laltra
ruotare in senso antiorario I'adattatore
fino al completo sgancio.(fig. 12)
Per separare ’adattatore dalla
frusta, tenete con una mano
I’adattatore e con 1'altra tirate con
forza la frusta. (fig. 13)

Non utilizzate la frusta all'interno
di pentole teflonate perché la parte
metallica della frusta potrebbe
danneggiare la finitura superficiale.
Dopo l'uso, la frusta in acciaio pud
essere lavata sia a mano con acqua
calda e detersivo liquido per piatti
o in lavastoviglie.

Il corpo motore e I'adattatore della
frusta dovranno essere SOLO
puliti con un panno umido e poi
asciugati con un panno morbido.
Per un risultato migliore vi
consigliamo:

di non utilizzare il bicchiere graduato
ma un contenitore pit1 grande.

26/11/20 11:20



- di partire con una velocita bassa per

poi aumentarla in un secondo tempo.

- di muovere la frusta in senso orario

tenendola leggermente inclinata.
- di non montare quantita eccessive
di panna o uova.

USO DEL TRITA TO

I componenti del tritatutto sono:

HI - attacco/adattatore del tritatutto
in resina termoplastica.

H2 - gruppo lame del tritatutto in
acciaio.

H3 - contenitore in resina termopla-
stica (PCTG) capacita 400 ml
(livello massimo 300 ml).

H4 - anello in gomma antiscivolo.

(fig.14)

Il tritatutto & indicato per tritare
carne, formaggio, verdure e erbe aro-
matiche, noci, nocciole e ghiaccio.

Per un risultato migliore e per salva-

guardare le lame, vi consigliamo :

- di pre tagliare gli ingredienti in
pezzi non troppo grandi e di
controllare che la quantita da
tritare non sia eccessiva.

di rimuovere le parti dure di frutta
e verdura (es. bucce o noccioli).

di rimuovere le parti dure della
carne (es. cartilagini o pelle).

Prestate attenzione a NON tagliarvi.
NON toccate mai con le dita le lame
perché sono molto affilate.

Il blocco con le lame deve essere sem-

pre preso dal perno in plastica.

Mettete il blocco lame sul perno
centrale allinterno del contenitore
trasparente e spingetelo in basso.
Mettete il cibo da tritare nel
contenitore, prestando attenzione
a NON superare il livello massimo
del contenitore.

Inserite I’adattatore del tritatutto
sul contenitore. (fig. 15)
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Fissate il corpo motore del
frullatore all’adattatore del
tritatutto girando in senso orario
fino a quando si blocca. (fig. 16)

Il posizionamento corretto &
evidenziato dall’allineamento dei 2
segni presenti sul corpo motore e
sull’adattatore. (fig. 17)

Inserite la spina nella presa di
corrente.

Premete il pulsante velocita 1 (C).
Durante il funzionamento, tenete
il corpo motore con una mano e
con laltra tenete il contenitore del
tritatutto. (fig. 18)

L’anello antiscivolo (H4) posto
sotto al contenitore facilitera la
tenuta del contenitore sul piano di
lavoro.

Alla fine dell’utilizzo, togliete la spina
dalla presa di corrente prima di effet-
tuare qualsiasi operazione di apertura
del tritatutto

PULIZIA

Rimuovete il corpo motore
dall’attacco del tritatutto girando
in senso antiorario. (fig. 19)
Rimuovete 'attacco del tritatutto
dal contenitore. (fig. 20)
Rimuovete con attenzione il blocco
lame, sollevandolo dal perno e
senza toccare le lame con le dita.
Togliete il cibo lavorato dal
contenitore aiutandovi con un
cucchiaio o con una spatola di
plastica o legno

Dopo l'uso risciacquate sempre
tutti i componenti con acqua calda

Contenitore: puo essere lavato

a mano con acqua calda e
detersivo per piatti e asciugato
accuratamente. Il contenitore puo
essere lavato in lavastoviglie ma
posizionato nel cestello superiore
per evitare contatti con le
resistenze.

26/11/20 11:20



Il contenitore del tritatutto NON &
adatto all’uso nel microonde.

Blocco lame: puo essere lavato

a mano utilizzando una spugna

e prestando attenzione a non
toccare le lame con le dita o messo
in lavastoviglie ma posizionato
nel cestello superiore per evitare
contatti con le resistenze

Prestate attenzione a non toccare
le lame quando mettete e togliete
il blocco lame dalla lavastoviglie
perché potreste tagliarvi.

11 corpo motore e I'adattatore del
tritatutto dovranno essere SOLO
puliti con un panno umido e poi
asciugati con un panno morbido.

RICAMBI

In caso di usura, smarrimento o
danneggiamento, potete acquistare
presso il vostro rivenditore Alessi di
fiducia i seguenti ricambi:

B - asta removibile con lame;

F - bicchiere graduato;

G - attacco/adattatore frusta e frusta

H - attacco/adattatore del tritatutto,
contenitore e lame

H2 - lame del tritatutto

GARANZIA

Questo prodotto & coperto da una
garanzia di due anni dalla data di
vendita.

La garanzia copre tutti i difetti di fab-
bricazione, sono pertanto

esclusi i danni provocati da urti acci-
dentali e da cattivo uso.

Alessi declina ogni responsabilita per
danni dovuti ad uso improprio.

Garanzia inserita nella confezione.

MDL10 Istruzioni versione 11-20.indd 12

SV MEN

Al termine del suo ciclo di vita, non
disperdete I'apparecchio
nell’ambiente ma rivolgetevi ad un
centro specifico per lo smaltimento.
Disassemblate i suoi componenti per
poterli eliminare secondo le norme di
smaltimento vigenti nel vostro paese.
Non tentate mai di forzare il gruppo
motore per aprirlo.

RAEE (WEEE) inserita nella confe-

zione.

ALIMENTARIETA OJf

I materiali utilizzati per la realizzazio-
ne di questo apparecchio sono desti-
nati al contatto con prodotti alimen-
tari e sono conformi alle prescrizioni
di legge.

COME PREPARARE LA
MAIONESE

Ingredienti:

- 200-250 ml olio di oliva

- 1 uovo a temperatura ambiente

-1 cucchiaio da tavola di succo di
limone

- sale q.b.

Mettere un uovo intero nel bicchiere
graduato con il sale, il succo di limone
e poco olio.

Introdurre il Frullatore nel bicchiere
graduato fino a toccarne il fondo.
Premere il tasto 1.

Quindi aggiungere il resto dell’olio
versandolo a filo.

Continuare a frullare velocemente
finché la maionese raggiunge il grado di
omogeneita desiderato.
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BISCOTTI CON FARINA TABELLA QUANTITA/TEMPI/VELOCITA
DI FARRO E MELE

Ingredienti: Carne
Verdura | 100 gr

150gr di farina di farro Frutta

3 mele renette,
80 gr. maltosio Minestra

1 bustina di lievito per dolci

cannella q.b. Frullato | 250 ml

1,3 litro
(in pentola)

Frullare le mele, sbucciate e detorsolate,
aggiungere 80 gr. di maltosio e la
cannella.

In una ciotola versare il composto,
aggiungere la farina di farro, il lievito
ed impastare fino a formare un'impasto
omogeneo.

L'impasto risultera morbido e pronto
per formare i biscotti. Frutta
Infornare per 40 minuti a 165° C.

Maionese | 1 uovo

Carne

Verdura
cruda

Alimenti
secchi

Panna
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IMPORTANT SAFEGUARDS

The use of electrical appliances always requires compliance with general safety precautions
in order to reduce the risk of electric shock and/or injury to persons.
A list of such precautions follows:

. READ THE INSTRUCTIONS THOROUGHLY BEFORE USING THE PRODUCT.

. Before using the immersion blender read and follow the instructions in the user manual.
Save the instructions and refer to them for as long as the product is used.

. After having removed the appliance from its packaging, dispose of the plastic bags
correctly. They may cause hazard for children.

. Do not allow children to use the appliance or play with the appliance.
KEEP THE APPLIANCE OUT OF THE REACH OF CHILDREN.

. Do not use with a mains voltage different from the one specified on the label of the
product.

. Do not use adaptors and/or extension cables.

. Do not pull on the cable when removing the plug from the socket.

. To avoid the risk of serious injury and to avoid damaging the appliance, never place
your hands or any utensil in the measuring cup while the immersion blender is in
operation.

. Do not place the appliance on or near gas or electric burners or in an oven or near any
sources of heat.

. WARNING: THE BLADES ARE SHARP.

SPECIAL CARE MUST BE TAKEN WHEN HANDLING THEM DURING
CLEANING OPERATIONS.

. Do not touch the appliance with wet hands.

. Do not use the product outdoors.

. Do not rinse or immerse the motor unit, the whisk attachment, the attachment for the
mincer, the power cable or the plug in water or other liquids.

. Always remove the plug from the socket when the appliance is left unattended, when
assembling parts/accessories, immediately after use, before any cleaning or maintenance
operations, or in the event of a malfunction.

. To avoid splattering, especially when blending hot ingredients, use a tall container and
only process in small quantities.

. Never fill the cup with hot ingredients. Let the ingredients cool

. Only use the product for its intended purpose. Alessi declines any responsibility for
damage caused by improper use.

MDL10 Istruzioni versione 11-20.indd 14 @ 26/11/20 11:20



. Only use Alessi guaranteed spare parts and accessories.

. In the event of damage to the blender or the cable or a malfunction do not use the
product and contact your trusted Alessi retailer or Alessi SpA at the mail address :
help@alessi.com

. If the power cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, by a service
centre or by a qualified person to avoid any hazards.

. Never try to open the appliance’s motor unit.

. 1) This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

2) Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

. Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can be ejected out of the
appliance due to a sudden steaming.

. Do not use the appliance for more than 2 minutes consecutively

SUPERVISE CHILDREN TO BE SURE
THAT THEY DO NOT PLAY WITH THE
APPLIANCE

THE PRODUCT IS FOR INDOOR
HOUSEHOLD USE ONLY

SAVE THESE INSTRUCTIONS

WWW.ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé¢” Hand blender

Designed by Michele De Lucchi in
2020, this hand blender has been
tested and certified to guarantee con-
sumer safety.

DESCRIPTION
OF THE HAND BLENDER

A - Motor unit in thermoplastic resin
B - Detachable shaft in thermoplastic
resin

C - Speed 1 button

D - Speed 2 TURBO button

E - Steel spinning blade

F - Measuring jug in transparent
thermoplastic resin (PCTG),
700 ml (24 oz - 3 cups) capacity

the version with accessories includes:
G - Steel whisk
Gl - attachment/adapter for the
whisk in thermoplastic resin.
G2 - steel whisk.
H - Chopper in thermoplastic resin
with steel blades.
HI1 - attachment/adapter for the
chopper in thermoplastic resin.
H2 - steel blades for the chopper.
H3 - container in thermoplastic resin
(PCTG) 400 ml capacity
(max level 300 ml - 10 oz -
1% cup).
H4 - non-slip rubber ring.

PCTG, the material used for the
measuring jug and the chopper con-

tainer, is BPA free (fig. 1).

ATTENTION!

KEEP THE APPLIANCE
OUT OF THE REACH OF
CHILDREN.

THIS PRODUCT IS FOR
HOUSEHOLD USE ONLY.
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ATTENTION!

¢ This appliance is meant for
household and similar uses

- in stores, including by non-
specialised users;

- in small businesses;

- in factories;

- by clients in hotels, motels and
other residential type environments;
- in bed and breakfast type
environments.

BEFORE USING
THE HAND BLENDER

After having taken the hand blender
out of its packaging, check that it is in
perfect condition.

e Wash all washable components
(detachable shaft and blade,
measuring jug) using warm water
and washing-up liquid.

To remove any dust, wipe the
motor unit with a damp cloth
ONLY (fig. 2)

USING
THE HAND BLENDER

Check that your mains voltage
matches the specifications for the
hand blender
e Use the blender on a flat surface,
far from flammable materials.
The hand blender can be used
to prepare soups, baby food,
milkshakes and vegetable puree.
It may be used with both hot and
cold foods but not with foods that
are too dry or hard, which could
damage the blade.
Insert the detachable shaft into
the motor unit and turn clockwise
until it locks in place. (fig. 3)
When the correct position has
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been reached the 2 marks present
on the motor unit and the adapter
will be line up. (fig. 4)

Insert the hand blender into the
measuring jug or other container of
sufficient width and depth used to
hold the ingredients. (fig. 5)

Do NOT insert the full length of
the shaft and especially do not
immerse the hand blender past the
point where the shaft connects to
the motor unit (fig. 5)

The maximum capacity of the
measuring jug is 700 ml. To keep
ingredients from spilling out, do
not fill past 2/3 of maximum
capacity.

Never fill the jug with hot
ingredients. Let the ingredients cool.
Insert the plug into the power socket.
e Hold the container firmly with one
hand. (fig. 6)

Press button 1 for slower mixing,
button 2 TURBO for faster mixing.
Continue pressing on the button
throughout use, until you achieve
the desired consistency.

For optimal blending, we
recommend holding the shaft at

a slight angle inside the container
and to move through the mix in a
circular manner (fig. 6)

After mixing release the button.
To avoid splattering, be sure the
blade has stopped moving before
removing the hand blender from
the preparation.

ATTENTION!

If you use the hand blender to
blend foods in a pan right after
cooking (e.g. for a vegetable
puree), be sure to take the pan
off the heat source first to avoid
overheating the mixer’s detacha-
ble shaft. Be careful not to fill the
pan over 2/3 capacity to keep the
food from spilling over.
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ATTENTION!

Remove the plug from the socket
immediately after you finish using
the appliance and before any clea-
ning or maintenance operation.
Always wait for the blade to stop
moving.

Unless the recipe specifies otherwise,
always start at speed 1, the lowest
setting, and then increase the speed as
necessary. Move the mixer clockwise
and from top to bottom keeping it at
a slight angle.

HOW TO CARE
FOR THE HAND BLENDER

After you finish mixing, wait for the

blade to stop spinning, remove the

plug from the socket and then remo-

ve the detachable shaft by turning

anticlockwise and pulling down. (fig. 7)

e Motor unit: Clean the motor unit
with a damp cloth ONLY.

e Detachable shaft: Wash the shaft
with warm water and washing-up
liquid. The shaft can be washed in
the dishwasher, but place it in the
top rack to avoid contact with the
heating elements. Dry carefully.

If you use particularly salty foods,
rinse the blade immediately after use.
If food items cling to the blade,
release the button, wait for the
blade to stop spinning and unplug
the mixer.

Use a tool — not your fingers — to
remove the pieces of food.

To avoid cuts, do NOT touch the
blades.

Measuring jug: Wash by hand with
warm water and washing-up liquid.
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The jug can be washed in the
dishwasher but place it in the top
rack to avoid contact with the
heating elements. Dry carefully.

The measuring jug is suitable for use
in the microwave.

ACCESSORIES

G - Whisk
H - Chopper

These are NOT included in the basic
version. They can be purchased sepa-
rately from your Alessi dealer.

USING THE WHISK

The components of the whisk are:

G1 - attachment/adapter for the whisk
in thermoplastic resin (fig 8)

G2 - steel whisk (fig. 8)

This accessory is used for whipping
egg whites and whip cream, mixing
ingredients for pudding, mousse or
other desserts and making mayonnaise.

e Attach the whisk adapter to the
motor unit and turn clockwise
until it locks (fig. 8). When the
correct position is reached the 2
marks present on the motor unit
and the adapter will be line up.
(fig. 10)

Insert the steel whisk in the
appropriate slot on the adapter and
press firmly.

The two fins on the whisk shaft
will guide you as you insert them
into the slots on the adapter.

(fig. 11)

Put the whisk into the tall
container with the ingredients that
need blending and press the speed
1 button (C).

After use, remove the whisk from
the preparation.

To avoid splattering, insert the
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whisk into the preparation first and
only then turn on the mixer. After
blending, first switch the blender
off and then remove the whisk
from the preparation.

Always remember to unplug the
appliance before disassembling the
whisk.

To remove the whisk, hold the
motor unit with one hand and
turn the adapter anticlockwise
with the other until it disconnects
completely (fig. 12).

To separate the whisk from the
adapter, hold the adapter with one
hand and use the other hand to
pull firmly on the whisk. (fig. 13)
Do not use the whisk in pans that
have a Teflon coat; the metal part
of the whisk could damage the
surface finish.

After use, the steel whisk can be
washed either by hand with warm
water and washing-up liquid or in
the dishwasher.

The motor unit and the whisk
adapter must ONLY be cleaned
using a damp cloth and then dried
with a soft cloth.

For optimal results, we recommend:
not using the measuring jug, use a
larger container instead.
starting at low speed and only later
increasing the speed.
moving the whisk clockwise while
holding it at a slight angle.
not whipping excessive quantities
of eggs or whip cream.

USING THE CHOPPER

The components of the chopper are:

H1 - attachment/adapter for the

chopper in thermoplastic resin.

H2 - steel blades for the chopper.

H3 - container in thermoplastic resin
(PCTG) 400 ml capacity (max
level 300 ml 10 oz - 1 % cup).

H4 - non-slip rubber ring.

(fig.14)
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The chopper can be used to mince
meat, cheese, herbs and vegetables,
walnuts, hazelnuts and ice.

For optimal results and to safeguard

the blades, we recommend:

- chopping up the ingredients
into fairly small chunks and not
mincing an excessive quantity.
removing the harder parts from
fruit and vegetables (e.g. peels or
seeds).
removing the harder parts from
meat (e.g. skin or cartilage).

Be careful NOT to cut yourself.
NEVER touch the blades with your
fingers. They are very sharp

The unit with the blades must always
be picked up by the plastic knob.

Place the unit with the blades

on the central shaft inside the
transparent container and push
down.

Put the food to be minced into the
container, being careful NOT to fill
past the max level of the container.
Insert the chopper adapter on the
container. (fig. 15)

Attach the motor unit to the
chopper adapter and turn
clockwise until it locks in place.
(fig. 16). When the correct position
has been reached the 2 marks
present on the motor unit and the
adapter will be line up. (fig. 17)
Insert the plug into the power
socket.

Press the speed 1 button (C).
When the chopper is in operation,
hold the motor unit with one hand
while holding the container with
the other. (fig. 18).

The non-slip ring (H4) located
under the container will help keep
the container on the work table.

CLEANING

Remove the motor unit from the
chopper attachment by turning
anticlockwise. (fig. 19)

Remove the chopper attachment
from the container. (fig. 20)
Carefully remove the blade unit.
Use the shaft to lift the unit and be
sure to not touch the blades with
your fingers.

Remove the processed food from
the container with the help of

a spoon or a wooden or plastic
spatula.

Always rinse all components with
warm water after use.

Container: can be washed by hand
using warm water and washing-up
liquid and then dried carefully. It
can be washed in the dishwasher
but place it in the top rack to avoid
contact with the heating elements.
Dry carefully.

The chopper container is NOT suita-
ble for use in the microwave.

Blade unit: can be washed by hand,
using a sponge and being careful
not to touch the blades with

one’s fingers, or washed in the
dishwasher so long as it is placed in
the top rack, to avoid contact with
the heating elements.

Be careful not to touch the blades
when putting the blade unit in the
dishwasher; you might cut yourself.

The motor unit and the chopper
adapter must ONLY be cleaned
using a damp cloth and then dried
with a soft cloth

SPARE PARTS

In the event of wear, loss or damage,
you can purchase the following spare
parts from your trusted Alessi dealer:

After use, remove the plug from the
socket before opening the chopper.
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B - detachable shaft with blades;

F - measuring cup;

G - whisk attachment/adapter and
whisk;

H - chopper attachment/adapter,
container and blades;

H2 - chopper blades;

WARRANTY

This product is covered by a two-year
warranty from the moment of sale.
The warranty covers all manufac-
turing defects; damage caused by
accidental impact or improper use is
therefore excluded.

Alessi declines any responsibility for
damage caused by improper use.

WARRANTY inside the packaging.

DISPOSAL ¥

At the end of the product’s life cycle,
be sure to dispose of the device pro-
perly by contacting a specific waste
disposal centre.

Disassemble all components to dispo-
se of them in compliance with any
applicable laws in your country.
Never use force to attempt to open
the motor unit.

WEEE inside the packaging.

FOOD SAFETY §J

This appliance is made with materials
designed for contact with food pro-
ducts and is compliant with applica-
ble laws.
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HOW TO PREPARE
MAYONNAISE

Ingredients:

- 200-250 ml olive oil

1 egg at room temperature
- 1 tablespoon lemon juice
- salt to taste.

Place a whole egg in the measuring cup
with salt, lemon juice

and a little oil. Insert the hand blender
into the measuring cup until your reach
the base. Press button 1.

Then slowly pour in the rest of the oil.
Continue blending quickly until

the mayonnaise takes on a uniform
appearance.

COOKIES WITH SPELLED
FLOUR AND APPLES

Ingredients:

150gr of spelled flour
- 3 rennet apples
80 gr maltose
- 1 sachet of baking powder

- cinnamon

Blend the apples, peeled and cored, add
maltose and cinnamon.

Pour the mixture into a bowl, add the
spelled flour and yeast and mix until it
forms a homogeneous mixture.

The dough will be soft, to form the
biscuits.

Bake for 40 minutes at 165° C
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QUANTITY / TIMES / SPEED TABLE

Meat
Vegetable | 100 gr
Fruit

S 1,3 litre
oup (pan)

Shake 250 ml

Mayonnaise | 1 egg

Meat
Raw vegeta-
bles
Dry food

Fruit

Cream
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Francais

INFORMATIONS IMPORTANTES
EN MATIERE DE SECURITE

Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il convient de toujours suivre les précautions
de sécurité de base afin de réduire le risque de secousses électriques et/ou de lésions aux
personnes.

Ces précautions comprennent :

. LISEZ ATTENTIVEMENT TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT D'UTILISER LE
PRODUIT.

. Avant d'utiliser le mixeur plongeant, lisez et suivez attentivement le mode d’emploi.
Conservez-le et consultez-le pendant toute la période d'utilisation du produit.

. Apres avoir déballé I'appareil, éliminez correctement les sacs en plastique qui pourraient
représenter un danger pour les enfants et les invalides.

. Ne laissez pas les enfants utiliser I'appareil ou jouer avec I'appareil.
GARDEZ L APPAREIL HORS DE PORTEE DES ENFANTS.

. N'utilisez pas une tension électrique différente de celle indiquée sur le produit.
N'utilisez pas d’adaptateurs et/ou de rallonges.

. Ne tirez pas sur le cable pour débrancher I'appareil.

. Pour éviter des blessures graves et d'endommager I'appareil, ne mettez jamais vos mains
ou vos ustensiles dans le verre doseur pendant que le mixeur plongeant est en marche.

. Ne placez pas I'appareil sur ou prés de plaques a gaz ou électriques allumées, a
I'intérieur d'un four ou a proximité de sources de chaleur.

. ATTENTION : LES LAMES SONT AFFILEES ET DONC TRANCHANTES.

IL FAUT DONC PRENDRE DES PRECAUTIONS LORS DE LEUR
MANIPULATION ET PENDANT LE NETTOYAGE.

. Ne touchez pas le produit avec les mains mouillées.

. N'utilisez pas le produit a I'air libre.

. Ne plongez pas et ne rincez pas le bloc-moteur, la fixation du fouet et la fixation du
hachoir, ainsi que le cable d’alimentation ou la fiche dans I'eau ou d’autres liquides.

. Débranchez toujours 1'appareil lorsqu'il reste sans surveillance, pour 'assemblage des
piéces/accessoires, tout de suite apres |'utilisation, avant toute opération de nettoyage,
d’entretien ou en cas de panne.

. Pour éviter les éclaboussures, en particulier lors du mélange d'ingrédients liquides
chauds, utilisez un récipient haut et ne mélangez que de petites quantités a la fois.

. Ne remplissez jamais le verre avec des ingrédients chauds. Laissez-les refroidir.
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. N'utilisez pas le produit dans un but différent de celui prévu. Alessi décline toute

responsabilité pour des dommages causés par une utilisation incorrecte.

. Utilisez uniquement des accessoires et des pieces de rechange garantis d’origine Alessi.

. En cas de dysfonctionnement ou de dommage du mixeur ou du cable, n’utilisez pas le

produit et contactez votre distributeur Alessi de confiance ou directement Alessi SpA a
I'adresse électronique : help@alessi.com

. Si le cable d’alimentation est endommagg, il doit étre remplacé par le fabricant, par un

centre d’assistance technique ou par des personnes qualifiées pour éviter des dangers.

. N'essayez jamais d’ouvrir le groupe moteur de I'appareil.

. 1) Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d’expérience et de connaissances s'ils ont été instruits sur la facon d'utiliser
I'appareil en toute sécurité ou sont supervisés et comprennent les dangers.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et |'entretien de
I'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et
sont sous la surveillance d'un adulte.

2) Gardez l'appareil et le cable d’alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

. Soyez prudent si un liquide trop chaud est versé dans le mixeur, car il pourrait

s'échapper en raison d'une bouffée de vapeur soudaine.

. N'utilisez pas 'appareil en continu pendant plus de 2 minutes.

SURVEILLER LES ENFANTS POUR
S’ASSURER QU’ILS NE JOUENT PAS
AVEC L'APPAREIL

. L’ APPAREIL EST DESTINE
A UNE UTILISATION DOMESTIQUE
ET EN INTERIEUR

CONSERVER CES INSTRUCTIONS

WWW.ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé” Mixeur plongeant

Concu par Michele De Lucchi en

2020, ce mixeur plongeant a été testé

et certifié pour garantir la sécurité
des consommateurs.

DESCRIPTION
DU MIXEUR PLONGEANT

A - Corps du moteur en résine
thermoplastique

B - Tige amovible en résine
thermoplastique

C - Bouton de vitesse 1

D - Bouton de vitesse 2 TURBO

E - Lame rotative en acier

F - Verre doseur en résine thermo-
plastique transparente (PCTG)
d'une capacité de 700 ml

La version avec accessoires comprend :
G -Fouet en acier
G1 - Fixation/adaptateur du
fouet en résine
thermoplastique

ATTENTION!

GARDEZ L'APPARFEIL HORS
DE PORTEE DES ENFANTS.

CE PRODUIT EST DESTINE
A UN USAGE DOMESTIQUE
UNIQUEMENT.

ATTENTION!

e Cet appareil est destiné a des
usages domestiques et similai-
res tels que :

- dans les magasins, méme par
des utilisateurs non qualifiés ;
- dans les petites entreprises ;
- dans les usines ;

- par les clients des hotels,
motels et autres environne-
ments résidentiels ;

- dans des chambres d’hétes.

PREMIERE UTILISATION

Aprés avoir retiré le mixeur de son
que et lames en acier emballage, vérifiez s'il est intact dans
HI - Fixation/adaptateur du toutes ses parties.
hachoir en résine thermo- e Lavez les composants lavables (tige
plastique amovible avec lame, verre doseur)

H2 - Groupe de lames du avec de I'eau chaude et du liquide
hachoir en acier vaisselle.

H3 - Récipient en résine thermo- Nettoyez le corps du moteur
plastique (PCTG) d’une uniquement avec un chiffon
capacité de 400 ml (niveau humide pour éliminer toute
maximum 300 ml) poussiére résiduelle. (fig. 2)

H4 - Anneau en caoutchouc
antidérapant

G2 - Fouet en acier

H - Hachoir en résine thermoplasti-

UTILISATION DU MIXEUR

PLONGEANT
Le PCTG, matériau avec lequel
le verre doseur et le récipient du
hachoir sont fabriqués, est sans BPA.

Vérifiez si la tension de votre systéeme
électrique correspond a celle indiquée
(fig- 1) pour le mixeur plongeant.
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Utilisez le mixeur sur une surface
plane, loin des matiéres inflammables.
Le mixeur plongeant peut étre
utilisé pour préparer des soupes ou
des aliments pour bébé, des boissons
glacées et des purées de légumes.

Il peut étre utilisé avec des aliments
chauds ou froids mais pas avec

des aliments trop secs ou durs qui
pourraient endommager la lame.
Insérez la tige amovible dans le corps
du moteur et tournez-la dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu’a
ce qu’elle se verrouille. (fig. 3)

Le bon positionnement est mis en
évidence par I'alignement des 2
signes sur le corps du moteur et sur
I'adaptateur (fig. 4).

Introduisez le mixeur plongeant
dans le verre doseur ou dans un
autre récipient suffisamment

large et profond pour contenir les
ingrédients & mélanger. (fig. 5)

NE PAS plonger le mixeur sur toute
la longueur de la tige et SURTOUT
PAS au-dela du point de jonction
entre la tige et le corps du moteur.
(hg.5)

La capacité maximale du verre
doseur est de 700 ml.Ne dépassez
pas les 2/3 de la capacité pour
éviter tout déversement des
ingrédients.

Ne remplissez jamais le verre avec
des ingrédients chauds.Laissez-les
refroidir.

Branchez I'appareil.

Tenez fermement le récipient d’une

main.(fig. 6)

e Appuyez sur le bouton 1 (C) pour

mélanger plus lentement ou sur

le bouton 2 TURBO (D) pour
meélanger plus rapidement.
Maintenez le bouton enfoncé
pendant I'utilisation jusqu’a ce que
le mélange ait atteint la consistance
souhaitée.

Pour un mélange optimal, nous
vous suggérons de garder la tige
légérement inclinée a I'intérieur du
récipient et de faire un mouvement
circulaire a I'intérieur du mélange
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(fig. 6).
e Alafin du mixage, relachez le bouton.
e Avant de retirer le mixeur du
mélange, vérifiez si la lame est
immobile pour éviter les éclaboussures.

ATTENTION!

En cas d'utilisation directement dans
la marmite pendant la cuisson (par
exemple, pour la préparation d’'une
purée de légumes), écartez la mar-
mite de la source de chaleur pour
protéger la tige amovible de la
surchauffe.Veillez a ne pas remplir
la marmite au-dela des 2/3 de sa
capacité pour éviter que les
ingrédients ne se renversent.

ATTENTION!

Débranchez I'appareil dés que
vous avez fini de 'utiliser et avant
chaque opération

d’entretien et de nettoyage.
Attendez toujours I'arrét de la la

CONSEILS

Sauf indication contraire sur la recette,
commencez toujours par la vitesse

1, la plus faible, puis augmentez-la

si nécessaire.

Déplacez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre et de haut en
bas, en le gardant légérement incliné.

NETTOYAGE

Apreés utilisation, attendez que la
lame cesse de tourner et débranchez
I'appareil, puis retirez la tige amovible
en la tournant dans le sens inverse des
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aiguilles d’'une montre et en la tirant
vers le bas.(fig. 7)
¢ Corps du moteur : nettoyez le
corps du moteur UNIQUEMENT
avec un chiffon humide.
e Tige amovible : lavez-la avec de
I'eau chaude et du liquide vaisselle.
La tige peut étre lavée au lave-vaissel-
le mais positionnée dans le panier
supérieur pour éviter tout contact
avec les résistances.
Séchez-la soigneusement.
Si vous utilisez des aliments par-
ticuliérement salés, rincez la lame
immédiatement apres utilisation.
Si des restes de nourriture restent
attachés a la lame, relachez le bouton
de fonction, attendez que la lame
s’arréte et débranchez I'appareil.
Retirez les restes avec un ustensile et
non avec vos doigts.
NE touchez PAS les lames car vous
pourriez vous couper.
¢ Verre doseur : lavez-le a la main
avec de 'eau chaude et du liquide
vaisselle.Le verre peut étre lavé
au lave-vaisselle mais positionné
dans le panier supérieur pour
éviter tout contact avec les
résistances.

Le verre doseur peut étre utilisé au
micro-ondes.

ACCESSOIRES

G - Fouet
H - Hachoir

IIs NE sont PAS inclus dans 1’embal-
lage de la version de base mais peu-
vent étre achetés auprés des distribu-
teurs Alessi.

UTILISATION DU FOUET

Composants du fouet :

Gl - Fixation/adaptateur du fouet en
résine thermoplastique.(fig. 8)

G2 - Fouet en acier.(fig. 8)
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Cet accessoire est utilisé pour fou-
etter la créme et les blancs d’ceufs,
mélanger les préparations pour les
desserts, les mousses et les puddings
et préparer la mayonnaise.

e Fixez I'adaptateur du fouet au
corps du moteur et tournez-le dans
le sens des aiguilles d'une montre
jusqu’a ce qu'il se verrouille. (fig.

8) Le bon positionnement est mis
en évidence par I'alignement des

2 signes sur le corps du moteur et
sur I'adaptateur (fig. 10).

Insérez le fouet en acier dans le trou
approprié de I'adaptateur en poussant
avec force.Les deux languettes sur
la tige du fouet vous guideront
dans leur insertion dans les rainures
du trou de I'adaptateur (fig. 11).
Mettez le fouet dans un récipient
haut ot1 vous avez déja mis les
ingrédients a mélanger et appuyez
sur le bouton de vitesse 1 (C).
Aprés utilisation, retirez le fouet
du mélange.

Pour éviter les éclaboussures,
mettez le fouet dans le mélange
avant d’allumer le mixeur et
éteignez le mixeur avant de retirer
le fouet du mélange.

Avant de retirer le fouet, n’oubliez
pas de débrancher l'appareil.

Pour retirer le fouet, tenez le corps
du moteur d’une main et de 'autre
tournez |'adaptateur dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre
jusqu'a ce qu'il soit complétement
libére (fig. 12).

Pour séparer 'adaptateur du fouet,
tenez 'adaptateur d’une main et
tirez avec force le fouet de l'autre.
(fig. 13)

N'utilisez pas le fouet a I'intérieur
de marmites recouvertes de téflon
car la partie métallique du fouet
pourrait endommager la finition de
la surface.

Aprés utilisation, le fouet en acier
peut étre lavé au lave-vaisselle ou a
la main avec de I'eau chaude et du
liquide vaisselle.
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e Le corps du moteur et I'adaptateur

du fouet doivent étre nettoyés
UNIQUEMENT avec un chiffon
humide, puis séchés avec un
chiffon doux.
Pour un meilleur résultat, nous vous
recommandons de :

Ne pas utiliser le verre doseur mais

un récipient plus grand.
Démarrer a faible vitesse, puis
I'augmenter plus tard.

Déplacer le fouet dans le sens
des aiguilles d’'une montre, en le
gardant légérement incliné.

Ne pas fouetter trop de créme ou
d’ceufs.

UTILISATION DU HACHOIR

Composants du hachoir :

HI1 - Fixation/adaptateur du hachoir
en résine thermoplastique.

H2 - Groupe de lames du hachoir en
acier.

H3 - Récipient en résine thermopla-
stique (PCTG) d’une capacité
de 400 ml (niveau maximum
300 ml).

H4 - Anneau en caoutchouc
antidérapant.

(fig.14)

Le hachoir convient pour hacher la
viande, le fromage, les légumes et les
herbes aromatiques, les noix, les noi-
settes et la glace.

Pour un meilleur résultat et pour
protéger les lames, nous vous recom-
mandons de :

- Pré-couper les ingrédients en
morceaux pas trop gros et veiller a
ce que la quantité a hacher ne soit
pas excessive.

Retirer les parties dures des fruits
et légumes (par exemple, les
pelures ou les grains).

Retirer les parties dures de la
viande (par exemple, les cartilages
ou la peau).
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Veillez a NE PAS vous couper.

NE touchez JAMALIS les lames avec
vos doigts car elles sont trés coupantes.
Le bloc avec les lames doit toujours
étre pris par I'axe en plastique.

Placez le bloc de lames sur 1'axe
central a I'intérieur du récipient
transparent et poussez-le vers le bas.
Mettez les aliments a hacher dans
le récipient, en prenant soin de NE
PAS dépasser le niveau maximum
du récipient.
Insérez I'adaptateur du hachoir
dans le récipient.(fig. 15)
Fixez le corps du moteur du
mixeur a I'adaptateur du hachoir
en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu’a
ce qu'il se verrouille. (fig. 16) Le
bon positionnement est mis en
évidence par l'alignement des 2
signes sur le corps du moteur et
sur 'adaptateur. (fig. 17)
Branchez I'appareil.
Appuyez sur le bouton de vitesse 1
.
Pendant le fonctionnement, tenez
le corps du moteur d’une main et
tenez le récipient du hachoir de
l'autre.(fig. 18)
L’anneau antidérapant (H4) placé
sous le récipient facilitera le maintien
du récipient sur la surface de travail.

Aprés utilisation, débranchez 1'appa-
reil avant d’effectuer toute opération
d’ouverture du hachoir.

NETTOYAGE

o Retirez le corps du moteur de la
fixation du hachoir en le tournant
dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre.(fig. 19)

Retirez la fixation du hachoir du
récipient.(fig. 20)

Retirez avec soin le bloc de lames,
en le soulevant par 'axe et sans
toucher les lames avec vos doigts.
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e Retirez les aliments du récipient
a l'aide d'une cuillére ou d’une
spatule en plastique ou en bois.
Apreés utilisation, rincez toujours
tous les composants a I’eau chaude.
Récipient : il peut étre lavé a
la main avec de I'eau chaude
et du liquide vaisselle et séché
soigneusement.Le récipient peut
étre lavé au lave-vaisselle mais
positionné dans le panier supérieur
pour éviter tout contact avec les
résistances.

Le récipient du hachoir NE convient
PAS 2 une utilisation au micro-ondes.

e Bloc de lames : il peut étre lavé a
la main, a 'aide d’une éponge et en
prenant soin de ne pas toucher les
lames avec vos doigts, ou placé au
lave-vaisselle mais positionné dans
le panier supérieur pour éviter tout
contact avec les résistances.

Veillez a ne pas toucher les lames
lorsque vous placez et retirez le
bloc de lames du lave-vaisselle, car
vous pourriez vous couper.

e Le corps du moteur et I'adaptateur
du hachoir doivent étre nettoyés
UNIQUEMENT avec un chiffon
humide, puis séchés avec un
chiffon doux.

PIECES DE RECHANGE

En cas d’usure, de perte ou de dom-
mage, vous pouvez acheter aupres de
votre distributeur Alessi de confiance
les pieces de rechange suivantes :

B - tige amovible avec lames

F - verre doseur

G - fixation/adaptateur du fouet et
fouet

H - fixation/adaptateur du hachoir,
récipient et lames
H2 - lames du hachoir
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Ce produit est couvert par une garan-
tie de deux ans a compter de la date
de vente.

La garantie couvre tous les défauts
de fabrication. Les dommages causés
par des chocs accidentels ou par une
mauvaise utilisation sont donc exclus.

Alessi décline toute responsabilité
pour les dommages résultant d’une
mauvaise utilisation.

Garantie incluse dans ’emballage.

ELIMINATION

A la fin de son cycle de vie, ne jetez
pas l'appareil dans I'environnement
mais contactez un centre spécifique
pour I'élimination.

Démontez ses composants afin de les
éliminer conformément aux régle-
mentations d’élimination de votre
pays.

N’essayez jamais de forcer le groupe
moteur pour I'ouvrir.

Directive DEEE incluse dans 'em-
ballage.

SECURITE H
ALIMENTAIRE 4/

Les matériaux utilisés pour fabriquer
cet appareil sont destinés a entrer en
contact avec des produits alimentaires
et sont conformes aux dispositions
légales.
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COMMENT PREPARER
LA MAYONNAISE

Ingrédients :

- 200-250 ml d’huile d’olive

- I ceuf a température ambiante

- I cuillere a soupe de jus de citron
- sel a votre gouit

Mettez un ceuf entier dans le verre
doseur avec le sel, le jus de citron et un
peu d’huile.

Introduisez le mixeur dans le verre
doseur jusqu’a ce qu'il touche le fond.
Appuyez sur le bouton 1.

Ajoutez ensuite le reste de U'huile en la
versant en filet.

Continuez a mélanger rapidement
jusqu’a ce que la mayonnaise atteigne le
degré d’homogénéité souhaité.

BISCUITS A LA FARINE
D’EPEAUTRE
ET AUX POMMES

Ingrédients :

150 g de farine d’épeautre
3 pommes Reinette

80 g de maltose

1 sachet de levure chimique
cannelle a votre goiit

Meélangez les pommes, pelées et évidées,
ajoutez 80 g de maltose et la cannelle.
Versez le mélange dans un bol, ajoutez
la farine d’épeautre et la levure et
mélangez jusqu’'a obtenir une pdte
homogéne.

La pate sera alors molle et préte a faire
des biscuits.

Cuire au four pendant 40 minutes d
165 °C.
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TABLEAU Q

Viande
Légumes
Fruits

NTITE/TEMPS/VITESSE

100 gr

Soupe

1,31
(en
marmite)

Boissons

250 ml

Mayonnaise

1 ceuf

Viande
Légumes
crus
Aliments
secs

Fruits

Créme
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VIGTIGE SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Brug af elektriske apparater krever altid overholdelse af de generelle
sikkerhedsforanstaltninger for at mindske risikoen for elektrisk stod og/eller personskader
Disse foranstaltninger omfatter:

. LAES INSTRUKTIONERNE GRUNDIGT, INDEN DU BRUGER PRODUKTET.

. Les, og folg brugsanvisningen neje, inden du bruger stavblenderen. Gem
brugsanvisningen, og konsultér den under hele produktets brugsperiode.

. Efter at have pakket apparatet ud skal du bortskaffe plastikposerne korrekt, da de kan
udgere en fare for bern.

. Lad ikke bern bruge eller lege med apparatet.
OPBEVAR APPARATET UDEN FOR BORNS RAKKEVIDE.

. Brug ikke en elektrisk spending, som er forskellig fra den, der angives pa produktet.

. Brug ikke adaptere og/eller forlngerledninger.

. Treek ikke i ledningen for at treekke stikket ud af stikkontakten.

. For at undgd alvorlige personskader og skader pa apparatet, ma du aldrig stikke
henderne eller kakkengrej i blenderkanden, mens stavblenderen er i brug.

. Anbring ikke apparatet pa eller i nerheden af tendte gas- eller elkomfurer, indvendigt i
en ovn eller i nerheden af varmekilder.

. PAS PA: KNIVSBLADENE ER SKARPE OG KAN SKARE.

DU SKAL TAGE FORHOLDSREGLER, NAR DU HANDTERER OG RENG@R
KNIVSBLADENE.

. Ror ikke produktet med vade haender.

. Brug ikke produktet udenders.

. Nedsenk eller skyl ikke motorblokken, piskerisets kobling og koblingen til
multihakkeren samt stromledningen eller stikket i vand eller andre vaesker.

. Treek altid stikket ud, nér apparatet ikke er under opsyn, til monteringen af delene/
tilbeheret, umiddelbart efter brug, for hver rengoring, vedligeholdelse eller, hvis det er
gdet i stykker.

. For at undgd stenk, iser, ndr du blender varme, flydende ingredienser, skal du bruge en
hej beholder, og bearbejde sma mangder ad gangen.

. Fyld aldrig kanden med varme ingredienser. Lad dem kele af.

. Brug ikke produktet til andre formal end de tilsigtede. Alessi frasiger sig ethvert ansvar
for skader, som skyldes forkert brug.

. Brug kun garanterede, originale tilbeher og reservedele fra Alessi.
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. Hvis stavblenderen eller ledningen ikke virker eller er beskadiget, ma du ikke bruge
produktet. Henvend dig til din Alessi-forhandler eller direkte til Alessi SpA pa
e-mailadressen: help@alessi.com

. Hvis stromledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, af et teknisk
servicecenter eller af kvalificerede personer for at undga farer.

. Forsag ikke at bne apparatets motorenhed.

. 1) Apparatet kan bruges af barn, der er 8 4r og derover og desuden af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som ikke har erfaring og viden,
forudsat at de er under opsyn og far instruktioner i sikker brug af apparatet og
forstr de farer, der er forbundet med brugen af det. Born mé ikke lege med
apparatet. Rengoring og vedligeholdelse af apparatet mé ikke udferes af born,
medmindre de er over 8 4r og under opsyn af en voksen.

2) Hold apparatet og stremledningen utilgengelige for barn under 8 &r

. Udpvis forsigtighed, hvis en for varm veeske heldes i blenderen, fordi den kan lobe ud pd
grund af et pludseligt damppust.

. Brug ikke apparatet i mere end 2 minutter i trek

HOLD BORN UNDER OPSYN
FOR AT SIKRE, AT DE IKKE LEGER
MED APPARATET

APPARATET ER BEREGNET TIL
HUSHOLDNINGSBRUG OG
INDENDORS BRUG
OPBEVAR DISSE INSTRUKTIONER

WWW.ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé¢” Stavblenderen

Stavblenderen, der er projekteret af
Michele De Lucchi i 2020, er testet
og certificeret for at garantere forbru-
gerens sikkerhed.

BESKRIVELSE
AF STAVBLENDEREN

A - Motordel i termoplast

B - Aftagelig stav i termoplast

C - Hastighedstast 1

D - Hastighedstast 2 TURBO

E - Roterende knivsblad i stal

F - Blenderkande i gennemsigtig
termoplast (PCTG) med kapacitet

pa 700 ml
versionen med tilbehor omfatter:

G - Piskeris i stal

GI1 - kobling/adapter til

piskeris i termoplast.

G2 - piskeris i stl.

H - Multihakker i termoplast og
knivsblade i stal.

H1 - kobling/adapter til

multihakkeren i termoplast.

H2 - multihakkerens

knivsbladenhed i stl.

H3 - beholder i termoplast

(PCTG) kapacitet 400 ml
(maks. niveau 300 ml).

H4 - skridsikker gummiring.
PCTG, materiale med hvilket blender-
kanden og multihakkerens beholder
er fremstillet, er BPA-frit. (fig. 1)

ADVARSEL!

OPBEVAR APPARATET
UTILGANGELIGT FOR
BORN.

DETTE PRODUKT ER
KUN BEREGNET TIL
HUSHOLDNINGSBRUG.
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ADVARSEL!

¢ Dette apparat er beregnet til
husholdningsbrug og tilsvaren-
de som f.eks.:
- i butikker, ogsa af brugere,
som ikke er erfarne
- i mindre virksomheder
- pa fabrikker
- brug af kunder pa hoteller,
moteller og andre beboelse-
smiljger
- i bed and breakfast-miljger.

FORSTE BRUG

Efter at have taget blenderen ud af
emballagen skal du kontrollere, at
hver af dens dele er intakte.

e Vask delene, som kan vaskes,
(aftagelig blenderstav med
knivsblad, blenderkande) med
varmt vand og opvaskemiddel.
After kun motordelen med en
fugtig klud for at fjerne eventuelle
stovrester. (fig. 2)

BRUG AF STAVBLENDEREN

Kontrollér, at spaendingen pa dit el-
anlaeg svarer til den spending, som er
angivet pé stavblenderen.

e Brug blenderen p3 en plan
overflade, langt fra breendbare
materialer.

Stavblenderen kan anvendes til at
tilberede supper eller mos til bern,
frappéer og grentsagspuréer.

Den kan anvendes til varme eller
kolde fodevarer, men ikke til for
torre eller harde fodevarer, som kan
beskadige knivsbladet.

Iszt den aftagelige blenderstav i
motordelen, og drej den med uret,

indtil den blokeres. (fig.3)
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Den korrekte placering markeres af
linjen med de 2 tegn pa motordelen
og adapteren (fig.4)

¢ St stavblenderen i blenderkanden
eller i en anden beholder, som
er tilstreekkelig stor og dyb til de
ingredienser, du vil blende. (fig.5)

¢ Nedsznk IKKE blenderen i hele
stavens leengde og iseer IKKE ud
over samlingspunktet mellem stav
og motordel. (fig. 5)

e Kandens maksimale kapacitet er
700 ml.Fyld ikke mere end 2/3 for
at undgj, at ingredienserne lgber ud.

e Fyld aldrig kanden med meget
varme ingredienser.L.ad dem kole af.

o St stikket i stikkontakten.

¢ Hold beholderen godt fast med den
ene hand.(fig. 6)

¢ Tryk pa tasten 1 (C) for at blende
langsommere, tasten 2 TURBO (D)
for at blende hurtigere.

Hold tasten trykket ned under
brugen, indtil blandingen har fiet
den gnskede konsistens.

For at 4 en optimal blanding
anbefales det at holde staven let
pé skrd i beholderen og udfere en
cirkelbevaegelse i blandingen (fig. 6)
Slip knappen, nir blandingen er
feerdig.

Serg for, at knivsbladet ikke
bevaeger sig for at undgd stenk,
inden du trekker blenderen op fra

blandingen.

ADVARSEL!

Hvis du bruger blenderen direkte
i gryden under tilberedningen
(f.eks. til tilberedning

af grentsagspuré), skal du flytte
gryden vak fra varmekilden for
at beskytte den aftagelige stav
mod overopvarmning.Pas p3 ikke
at fylde gryden mere end 2/3 af
kapaciteten for at undga, at ingre-
dienserne lgber ud.
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ADVARSEL!

Traek stikket ud af stikkontakten,
sa snart du har afsluttet arbejdet
og inden enhver vedligeholdelse
eller renggring. Vent altid, til
knivsbladet star helt stille.

GODE RAD

Hvis der ikke str andet pa opskriften,
skal du altid begynde med hastighed
1, den laveste, og eventuelt

oge den efterfolgende.

Beveaeg blenderen med uret og ovenfra
og nedefter, mens du holder den let

pa skra.
RENGORING

Nir tilberedningen er feerdig, skal

du vente p4, at knivsbladet opherer

med at dreje rundt. Traek stikket ud af

stikkontakten, tag derefter den afta-

gelige stav af ved at dreje den modsat

uret og treekke den nedad.(fig. 7)

¢ Motordelen: renger KUN
motordelen med en fugtig klud.

o Aftagelig stav: vask den med varmt
vand og opvaskemiddel.

Staven kan vaskes i opvaskemaskine,

men i opvaskemaskinens gverste kurv

for at undgd kontakt med modstandene.

Tor den omhyggeligt.

Hvis du bruger seerligt saltede fodeva-

rer, skal du skylle knivsbladet umid-

delbart efter brugen.

Hyvis der sidder madrester fast pa

knivsbladet, skal du slippe funktion-

stasten og vente p4, at det standser,

og traekke stikket ud.

Tag delene af ved hj=lp af et redskab

og ikke fingrene.

Ror IKKE ved knivsbladene, fordi du

kan skeere dig.

¢ Blenderkande: vask den i
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hidnden med varmt vand og du teender blenderen og slukke
opvaskemiddel.Kanden kan blenderen, inden du treekker
vaskes i opvaskemaskine, men piskeriset op fra blandingen.
i opvaskemaskinens gverste Husk altid at treekke stikket ud
kurv for at undgd kontakt med af stikkontakten, inden du tager
modstandene. piskeriset af.
For at tage piskeriset af skal du
Blenderkanden er velegnet til brug i holde motordelen med den ene
mikrobglgeovn. hind og dreje adapteren modsat
uret med den anden hind, indtil
det lasnes helt.(fig. 12)
Hold adapteren med den ene
hand, og treek kraftigt i piskeriset
G - Piskeris med den anden hand for at skille
H - Multihakker adapteren fra piskeriset.(fig. 13)
Brug ikke piskeriset indvendigt
De findes IKKE i basisversionens i teflongryder, da piskerisets
emballage. De kan kgbes hos Alessi- metaldel kan odelzgge
forhandlerne. overfladebehandlingen.
Efter brugen kan piskeriset i stél
vaskes bdde i hdnden med varmt

BRUG AF PISKERISET vand og opvaskemiddel eller i
opvaskemaskine.

Motordelen og piskerisets adapter
ma KUN rengeres med en fugtig
klud og derefter torres med en

Piskeriset bestar af folgende dele:

GI1 - kobling/adapter til piskeriset i
termoplast.(fig. 8) blod klud.
G2 - piskeris i stal.(fig. 8) For at fi et bedre resultat anbefales det:

Dette tilbehor bruges til at piske - ikke at b blenderkand
flodeskum og zggehvider, blande t len :t;rrergg}c;oljelit erianden, men

ilberedninger til desserter, mousse og at starte med en lav hastighed
buddinger og til at tilberede mayonnaise. og derefter oge den pa et senere
o St piskerisets adapter fast pa tidspunkt.

moto?delén, og drej den rr}ed at bevaege piskeriset med uret ved
uret, indtil den blokeres.(fig. 8) at holde det let p skr.
Den korrekte placering markeres

af linjen med de 2 tegn pa
motordelen og adapteren (fig.10)
Set stilpiskeren i adapterens hul,

og skub den med kraft.De to

vinger pé piskerisets stav gir ind
i rillerne p4 adapterens hul ved

iseetningen (fig. 11) Multihakkeren bestar af folgende dele:
Seet piskeriset i en hej beholder, H1 - kobling/adapter til

hvor du allerede har tilsat de multihakkeren i termoplast.
ingredienser, du vil bearbejde, og H2 - multihakkerens knivsbladenhed
tryk pa hastighedstasten 1 (C). i stal.

Nir du er feerdig med at bruge H3 - beholder i termoplast (PCTG)
piskeriset, skal du treekke det op fra kapacitet 400 ml

blandingen. (maks. niveau 300 ml).

For at undgd sprojt skal du sette H4 - skridsikker gummiring.
piskeriset ned i blandingen, inden (fig.14)

ikke at piske for store mengder
flode eller =g.
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Multihakkeren er velegnet til at hakke

ked, ost, grentsager og krydderurter,
valngdder, hasselnedder og is.

For at f3 et bedre resultat og for at

beskytte knivsbladene anbefales det:

at skeere ingredienserne i ikke alt
for store stykker pa forhand og at
kontrollere, at den meengde, der
skal hakkes, ikke er for stor.

at fjerne de hérde dele (f.eks.
skaller/skreeller eller kerner) pa
frugt og grentsager.

at fjerne de harde dele i ked (feks.
brusk eller skind).

Pas pa IKKE at skeere dig.

Ror ALDRIG knivsbladene med
fingrene, fordi de er meget skarpe.
Tag altid fat i blokken med knivsbla-
dene ved at holde i plasttappen.

Set knivsbladblokken pi den
midterste tap indvendigt i den
gennemsigtige beholder, og skub
den ned.

Lag maden, du vil hakke, i
beholderen, og pas p4 IKKE at
overskride beholderens maks.
niveau.

Seet multihakkerens adapter pa
beholderen. (fig. 15)

Set blenderens motordel fast pa
multihakkerens adapter ved at
dreje den med uret, indtil den
blokeres. (fig. 16) Den korrekte
placering markeres af linjen med
de 2 tegn pa motordelen og
adapteren. (fig. 17)

Seet stikket i stikkontakten.

Tryk pé hastighedsknappen 1 (C).

Hold motordelen med den ene hand
og multihakkerens beholder med den
anden hind under brugen. (fig. 18)

Den skridsikre ring (H4) under

beholderen gor det nemmere at holde

beholderen fast pd kekkenbordet.

Traek stikket ud af stikkontakten efter

brug, inden du begynder at dbne
multihakkeren.

MDL10 Istruzioni versione 11-20.indd 35

RENGORING

e Tag motordelen af multihakkerens
kobling ved at dreje den modsat
uret. (fig. 19)

Tag multihakkerens kobling af
beholderen. (fig. 20)

Tag forsigtigt knivsbladblokken af
ved at lofte den op fra tappen uden
at rore knivsbladene med fingrene.
Tag den tilberedte mad op af
beholderen med en ske eller en
spatel i plast eller trz.

Skyl altid alle delene i varmt vand
efter brugen.

Beholder: den kan vaskes i hinden
med varmt vand og opvaskemiddel
og torres grundigt.Beholderen

kan vaskes i opvaskemaskine,

men i opvaskemaskinens gverste
kurv for at undgd kontakt med
modstandene.

Multihakkerens beholder er IKKE
egnet til brug i mikrobelgeovn.

e Knivsbladblok: den kan vaskes
i hdnden med en svamp. Pas
pé ikke at rere knivsbladene
med fingrene. Den kan ogsi
komme i opvaskemaskine, men
i opvaskemaskinens gverste
kurv for at undgd kontakt med
modstandene.
Pas pa ikke at rgre ved
knivsbladene, nar du
seetter knivsbladblokken i
opvaskemaskinen, og nar du tager
den ud af opvaskemaskinen, fordi
du kan skeere dig.

Motordelen og multihakkerens
adapter m3 KUN renggres med
en fugtig klud og derefter aftorres
med en blgd klud.

RESERVEDELE

[ tilfzelde af slitage, bortkomst eller
beskadigelse kan du kebe
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de folgende reservedele hos din
Alessi-forhandler:

B - aftagelig stav med knivsblade

F - blenderkande

G - kobling/adapter til piskeris og
piskeris

H - kobling/adapter til multihakkeren,
beholder og knivsblade
H2 - multihakkerens knivsblade

GARANTI

Dette produkt er deekket af en to ars
garanti fra og med salgsdatoen.
Garantien dakker alle fabrikationsfejl.
Skader, som skyldes utilsigtede slag og
darlig brug er derfor ikke deekket af

garantien.

Alessi frasiger sig ethvert ansvar for
skader, som skyldes forkert brug.

Garantien ligger i emballagen.

BORTSKAFFELSE X

Smid ikke apparatet ud i naturen ved
dets levetids afslutning, men henvend
dig til et specifikt bortskaffelsescenter.
Adskil apparatets dele for at kunne
eliminere dem iht. de geldende
bortskaffelsesbestemmelser i dit land.
Forsag ikke at 8bne motorenheden
med tvang.

WEEE findes i emballagen.

FODEVARESIKKERHED /Jf

De anvendte materialer til fremstil-
lingen af dette apparat er beregnet til
kontakt med fedevareprodukter og er
i overensstemmelse med lovbestem-
melserne.
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SADAN LAVER
DU MAYONNAISE

Ingredienser:

- 200-250 ml olivenolie

1 aeg med omgivelsestemperatur
-1 spiseske citronsaft
- salt efter behag

Kom et helt ceg i blenderkanden med
salt, citronsaft og lidt olie.

Scet blenderen helt ned i
blenderkandens bund.Tryk pd tasten 1.
Tilscet derefter resten af olien ved at
heelde den i lidt ad gangen.

Fortscet med at piske hurtigt, indtil
mayonnaisen ndr den onskede
ensartethed.

KIKS MED SPELTMEL
OG ZABLER

Ingredienser:

150 g speltmel
- 3 reinette ebler,
- 80 g maltose
- 1 brev torgeer til kager
- kanel efter behag

Pisk de skreellede og udkernede cebler,
tilseet 80 g maltose og kanelen.

Heeld blandingen i en skdl, tilseet
speltmelet, geeren, og bland, indtil du far
en ensartet dej.

Dejen er blad og klar til at forme
kiksene.

Seet i ovnen i 40 minutter ved 165 °C.
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TABEL OVER MANGDE/TIDER/HASTIGHED

Kod
Grontsager | 100 gr
Frugt

1,31
Suppe (en
marmite)

Milkshake | 250 ml

Mayonnaise | 1 ceuf

Kod
Ra grontsa-
ger
Torre

Frugt

Flode
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WICHTIGE
SICHERHEITSINFORMATIONEN

Die Verwendung von Elektrogeriten erfordert immer die Einhaltung allgemeiner
Sicherheitsvorkehrungen, um das Risiko eines Stromschlags und/oder einer
Kérperverletzung zu verringern. Diese Vorsichtsmafinahmen umfassen:

. DIE GEBRAUCHSANWEISUNG AUFMERKSAM UND VOLLSTANDIG
DURCHLESEN, BEVOR SIE DAS PRODUKT VERWENDEN.

. Bevor Sie den Stabmixer verwenden, lesen und befolgen Sie die Gebrauchsanweisung
genau. Bewahren Sie diese wihrend der gesamten Lebensdauer des Gerites auf.

. Nach dem Auspacken des Gerits die Kunststoffbeutel korrekt entsorgen, da sie eine
Gefahr fiir Kinder darstellen konnten.

. Erlauben Sie Kindern nicht, das Gerit zu verwenden oder mit dem Gerit zu spielen.
HALTEN SIE DAS GERAT AUSSERHALB DER REICHWEITE VON KINDERN.

. Verwenden Sie ausschlieflich die auf dem Produkt angegebene elektrische Spannung.

. Verwenden Sie keine Adapter und/oder Kabelverlingerungen.

. Ziehen Sie nicht am Kabel, um den Stecker von der Steckdose zu ziehen.

. Um ernsthafte Verletzungen und die Beschidigung des Gerits zu vermeiden, nie die
Hinde oder Werkzeuge in den Messbecher einfiihren, wahrend der Stabmixer in Betrieb ist.

. Positionieren Sie das Gerit nicht oberhalb oder in der Nihe von eingeschalteten Gas-
oder Elektrokochstellen, im Innern eines Backofens oder in der Nihe von Hitzequellen.

. ACHTUNG: DIE MESSER SIND SCHARF UND ES BESTEHT SCHNITTGEFAHR.
BEI IHRER HANDHABUNG UND WAHREND DER REINIGUNG SIND
VORSICHTSMASSNAHMEN ZU TREFFEN.

. Fassen Sie das Produkt nicht mit nassen Handen an.

. Verwenden Sie das Produkt nicht im Freien.

. Den Motorblock, den Anschluss des Schneebesens und den Anschluss des
Universalzerkleinerers sowie das Netzkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder
andere Fliissigkeiten eintauchen.

. Ziehen Sie stets den Stecker, wenn das Gerit unbeaufsichtigt bleibt, zum
Zusammenbauen der Teile/des Zubehdrs, sofort nach dem Gebrauch, vor jedem
Reinigungsvorgang, jeder Wartung oder bei Defekten.

. Verwenden Sie einen hohen Behilter und verarbeiten Sie jeweils nur kleine Mengen,
um Spritzer zu vermeiden, insbesondere, wenn heifie, fliissige Zutaten gemischt werden.

. Fiillen Sie den Becher nie mit heiBen Zutaten. Lassen Sie diese abkiihlen.

MDL10 Istruzioni versione 11-20.indd 38 @ 26/11/20 11:20



. Benutzen Sie das Gerit nicht fiir andere Zwecke als den vorgesehenen Gebrauch. Alessi
lehnt jede Haftung fiir Schiden ab, die durch unsachgeméfen Gebrauch verursacht werden.

. Verwenden Sie ausschlieBlich Alessi-Originalzubehor und -ersatzteile.

. Bei einer Funktionsstorung oder einer Beschidigung des Mixers oder des Kabels das
Produkt nicht verwenden und wenden Sie sich an Thren Alessi Vertragshindler oder
unter nachstehender E-Mail-Adresse direkt an die Alessi SpA: help@alessi.com

. Wenn das Netzkabel beschidigt ist, muss es vom Hersteller, vom technischen
Kundendienst oder von Fachleuten ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

. Versuchen Sie niemals, den Motorblock des Gerits zu 6ffnen.

. 1) Dieses Gerit kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Menschen mit
eingeschriinkten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt
werden oder nachdem sie Anweisungen fiir den sicheren Gebrauch des Gerits
erhalten haben und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerit spielen. Reinigung und Instandhaltung des
Gerits diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, aufeer sie sind alter als 8
Jahre und sind unter Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen.

2) Halten Sie das Gerit und das Netzkabel auBer Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

. Seien Sie vorsichtig, wenn eine zu heife Fliissigkeit in den Mixer gegossen wird, da
diese aufgrund eines plotzlichen DampfstoRes austreten kénnte.

. Verwenden Sie das Gerit nicht linger als 2 Minuten am Stiick.

KINDER MUSSEN BEAUFSICHTIGT
WERDEN, UM SICHERZUSTELLEN,DASS
SIE NICHT MIT DEM GERAT SPIELEN.

DAS GERAT IST FUR DIE
VERWENDUNG IM HAUSHALT UND IN
INNENRAUMEN BESTIMMT.

DIESE ANWEISUNGEN AUFBEWAHREN
WWW.ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé¢” Stabmixer

Dieser von Michele De Lucchi im
Jahr 2020 entworfene Stabmixer
wurde getestet und zertifiziert,
um die Sicherheit der Benutzer zu
gewihrleisten.

BESCHREIBUNG
DES STABMIXERS

A - Motorblock aus thermoplasti-
schem Harz

B - Abnehmbarer Mixstab aus

thermoplastischem Harz

C - Taste Geschwindigkeit 1

D - Taste Geschwindigkeit 2 TURBO

E - Drehmesser aus Stahl

F - Messbecher aus transparentem,
thermoplastischem Harz (PCTG)

mit 700 ml Fassungsvermdgen

Die Version mit Zubehor umfasst:
G - Schneebesen aus Stahl
GI1 - Aufsatz/Adapter fiir
Schneebesen aus
thermoplastischem Harz.
G2 - Schneebesen aus Stahl.

H - Universalzerkleinerer aus
thermoplastischem Harz und
Messern aus Stahl.

H1 - Aufsatz/Adapter fiir
Universalzerkleinerer aus
thermoplastischem Harz.

H2 - Messergruppe des
Universalzerkleinerers aus
Stahl.

H3 - Behilter aus
thermplastischem Harz
(PCTG) Fassungsvermogen

400 ml (Hochststand 300 ml).

H4 - Rutschfester Gummiring.

Das PCTG, das Material, aus dem
der Messbecher und der Behilter
des Universalzerkleinerers hergestellt

sind, ist BPA-frei. (Abb. 1)
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ACHTUNG!

BEWAHREN SIE DAS
GERAT AUSSERHALB
DER REICHWEITE VON
KINDERN AUF.

DIESES PRODUKT IST
AUSSCHLIESSLICH FUR
DIE VERWENDUNG IM
HAUSHALT BESTIMMT.

ACHTUNG!

¢ Dieses Geriit ist fiir die
Verwendung im Haushalt und
dhnliche Zwecke bestimmt, wie:
- in Geschiften, auch durch
ungelernte Benutzer;
- in kleinen Betrieben;
- in Fabriken;
- durch Kunden in Hotels,
Motels und sonstigen
Wohnumgebungen;

- in Friihstiickspensionen.

ERSTER GEBRAUCH

Kontrollieren Sie nach dem
Auspacken, ob alle Teile des
Stabmixers einwandfrei sind.

e Spiilen Sie die waschbaren Teile
(abnehmbarer Mixstab mit Messer,
Messbecher) mit Warmwasser und
Fliissigspiilmittel.

Wischen Sie den Motorblock
NUR mit einem feuchten Tuch ab,
um etwaige Staubriickstinde zu

entfernen. (Abb. 2)
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GEBRAUCH
DES STABMIXERS

Uberpriifen Sie, dass die Spannung
Threr elektrischen Anlage, mit der fiir
den Stabmixer angegebenen iiberein-
stimmt.

Verwenden Sie den Mixer auf
einer ebenen Fliche fern von
entziindlichen Materialien.

Der Stabmixer kann fiir die
Zubereitung von Suppen oder
Kinderbreien, Fruchtshakes und
Gemiisecremesuppen verwendet
werden.

Er kann fiir warme oder kalte
Lebensmittel eingesetzt werden,
aber nicht fiir Lebensmittel, die
zu trocken oder hart sind und das
Messer beschidigen kénnten.
Setzen Sie den abnehmbaren
Mixstab in den Motorblock ein und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn,
bis er einrastet. (Abb. 3)

Wenn die beiden Markierungen auf
dem Motorblock und dem Adapter
iibereinstimmen, ist der Mixstab
korrekt montiert (Abb. 4).
Tauchen Sie den Stabmixer in den
Messbecher oder einen anderen
Behilter, der ausreichend breit
und tief ist, um die zu mixenden
Zutaten aufzunehmen. (Abb. 5)
Tauchen Sie den Stabmixer
NICHT iiber die gesamte

Linge des Mixstabs und
insbesondere NICHT iiber den
Verbindungspunkt zwischen Stab
und Motorblock ein. (Abb. 5)
Das maximale Fassungsvermdgen
des Messbechers betriagt 700 ml.
Uberschreiten Sie eine Fiillhshe
von 2/3 nicht, um ein etwaiges
Austreten der Zutaten zu
vermeiden.

Fiillen Sie den Becher nie mit
heiflen Zutaten.

Lassen Sie diese abkiihlen.
Stecken Sie den Stecker in die
Netzsteckdose ein.
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Halten Sie den Behilter mit einer
Hand gut fest. (Abb. 6)

Driicken Sie Taste 1 (C) zum
langsamen Mixen, Taste 2 TURBO
(D) zum schnelleren Mixen.
Halten Sie die Taste wihrend

des Gebrauchs gedriickt, bis

die Mischung die gewiinschte
Konsistenz erreicht hat.

Wir empfehlen Thnen fiir eine
optimale Durchmischung, den
Mixstab im Behilter leicht geneigt zu
halten und eine Kreisbewegung in
der Mischung auszufiithren (Abb. 6)
Lassen Sie am Ende des
Mischvorgangs die Taste los.
Vergewissern Sie sich vor dem
Herausziehen des Mixers aus der
Mischung, dass das Messer stillsteht,
um Spritzer zu vermeiden.

ACHTUNG!

Bei Verwendung direkt im Topf
wihrend des Garvorgangs (zum
Beispiel bei der Zubereitung
einer Gemiisecremesuppe)
schieben Sie den Topf von der
Hitzequelle, um den abnehm-
baren Mixstab vor Uberhitzung
zu schiitzen. Fiillen Sie den
Topf nicht iiber 2/3 des
Fassungsvermdgens, um die
Zutaten nicht zu verschiitten.

ACHTUNG!

Nach dem Gebrauch und

vor jedem Wartungs- und
Reinigungsvorgang ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.
Warten Sie stets, bis das Messer
zum Stillstand gekommen ist.
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TIPPS

Sofern nicht anders vom Rezept
angegeben, beginnen Sie immer mit
der niedrigen Geschwindigkeit 1 und
erhdhen Sie sie ggf. spiter.

Bewegen Sie den Stabmixer leicht
geneigt im Uhrzeigersinn von oben
nach unten.

REINIGUNG

Warten Sie, nachdem die Verarbeitung
beendet ist, dass das Messer sich nicht
mehr dreht. Ziehen Sie den Stecker von
der Netzsteckdose ab, nehmen Sie dann
den abnehmbaren Mixstab ab, indem
Sie diesen gegen den Uhrzeigersinn
drehen und nach unten ziehen. (Abb. 7)

e Motorblock: reinigen Sie den
Motorblock NUR mit einem
feuchten Tuch.

e Abnehmbarer Mixstab: waschen
Sie den Stab mit Warmwasser und
Fliissigspiilmittel.

Der Mixstab kann im Geschirrspiiler
gewaschen werden, jedoch im
oberen Korb, um einen Kontakt mit
den Heizelementen zu vermeiden.
Trocknen Sie ihn griindlich.

Wenn Sie besonders salzige
Lebensmittel verwenden, spiilen
Sie das Messer unmittelbar nach
dem Gebrauch ab.

Wenn Speisereste am Messer
haften, lassen Sie die Einschalttaste
los, warten Sie, bis das Gerit

zum Stillstand gekommen ist und
ziehen Sie den Stecker ab.
Entfernen Sie die Klumpen mit
einem Kiichenwerkzeug und nicht
mit den Fingern.

Beriihren Sie die Messer NICHT,
da Sie sich schneiden kénnten.
Messbecher: waschen Sie den
Becher von Hand mit Warmwasser
und Fliissigspiilmittel. Der Becher
kann im Geschirrsptiler gewaschen
werden, jedoch im oberen Korb,
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um einen Kontakt mit den
Heizelementen zu vermeiden.

Der Messbecher darf nicht im
Mikrowellenofen verwendet
werden.

ZUBEHOR

G - Schneebesen

H - Universalzerkleinerer

Sind in der Verpackung der
Basisversion NICHT enthalten,
konnen jedoch bei den Alessi
Vertragshindlern erworben werden.

GEBRAUCH DES
SCHNEEBESENS

Der Schneebesen umfasst folgende Teile:
G1- Aufsatz/Adapter fiir Schneebesen
aus thermoplastischem Harz.

(Abb. 8).
G2 - Schneebesen aus Stahl. (Abb. 8).

Dieses Zubehér dient zum
Aufschlagen von Sahne und Eiweif;,
zum Mischen von Zubereitungen fiir
Desserts, Mousse und Puddings sowie
zum Zubereiten von Mayonnaise.

Befestigen Sie den Adapter des
Schneebesens am Motorblock und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn,
bis er einrastet. (Abb. 8)

Wenn die beiden Markierungen auf
dem Motorblock und dem Adapter
iibereinstimmen, ist der Mixstab
korrekt montiert (Abb. 10).
Stecken Sie den Schneebesen aus
Stahl mit kraftvollem Druck in

die entsprechende Offnung des
Adapters ein. Die beiden Laschen
am Stab des Schneebesens fiihren
Sie beim Einsetzen in die an der
Offnung des Adapters vorhandenen
Nuten (Abb. 11)

Geben Sie den Schneebesen in
einen hohen Behilter, in den Sie
bereits die zu verarbeitenden
Zutaten hineingegeben haben,

26/11/20 11:20



und driicken Sie die Taste
Geschwindigkeit 1 (C).
Entnehmen Sie nach dem
Gebrauch den Schneebesen aus der
Mischung.
Geben Sie den Schneebesen vor dem
Einschalten in die Mischung und
schalten Sie den Mixer aus, bevor
Sie den Schneebesen aus der
Mischung nehmen, um Spritzer zu
vermeiden.
Denken Sie vor dem Demontieren
des Schneebesens stets daran, den
Stecker von der Netzsteckdose
abzuziehen.
Halten Sie zum Abnehmen des
Schneebesens den Motorblock mit
einer Hand und drehen Sie mit der
anderen den Adapter gegen den
Uhrzeigersinn, bis er vollstindig
gelost ist. (Abb. 12)
Zum Trennen des Adapters vom
Schneebesen halten Sie mit einer
Hand den Adapter und mit der
anderen ziehen Sie kriftig am
Schneebesen. (Abb. 13)
Verwenden Sie den Schneebesen
nicht in teflonbeschichteten Topfen,
da der Metallteil des Schneebesens
die Oberflichenbeschichtung
beschidigen konnte.
Nach dem Gebrauch kann der
Schneebesen aus Stahl sowohl
von Hand mit Warmwasser und
Fliissigspiilmittel als auch in der
Spiilmaschine gereinigt werden.
Der Motorblock und der Adapter
des Schneebesens diirfen NUR
mit einem feuchten Tuch gereinigt
und dann mit einem weichen Tuch
abgetrocknet werden.
Empfehlungen fiir ein besseres Ergebnis:
Verwenden Sie nicht den Messbecher,
sondern einen groferen Behilter.
Beginnen Sie mit niedriger Geschwindig-
keit und erhdhen Sie diese spiter.
Bewegen Sie den Schneebesen im
Uhrzeigersinn und halten Sie ihn
leicht geneigt.
Schlagen Sie nicht zu grofie
Mengen Sahne oder Eier auf.
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GEBRAUCH DES
UNIVERSALZERKLEINERERS

Der Universalzerkleinerer umfasst:

H1 - Aufsatz/Adapter fiir
Universalzerkleinerer aus
thermoplastischem Harz.

H2 - Messergruppe des
Universalzerkleinerers aus Stahl.

H3 - Behilter aus thermoplastischem
Harz (PCTG) Fassungsvermégen
400 ml (MAX 300 ml).

H4 - Rutschfester Gummiring.

(Abb.14)

Der Universalzerkleinerer eignet

sich zum Zerkleinern von Fleisch,

Kise, Gemiise und Kriutern, Niissen,

Haselniissen und Eis.

Empfehlungen fiir ein besseres

Ergebnis und zum Schutz der Messer:

- Schneiden Sie die Zutaten in nicht

zu grofSe Stiicke vor und
kontrollieren

Sie, dass die zu zerkleinernde
Menge nicht zu grof3 ist.

Entfernen Sie harte Teile von Obstund
Gemiise (z. B. Schalen oder Kerne).
Entfernen Sie harte Teile des
Fleisches (z. B. Knorpel oder Haut).

Vorsicht, Schnittgefahr!

Beriihren Sie die Messer NIE mit den
Fingern, da sie sehr scharf sind.

Der Block mit den Messern muss stets
am Kunststopffzapfen angefasst werden.

o Setzen Sie den Messerblock auf
den mittleren Zapfen im Innern
des durchsichtigen Behilters und
driicken Sie ihn nach unten.
Geben Sie das zu zerkleinernde
Lebensmittel in den Behilter.
Achten Sie darauf, den am Behilter
angegebenen MAX-Stand NICHT
zu {iberschreiten.

Setzen Sie den Adapter des
Universalzerkleinerers am Behilter
ein. (Abb. 15)

Befestigen Sie den Motorblock

des Mixers am Adapter des
Universalzerkleinerers, indem Sie
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ihn im Uhrzeigersinn drehen, bis er
einrastet. (Abb. 16)

Wenn die beiden Markierungen auf
dem Motorblock und dem Adapter
iibereinstimmen, ist der Motorblock
korrekt montiert. (Abb. 17)
Stecken Sie den Stecker in die
Netzsteckdose ein.

Driicken Sie die Taste
Geschwindigkeit 1 (C).

Halten Sie den Motorblock wihrend
des Betriebs mit einer Hand und
mit der anderen halten Sie den
Behilter des Universalzerkleinerers.
(Abb. 18)

Der rutschfeste Ring (H4) unter
dem Behilter vereinfacht den Halt
des Behilters auf der Arbeitsfliche.

Nach dem Betrieb ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
den Universalzerkleinerer 6ffnen.

um einen Kontakt mit den
Heizelementen zu vermeiden.

Der Behilter des
Universalzerkleinerers darf nicht im
Mikrowellenofen verwendet werden.

e Messerblock: Er kann von Hand mit
einem Schwamm gereinigt werden,
dabei achtgeben, die Messer nicht
mit den Fingern zu beriihren. Er
kann auch in den Geschirrspiiler
gegeben werden, jedoch in den
oberen Korb, um einen Kontakt mit
den Heizelementen zu vermeiden.

Achten Sie darauf, beim Einordnen
des Messerblocks in den
Geschirrspiiler bzw. beim
Entnehmen, die Messer nicht zu
beriihren. Es besteht Schnittgefahr!

¢ Der Motorblock und der Adapter

REINIGUNG

Entfernen Sie den Motorblock
vom Anschluss des
Universalzerkleinerers, indem

Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
drehen. (Abb. 19)

Entfernen Sie den Anschluss

des Universalzerkleinerers vom
Behilter. (Abb. 20)

Entfernen Sie den Messerblock
vorsichtig. Heben Sie ihn am
Zapfen an, ohne die Messer mit
den Fingern zu beriihren.
Entnehmen Sie das verarbeitete
Lebensmittel mithilfe eines Loffels
oder einem Kunststoff- oder
Holzschaber aus dem Behiilter.
Spiilen Sie nach dem Gebrauch
stets alle Komponenten mit
Warmwasser.

Behilter: Er muss von Hand mit
Warmwasser und
Geschirrspiilmittel

gewaschen und sorgfiltig
abgetrocknet werden. Der Behilter
kann im Geschirrspiiler gewaschen
werden, jedoch im oberen Korb,
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des Universalzerkleinerers diirfen
NUR mit einem feuchten Tuch
gereinigt und dann mit einem
weichen Tuch abgetrocknet werden.

ERSATZTEILE

Bei Abnutzung, Verlust oder
Beschidigung koénnen Sie bei
Threm Alessi Fachhindler folgende
Ersatzteile nachkaufen:

B - abnehmbarer Stab mit Messer;

F - Messbecher;

G - Anschluss/Adapter und
Schneebesen;

H - Anschluss/Adapter des Universal-
zerkleinerers, Behilter und Messer;

H2 - Messer des Universalzerkleinerers;

GARANTIE

Fiir dieses Produkt gilt eine Garantie
von zwei Jahren ab Verkaufsdatum.
Die Garantie deckt alle
Herstellungsfehler ab, Schiden durch
versehentliche Sté8e und Missbrauch
sind ausgeschlossen.
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Alessi lehnt jede Haftung fiir
Schiden ab, die auf unsachgemif3en
Gebrauch zuriickzufiihren sind.

GARANTIE in der Verpackung

=y

ENTSORGUNG ¥

Wenden Sie sich zum Entsorgen des
Gerits am Ende seiner Lebensdauer
an ein Entsorgungszentrum.

Zerlegen Sie seine Komponenten, um
sie nach den Entsorgungsvorschriften
in Threm Land zu entsorgen.
Versuchen Sie niemals, den
Motorblock gewaltsam zu &ffnen.

WEEE in der Verpackung.

LEBENSMITTEL-
SICHERHEIT GJf

Die fiir die Herstellung dieses Gerits
eingesetzten Materialien sind dazu
bestimmt, mit Lebensmitteln in
Berithrung zu kommen und entspre-
chen den gesetzlichen Vorschriften.

MAYONNAISE
ZUBEREITEN

Zutaten:

- 200-250 ml Olivensl

- 1 Ei bei Raumtemperatur
- 1 Essléffel Zitronensaft

- Salz nach Belieben

Geben Sie ein ganzes Ei mit Salz,
Zitronensaft und wenig Ol in den
Messbecher.

Tauchen Sie den Mixer in den
Messbecher ein, bis er den Boden
beriihrt.

Driicken Sie Taste 1.

Giefen Sie das restliche Ol langsam ein.
Mixen Sie schnell weiter, bis die
Mayonnaise den gewiinschten
Homogenitditsgrad erreicht.
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KEKSE MIT DINKELMEHL
UND APFELN

Zutaten:

- 150 g Dinkelmehl

- 3 Renette Apfel

- 80 g Malzzucker

-1 Beutel Hefe fiir Siif$speisen
- Zimt n.B.

Die geschdilten Apfel ohne Kerngehdiuse
mixen, 80 g Malzzucker und den Zimt
hinzufiigen.

Die Mischung in eine Schiissel leeren,
Dinkelmehl und Hefe zugeben und
verkneten, bis ein homogener Teig
entsteht. Der Teig ist weich und bereit
fiir das Formen der Kekse.

40 Minuten bei 165 °C in den Backofen
geben.

TABELLE DER MENGEN/ZEITEN/GESCHWINDIGKEITEN

Fleisch
Gemiise
Obst

Suppe

Fruchtshake

Mayonnaise

Fleisch
Rohes
Gemiise
Trockene
Lebensmittel

Obst

Sahne
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INFORMACION DE SEGURIDAD
IMPORTANTE

Al utilizar aparatos eléctricos siempre deben respetarse las precauciones de seguridad
generales con el objeto de reducir el riesgo de electrocucion y/o lesiones a las personas
Dichas precauciones contemplan:

. LEER ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE MANERA COMPLETA ANTES
DE USAR EL PRODUCTO.

. Antes de utilizar la batidora de mano, leer y seguir atentamente las instrucciones de uso.
Conservarlas y consultarlas durante todo el periodo de uso del producto.

. Después de desembalar el aparato, eliminar correctamente las bolsas de plastico las
cuales podrian representar un peligro para los nifios.

. No permitir que los nifios utilicen el aparato o jueguen con él.
MANTENER EL APARATO ALEJADO DEL ALCANCE DE LOS NINOS.

. No utilizar una tension eléctrica diferente de la indicada en el producto.

. No usar adaptadores y/o prolongaciones.

. No tirar del cable para retirar la clavija de la toma de corriente.

. Para evitar lesiones graves y no dafiar el aparato, no introducir, en ningtn caso, las manos
o utensilios en el vaso graduado, mientras la batidora de mano esté en funcionamiento.

. No colocar el aparato encima o cerca de hornos de gas o eléctricos encendidos, dentro
de un horno o cerca de fuentes de calor.

. ATENCION: LAS HOJAS CUENTAN CON FILO Y, POR ENDE, SON CORTANTES.
ES NECESARIO TOMAR LAS PRECAUCIONES CUANDO SE MANIPULAN'Y SE
LIMPIAN.

. No tocar el producto con las manos mojadas.

. No usar el producto al aire libre.

. No sumergir ni enjuagar el bloque del motor, el acoplamiento del batidor y el
acoplamiento de la picadora, como asi el cable o la clavija en el agua o en otros liquidos.

. Desconectar siempre la clavija cuando el aparato no esté vigilado, al ensamblar las
partes/accesorios, inmediatamente después del uso, antes de cualquier operacion de
limpieza, de mantenimiento o en caso de fallo.

. Para evitar salpicaduras, especialmente cuando se mezclan ingredientes liquidos
calientes, utilizar un recipiente alto y procesar solamente pequefias cantidades a la vez.

. Nunca llenar el vaso con ingredientes calientes. Dejarlos enfriar.

. No utilizar el producto para finalidades diferentes de las previstas. Alessi no se
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responsabiliza por dafios debidos a un uso inadecuado.

. Usar solo accesorios y piezas de repuesto garantizadas originales Alessi.

. En caso de desperfectos o dafio de la batidora o del cable, no usar el producto y
contactar con su vendedor Alessi de confianza o directamente con Alessi SpA a la
siguiente direccion de correo electronico: help@alessi.com

. Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, por un
centro de asistencia técnica o por personas cualificadas, para evitar peligros.

. Nunca intentar abrir el grupo motor del aparato.

. 1) Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y por personas con
discapacidades fisicas, sensoriales 0 mentales, sin experiencia o conocimiento, siempre
que sea bajo supervision o hayan recibido instrucciones sobre el uso de modo seguro
del aparato y puedan comprender los peligros. Los nifios no deben jugar con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento del aparato no deben ser realizados por nifios,
amenos que hayan cumplido los 8 afios de edad y estén bajo la supervision de un adulto.

2) Mantener el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

. Si un liquido muy caliente se vierte en la batidora, prestar atencion ya que podria ser
expulsado a causa de un soplo de vapor imprevisto.

. No utilizar el aparato de modo continuado por més de 2 minutos.

VIGILAR A LOS NINOS PARA
ASEGURARSE DE QUE NO JUEGUEN
CON EL APARATO

EL APARATO ESTA DESTINADO PARA
EL USO DOMESTICO E INTERNO

CONSERVAR LAS PRESENTES
INSTRUCCIONES

WWW.ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé¢” Batidora de mano

Disefiado por Michele De Lucchi en
2020, esta batidora de mano ha sido
probada y certificada para garantizar
la seguridad del consumidor.

DESCRIPCION DE
LA BATIDORA DE MANO

A - Cuerpo del motor de resina
termoplastica

B - Varilla desmontable de resina ter-

moplastica

C - Boton de la velocidad 1

D - Boton de la velocidad 2 TURBO

E - Hoja giratoria de acero

F - Vaso graduado de resina
termoplastica transparente (PCTG),
capacidad 700 ml

la version con accesorios incluye:
G - Batidor de acero
G1 - acoplamiento/adaptador
del batidor de resina
termoplastica.
G2 - batidor de acero.

H - Picadora de resina termoplastica

y hojas de acero.

H1 - acoplamiento/adaptador de
la picadora de resina
termoplastica.

H2 - grupo de hojas de la
picadora de acero.

H3 - recipiente de resina
termopléstica (PCTG),
capacidad 400 ml (nivel
méximo 300 ml).

H4 - anillo de goma antideslizante.

El PCTG, material con el que estan
realizados el vaso graduado y el reci-
piente de la picadora, es BPA free.

(fig. 1)
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{ATENCION!

MANTENER EL APARATO
FUERA DEL ALCANCE DE
LOS NINOS.

ESTE PRODUCTO ESTA
DESTINADO EXCLUSIVA-
MENTE A UN USO
DOMESTICO.

[ATENCION!

¢ Este aparato esta destinado
a un uso doméstico y similar,
como, por ejemplo:
- en los comercios, por usuarios
no especializados;
- en pequefias empresas;
- en fabricas;
- por los clientes en hoteles,
motelesy otros sitios de hospedaje;
- en alojamientos tipo bed and
breakfast.

PRIMER USO

Después de sacar la batidora de su
embalaje, controlar que todas sus
piezas estén en perfecto estado.

e Lavar los componentes lavables
(varilla desmontable con hoja,
vaso graduado) con agua caliente y
detergente liquido para vajillas.
Pasar por el cuerpo del motor un
pafio humedo para eliminar los
posibles residuos de polvo. (fig. 2)

USO DE LA BATIDORA
DE MANO

Comprobar que la tensién de corriente
eléctrica de la instalacion corresponde
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con aquella indicada para la batidora ligeramente inclinada dentro del
de mano. recipiente y efectuar movimientos

e Utilizar la batidora sobre una circulares en la mezcla (fig. 6)

superficie plana, lejos de materiales
inflamables.

e La batidora de mano puede

utilizarse para preparar sopas

o papillas para nifios, batidos y
cremas de verdura.

Puede utilizarse con alimentos
calientes o frios, mas no con
alimentos muy secos o duros que
podrian dafiar la hoja.

Insertar la varilla desmontable

en el cuerpo del motor y girarla
hacia la derecha hasta que quede
bloqueada. (fig.3)

La correcta posicion se comprueba
por la alineacién de los 2 signos
presentes en el cuerpo del motor y
en el adaptador (fig.4)

Introducir la batidora de mano

en el vaso graduado o en otro
recipiente lo suficientemente
ancho y profundo para contener los
ingredientes que se deben mezclar.
(fig.5)

NO sumergir por completo la
varilla de la batidora y, en especial,
NO superar el punto de

union entre la varilla y el cuerpo
del motor. (fig. 5)

La capacidad maxima del vaso
graduado es 700 ml.No superar
los 2/3 de la capacidad de llenado
para evitar que los ingredientes se
derramen.

Nunca llenar el vaso con
ingredientes calientes.Dejarlos
enfriar.

Enchufar la clavija en la toma de
corriente.

Sujetar firmemente el recipiente
con una mano.(fig. 6)

Apretar el botén 1 (C) para batir
lentamente o el botén 2 TURBO
(D) para batir mas rapidamente.
Mantener el botén apretado
durante el uso, hasta que la mezcla

hayaalcanzadolaconsistenciadeseada.

Para obtener un resultado perfecto,
se sugiere mantener la varilla
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Al terminar de mezclar, soltar el
boton.

Antes de retirar la batidora de

la mezcla, asegurarse de que la
hoja se haya detenido para evitar
salpicaduras.

Cuando se utilice directamente
dentro de la olla durante la coccion
(por ejemplo, para preparar

crema de verduras), retirar la olla
de la fuente de calor para proteger
la varilla desmontable y evitar que
se sobrecaliente.Prestar atencion,

la olla no debe contener mas de un
2/3 de su capacidad para evitar que
los ingredientes se derramen.

JATENC I

Desconectar la clavija de la toma de
corriente inmediatamente después
de haber terminado y antes de
cualquier operacion de manteni-
miento y limpieza. Esperar siem-
pre que la hoja se detenga.

RECOMENDACIONES

A menos que lo indique especifica-
mente la receta, comenzar siempre
con la velocidad 1, es decir, la mas
baja y, eventualmente,

aumentarla posteriormente.

Mover la batidora girdandola y de arri-
ba hacia abajo, manteniéndola ligera-
mente inclinada.
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LIMPIEZA

Al terminar el procesamiento, esperar
hasta que la hoja haya dejado de girar,
desconectar la clavija de la toma de
corriente y, seguidamente, extraer la
varilla desmontable girandola hacia

la izquierda y tirando de ésta hacia

abajo.(fig. 7)

e Cuerpo del motor: limpiar el cuerpo
del motor utilizando UNICAMENTE
con un pafio hiumedo.

e Varilla desmontable: lavarla con
agua caliente y detergente liquido
para vajillas.

La varilla puede lavarse en el lavavajil-

las pero colocada en la cesta superior,

para evitar que entre en contacto con
las resistencias.

Secarla cuidadosamente.

Si se procesan alimentos muy sala-

dos, aclarar la hoja inmediatamente

después del uso.

Si los restos de alimentos se quedan

adheridos a la hoja, soltar el boton de

funcionamiento, esperar hasta que la
hoja se haya detenido y desconectar
la clavija. Eliminar los restos de ali-
mentos utilizando un utensilio y no
con los dedos.

Las hojas NO deben tocarse porque

existe el riesgo de cortarse.

e Vaso graduado: lavarlo a mano con
agua caliente y detergente liquido
para vajillas.El vaso puede lavarse
en el lavavajillas pero colocado en
la cesta superior, para evitar que entre
en contacto con las resistencias.

El vaso graduado puede utilizarse en
el microondas.

ACCESORIOS

G - Batidor
H - Picadora

NO estan incluidos en la versiéon
estandar pero pueden comprarse a
los vendedores de Alessi.
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USO DEL BATIDOR

Los componentes del batidor son:

GI1 - acoplamiento/adaptador del
batidor de resina termoplastica.
(fig. 8)

G2 - batidor de acero.(fig. 8)

Este accesorio sirve para batir crema
de leche y claras de huevo a punto
de nieve, mezclar bases para preparar
postres, flanes y pudines y preparar
mayonesa.
e Fijar el adaptador del batidor
al cuerpo del motor y girarlo
hacia la derecha hasta que quede
bloqueado.(fig. 8) La correcta
posicién se comprueba por la
alineacion de los 2 signos presentes
en el cuerpo del motor y en el
adaptador (fig. 10)
Insertar el batidor de acero en
el agujero correspondiente en el
adaptador y empujarlo con fuerza.
Las dos aletas presentes en la
varilla de batidor sirven de guian
para insertarlo en los alojamientos
presentes en el agujero del
adaptador (fig. 11)
Introducir el batidor dentro de
un recipiente alto, en el que ya se
habran afadido los ingredientes
que se deben procesar, y apretar el
botoén de la velocidad 1 (C).
Al terminar de utilizarlo, retirar el
batidor de la mezcla.
Para evitar salpicaduras, introducir
el batidor en la mezcla antes de
encender la batidora y apagar la
batidora antes de sacar el batidor
de la mezcla.
Antes de desmontar el batidor,
recordarse siempre de extraer la
clavija de la toma de corriente.
Para desmontar el batidor, sujetar el
cuerpo del motor con una mano y
con la otra girar hacia la izquierda
el adaptador hasta que se
desenganche completamente. (fig. 12)
e Para separar el adaptador del
batidor, sujetar el adaptador con
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una mano y con la otra tirar del
batidor con fuerza.(fig. 13)

No utilizar el batidor dentro de
ollas de teflon ya que la parte
metélica del batidor podria dafiar
el acabado superficial.

Después del uso, el batidor de
acero puede lavarse a mano con
agua caliente y detergente liquido
para vajillas o en el lavavajillas.

El cuerpo del motor y el adaptador
del batidor deben limpiarse
empleando UNICAMENTE un
paiio hiimedo, y luego secarse con
un pano suave.

Para un mejor resultado, se
recomienda:

en lugar de utilizar el vaso
graduado, utilizar un recipiente
mas grande.

iniciar a una velocidad baja y luego
aumentarla seguidamente.

mover el batidor girandolo y
manteniéndolo un poco inclinado.
no batir cantidades excesivas de
crema de leche o huevo.

USO DE LA PICADORA

Los componentes de la picadora son:

HI - acoplamiento/adaptador de la
picadora de resina termoplastica.

H2 - grupo de hojas de la picadora
de acero.

H3 - recipiente de resina termopléstica
(PCTQG), capacidad 400 ml
(nivel maximo 300 ml).

H4 - anillo de goma antideslizante.

(fig.14)

La picadora es ideal para triturar
carne, queso, verduras y hierbas
arométicas, nueces, avellanas y hielo.

Para obtener un mejor resultado y
proteger las hojas, se recomienda:

- trocear previamente los
ingredientes en trozos no muy
grandes y controlar que la cantidad
que se debe triturar no sea excesiva.
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- eliminar las partes duras de las
frutas y verduras (por ejemplo,
conchas o céscaras).

- eliminar las partes duras de la carne
(por ejemplo, cartilagos o piel).

Prestar atencién para NO cortarse.
Las hojas NUNCA deben tocarse con
los dedos ya que son muy afiladas.

El grupo de hojas siempre debe suje-
tarse por la parte de plastico.

Colocar el grupo de hojas sobre el
perno central dentro del recipiente
transparente y empujarlo hacia
abajo.

Introducir los alimentos que

se desean triturar dentro del
recipiente, prestando atencion para
NO superar el nivel maximo del
mismo.

Insertar el adaptador de la picadora
en el recipiente.(fig. 15)

Fijar el cuerpo del motor de la
batidora en el adaptador de la
picadora girando hacia la derecha,
hasta que quede bloqueado.

(fig. 16) La correcta posicion se
comprueba por la alineacion de los
2 signos presentes en el cuerpo del
motor y en el adaptador.(fig. 17)
Enchufar la clavija en la toma de
corriente.

Apretar el botén de velocidad 1 (C).
Durante el funcionamiento, sujetar
el cuerpo del motor con una mano
y con la otra sujetar el recipiente
de la picadora.(fig. 18)

El anillo antideslizante (H4) situa-
do debajo del recipiente facilita la
fijacion del mismo a la superficie de
trabajo.

Al terminar el uso, extraer la clavija
de la toma de corriente antes de efec-
tuar cualquier operacion para abrir la
picadora.
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LIMPIEZA

Extraer el cuerpo del motor del
acoplamiento de la picadora,
girandolo hacia la izquierda.(fig. 19)
Retirar el acoplamiento de la
picadora del recipiente. (fig. 20)
Prestando mucha atencién, retirar
el grupo de hojas levantandolo del
perno y sin tocar las hojas con los
dedos.

Retirar los alimentos procesados
del recipiente sirviéndose de una
cuchara o de una espétula de
plastico o madera.

Después del uso, aclarar siempre
todos los componentes con agua
caliente.

Recipiente: puede lavarse a mano
con agua caliente y detergente
para vajillas y luego secarse
cuidadosamente.El recipiente
puede lavarse en el lavavajillas pero
colocado en la cesta superior, para
evitar que entre en contacto con
las resistencias.

El recipiente de la picadora NO
puede utilizarse en el microondas.

¢ Grupo de hojas: puede lavarse a
mano utilizando una esponja y
prestando atencién para no tocar
las hojas con los dedos, o bien, en
el lavavajillas, pero colocado en la
cesta superior para evitar que entre
en contacto con las resistencias.
Prestar atencion y no tocar las
hojas cuando el grupo de hojas
se coloca o se saca del lavavajillas
puesto que existe el riesgo de
cortarse.

El cuerpo del motor y el adaptador
de la picadora deben limpiarse
empleando UNICAMENTE un
paiio hiimedo y luego secarse con
un pano suave.
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REPUESTOS

En caso de desgaste, pérdida o dafios,
usted puede comprar a su vendedor
Alessi de confianza los siguientes
repuestos:

B - varilla desmontable con hojas;

F - vaso graduado;

G - acoplamiento/adaptador del
batidor y batidor

H - acoplamiento/adaptador de la
picadora, recipiente y hojas
H2 - hojas de la picadora

GARANTIA

Este producto estd cubierto por una
garantia de dos afios a partir de la
fecha de venta.

La garantia cubre todos los defectos
de fabricacién, por lo tanto, quedan
excluidos los dafios provocados por
golpes accidentales o por uso incor-
recto.

Alessi declina toda responsabilidad por
daiios debidos a un uso incorrecto.

La garantia esta contenida en el
embalaje.

ELIMINACION ¥

Al terminar su ciclo de vida, el apara-
to no debe arrojarse al medio ambien-
te. Dirigirse a un centro de recepcion
especifico para su eliminacion.

Los componentes deben desmontarse
para ser eliminados conforme a las
normas de eliminacion de residuos
vigentes en cada pais.

No se debe forzar el grupo motor
para intentar abrirlo.

RAEE (WEEE) incluidos en el emba-

laje.

26/11/20 11:20



USO ALIMENTARIO UJf TABLA DE CANTIDADES/TIEMPOS/VELOCIDAD

Los materiales empleados para fabri-
car este aparato estan destinados a
entrar en contacto con los alimentos y

son conformes a las normas legales. Carne
Verduras

Frutas

COMO PREPARAR
MAYONESA Sopa

Ingredientes : Batido

- 200-250 ml de aceite de oliva

- I huevo a temperatura ambiente
- 1 cucharada de zumo de limén

- sal al gusto

Mayonesa

Carne
Verdura
Colocar un huevo entero dentro del vaso cruda
graduado con la sal, el zumo de limén y Alimentos
un poco del aceite. secos
Introducir la batidora en el vaso
graduado hasta que toque el fondo.
Apretar el botén 1.

Seguidamente, aiiadir el resto del aceite
vertiéndolo poco a poco, a hilo.

Seguir batiendo a velocidad rapida
hasta que la mayonesa consiga el grado

de densidad deseado.

GALLETAS CON HARINA
DE ESPELTA Y MIEL

Ingredientes :

Frutas

Crema de
leche

150gr de harina de espelta

3 manzanas,

80 gr. maltosa

1 sobre de levadura para pasteleria
canela al gusto

Colocar en la batidora las manzanas,
peladas y sin semillas, aiiadir 80 gr. de
maltosa y la canela, y mezclar.

Verter la mezcla en un tazén, aiiadir la
harina de espelta y la levadura y amasar
hasta formar una masa homogénea.

La masa quedard suave y lista para
hacer las galletas.

Hornear durante 40 minutos a 165° C.
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Nederlands

BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSINFORMATIE

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten de algemene veiligheidsmaatregelen altijd
worden nageleefd om het risico op elektrische schokken en/of persoonlijk letsel te verlagen
Deze maatregelen zijn onder meer:

1. LEES DE INSTRUCTIES ZORGVULDIG HELEMAAL DOOR VOORDAT U HET
PRODUCT GEBRUIKT.

. Lees de gebruiksaanwijzingen zorgvuldig door voordat u de staafmixer gebruikt en
neem ze in acht. Bewaar en raadpleeg de gebruiksaanwijzingen gedurende de volledige
gebruiksperiode van het product.

. Gooi de plastic zakjes na het uitpakken weg. Deze kunnen een gevaar vormen voor
kinderen.

. Sta kinderen niet toe om het apparaat te gebruiken of ermee te spelen.

HOUD HET APPARAAT UIT DE BUURT VAN KINDEREN.
Gebruik geen andere elektrische spanning dan aangegeven op het product.

. Gebruik geen adapters en/of verlengsnoeren.

. Trek de stekker niet aan de kabel uit het stopcontact.

Steek nooit uw handen of gebruiksvoorwerpen in de maatbeker terwijl de staafmixer
draait. Dit kan tot ernstig letsel en schade aan het apparaat leiden.

. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gas- of elektrische kookplaten terwijl deze
in werking zijn, in een oven of in de buurt van warmtebronnen.

. OPGELET: DE MESSEN ZIJN SCHERP. WEES VOORZICHTIG BIJ HET
HANTEREN EN REINIGEN.

. Raak het product niet aan met natte handen.

. Gebruik het product niet buitenshuis.

. Dompel de motor, de aansluiting van de garde en van het hakmes en het netsnoer met
de stekker niet onder in water of een andere vloeistof en spoel ze niet af.

. Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het apparaat onbeheerd blijft, voor het
monteren van onderdelen of accessoires, direct na gebruik, voor het reinigen, voordat u
onderhoud uitvoert en als zich een storing voordoet.

. Gebruik een hoge mengkom en verwerk slechts kleine hoeveelheden tegelijk om spatten
te voorkomen, vooral bij het mengen van hete vloeistoffen.

. Vul de maatbeker nooit met hete ingrediénten. Laat ze eerst afkoelen.

. Gebruik het product niet voor andere dan de beoogde doeleinden. Alessi wijst elke
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aansprakelijkheid af voor schade veroorzaakt door oneigenlijk gebruik.

. Gebruik alleen originele door Alessi gegarandeerde accessoires en onderdelen.

. Gebruik het product niet in geval van storing of schade aan de staafmixer of de kabel
en neem contact op met uw Alessi-dealer of rechtstreeks met Alessi SpA op het
e-mailadres: help@alessi.com

. Als het netsnoer beschadigd is, moet deze door de fabrikant, door een technische
klantenservice of door gekwalificeerde personen worden vervangen om risico’s te
vermijden.

. Probeer nooit de motorunit van het apparaat te openen.

. 1) Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met
verminderde fysieke, sensorische of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en
kennis, mits ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen over een veilig
gebruik van het apparaat en de gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud van het apparaat mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht van een
volwassene staan.

2) Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen onder de 8 jaar.

. Pas op bij het gieten van zeer hete vloeistof in de beker. De vloeistof kan er door
stoomvorming uitstromen.

. Gebruik het apparaat niet langer dan 2 minuten continu.

LET OP DAT KINDEREN NIET
MET HET APPARAAT SPELEN

HET APPARAAT IS BEDOELD
VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK
BINNENSHUIS

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

WWW.ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé” Staafmixer

Deze staafmixer, ontworpen door
Michele De Lucchi in 2020, is getest
en gecertificeerd om de veiligheid
van de consument te garanderen.

BESCHRIJVING VAN
DE STAAFMIXER

A - Motorlichaam van thermoplasti-
sche hars

B - Afneembare staaf van thermopla-
stisch hars

C - Knop snelheid 1

D - Knop snelheid 2 TURBO

E - Stalen hakmes

F - Maatbeker van transparante
thermoplastische hars (PCTG),
inhoud 700 ml

de uitvoering met accessoires omvat:

G - Stalen garde
Gl - aansluiting/adapter voor de
garde van thermoplastische
hars.

G2 - Stalen garde.

H - Hakmolen van thermoplastische
hars met stalen messen.

H1 - aansluiting/adapter voor de
hakmolen van
thermoplastische hars.

H2 - stalen mesunit van de
hakmolen.

H3 - hakmolenkom van thermo-
plastische hars (PCTG),
inhoud 400 ml (maximum
niveau 300 ml).

H4 - rubberen antislipring.

PCTG, het materiaal waarvan de
maatbeker en de hakmolenkom zijn
gemaakt, is BPA-vrij. (fig. 1)
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OPGELET!

HOUD HET APPARAAT
UIT DE BUURT VAN
KINDEREN.

DIT PRODUCT IS ALLEEN
BEDOELD VOOR
HUISHOUDELIJK GEBRUIK.

OPGELET!

¢ Dit apparaat is bedoeld voor
huishoudelijk en soortgelijk
gebruik, zoals:
- gebruik in winkels, ook door
niet-gespecialiseerde gebruikers;
- gebruik in kleine bedrijven;
- gebruik in fabrieken;
- gebruik door klanten in hotels,
motels en andere accommodaties;
- gebruik in omgevingen zoals
bed and breakfasts.

EERSTE GEBRUIK

Haal de staafmixer uit de verpakking en

controleer of alle onderdelen intact zijn.

e Reinig de afwasbare onderdelen
(afneembare staaf met mes,
maatbeker) met heet water en
vloeibaar afwasmiddel.
Neem het motorlichaam alleen af met
een vochtige doek om eventuele
stofresten te verwijderen. (fig. 2)

GEBRUIK VAN DE
STAAFMIXER

Controleer of de spanning van uw
elektrische systeem overeenkomt
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met de aangegeven spanning voor de
staafmixer.

Gebruik de staafmixer op een

vlak oppervlak, uit de buurt van
brandbare materialen.

De staafmixer kan worden gebruikt
voor het bereiden van soep, baby-
voeding, milkshakes en groentepuree.
De mixer kan voor warme en
koude gerechten worden gebruikt,
maar niet voor te droge of harde
gerechten. Deze kunnen het mes
beschadigen.

Steek de afneembare staaf in het
motorlichaam en draai de staaf
rechtsom totdat hij vastklikt. (fig.3)
Als de twee onderdelen juist aan
elkaar zijn bevestigd, vallen de
merktekens op de twee onderdelen
samen (fig.4)

Plaats de staafmixer in de maatbeker
of in een andere mengkom die
breed en diep genoeg voor de te
mengen ingrediénten. (fig.5)
Dompel NIET de hele staaf van de
staafmixer onder en steek de mixer
vooral NIET dieper dan het punt
waar de staaf en het motorlichaam
aan elkaar zijn bevestigd. (fig. 5)
De maximale inhoud van de
maatbeker is 700 ml.Vul de
maatbeker tot maximaal 2/3 om
het morsen van ingrediénten
tijdens het mixen te voorkomen.
Vul de maatbeker nooit met hete
ingrediénten.Laat de ingrediénten
eerst afkoelen.

Steek de stekker in het stopcontact.
Houd de mengkom stevig vast met
één hand.(fig. 6)

Druk op knop 1 (C) om langzaam
te mixen en op 2 TURBO (D) om
sneller te mixen.

Houd de knop tijdens het mixen
ingedrukt totdat het mengsel de
gewenste dikte heeft bereikt.

Houd de staaf een beetje schuin in de
mengkom en maak een cirkelvormige
beweging door het mengsel voor
het beste resultaat (fig. 6)

e Laat na het mixen de knop los.
¢ Controleer of het mes stilstaat
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voordat u de staafmixer uit het
mengsel haalt, om spatten te
voorkomen.

OPGELET!

Als u de staafmixer direct in de
pan gebruikt tijdens de bereiding
(bijvoorbeeld voor de bereiding
van groentepuree), neem de pan
dan van de warmtebron om de
afneembare staaf tegen over-
verhitting te beschermen.Vul de
pan niet voor meer dan 2/3 van de
maximale inhoud om te voorkomen
dat de ingrediénten eruit lopen.

OPGELET!

Haal de stekker uit het stopcontact
zodra u klaar bent en voordat u het
apparaat reinigt of onderhoud
uitvoert.

Wacht altijd tot het mes is gestopt.

TIPS

Begin altijd op de laagste snelheid
(1), tenzij anders aangegeven op het
recept. U kunt de snelheid zo nodig
vervolgens verhogen.

Houd de staafmixer een beetje
schuin, beweeg hem rechtsom en van
boven naar beneden.

REINIGEN

Wacht na gebruik tot het mes stopt
met draaien, haal de stekker uit het
stopcontact en verwijder vervolgens
de afneembare staaf door deze lin-
ksom te draaien en naar beneden te
trekken. (fig. 7)
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Motorlichaam: reinig het Dit accessoire wordt gebruikt om sla-
motorlichaam ALLEEN met een groom en eiwit te kloppen, desserts,
vochtige doek. mousses en puddingen te mengen en

Afneembare staaf: reinig de staaf
met warm water en een vloeibaar

afwasmiddel.

De staaf kan in de vaatwasser worden
gewassen, maar moet in het bovenste
rek worden geplaatst om contact met
deverwarmingselementen te voorkomen.
Maak de staaf goed droog.

Als u de mixer voor zeer zoute ingre-
diénten heeft gebruikt, spoel het mes
dan onmiddellijk na gebruik af.

Als er voedselresten aan het mes
blijven zitten, laat de knop dan los,
wacht tot het mes stopt en haal de
stekker uit het stopcontact.
Verwijder de resten met een
gereedschap, niet met de vingers.
Raak de messen NIET aan, u kunt
zich snijden.

e Maatbeker: reinig de maatbeker
met warm water en een vloeibaar
afwasmiddel.De maatbeker kan in
de vaatwasser worden gewassen,
maar moet in het bovenste rek
worden geplaatst om contact met de
verwarmingselementen te voorkomen.

De maatbeker kan in de magnetron
worden gebruikt.

ACCESSOIRES

G - Garde
H - Hakmolen

Deze zijn NIET aanwezig in de verpak-
king van de basisversie maar kunnen
worden aangeschaft bij Alessi-dealers.

GEBRUIK VAN DE GARDE

De onderdelen van de garde zijn:

Gl - aansluiting/adapter van thermo-
plastische hars voor de garde.(fig. 8)

G2 - Stalen garde.(fig. 8)
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mayonaise te bereiden.

Bevestig de adapter van de garde
aan het motorlichaam en draai

de adapter rechtsom totdat hij
vastklikt.(fig. 8) Als de twee
onderdelen juist aan elkaar zijn
bevestigd, vallen de merktekens op
de twee onderdelen samen (fig.10)
Duw de stalen garde met enige
kracht in de opening in de adapter.
Het plaatsen in de groeven van

de opening in de adapter gaat
gemakkelijk dankzij de twee lipjes
op de stang van de garde (fig.11)
Plaats de garde in een hoge kom
waar de te bewerken ingrediénten
al in zitten en druk op de knop
voor snelheid 1 (C).

Haal na gebruik de garde uit het
mengsel.

Dompel de garde onder in het
mengsel voordat u de mixer
inschakelt en schakel de mixer uit
voordat u de garde uit het mengsel
haalt, om spatten te voorkomen.
Haal de stekker uit het stopcontact
voordat u de garde loskoppelt.

Om de garde los te koppelen,
houdt u het motorlichaam met één
hand vast en draait u de adapter
met de andere hand linksom totdat
deze volledig loskomt. (fig. 12)
Om de adapter van de garde te
scheiden, houdt u de adapter met
één hand vast en trekt u krachtig aan
de garde met de andere. (fig. 13)
Gebruik de garde niet in pannen
met een antiaanbaklaag, omdat het
metalen deel van de garde deze
laag kan beschadigen.

Na gebruik kan de stalen garde
met de hand worden gewassen
met heet water en een vloeibaar
afwasmiddel, of in de vaatwasser.
Het motorlichaam en de adapter
van de garde mogen ALLEEN

met een vochtige doek worden
gereinigd en vervolgens met een
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zachte doek worden afgedroogd.

Volg deze tips voor het beste resultaat:

- gebruik niet de maatbeker maar een
grotere mengkom.

- begin op een lage snelheid en
verhoog de snelheid later.

- beweeg de rechtsom en houd hem
enigszins schuin.

- klop geen al te grote hoeveelheden
slagroom of eieren tegelijk.

GEBRUIK VAN
DE HAKMOLEN

De onderdelen van de hakmolen zijn:

HI - aansluiting/adapter voor de
hakmolen van thermoplastische
hars.

H2 - stalen mesunit van de hakmolen.

H3 - hakmolenkom van thermopla-
stische hars (PCTG), inhoud
400 ml (maximumniveau 300 ml).

H4 - rubberen antislipring.

(fig.14)

De hakmolen is geschikt voor het
hakken van vlees, kaas, groenten,
aromatische kruiden, walnoten, hazel-
noten en ijs.

Volg deze tips voor het beste resultaat
en om de messen te beschermen:

- snij de ingrediénten in niet te grote
stukken en hak niet teveel tegelijk.

- verwijder harde delen van groenten
en fruit (zoals schillen en pitten).

- verwijder harde delen van vlees

(zoals kraakbeen en huid).

Pas op dat u uzelf NIET snijdt.
Raak de messen NOOIT met uw
vingers aan, ze zijn erg scherp.
Pak het hakmes alleen vast aan de
plastic pen.

o Plaats het hakmes op de middenpen
in de transparante hakmolenkom
druk het hakmes omlaag.

Doe het te hakken voedsel in de
hakmolenkom. Zorg ervoor dat het
maximumniveau van de kom NIET
wordt overschreden.
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Plaats de adapter van de hakmolen
op de hakmolenkom.(fig. 15)
Bevestig het motorlichaam van de
staafmixer aan de adapter van de
hakmolen door het motorlichaam
rechtsom te draaien tot hij
vastklikt. (fig.16) Als de twee
onderdelen juist aan elkaar zijn
bevestigd, vallen de merktekens op
de twee onderdelen samen.(fig. 17)
Steek de stekker in het stopcontact.
Druk op de knop voor snelheid 1 (C).
Houd tijdens het hakken het
motorlichaam met één hand en de
hakmolenkom met de andere vast.

(fig. 18)

De antislipring (H4) onder de hakmo-
lenkom zorgt ervoor dat de kom niet
over het werkoppervlak schuift.

Haal na gebruik de stekker uit het stop-
contact voordat u de hakmolen opent.

REINIGEN

e Verwijder het motorlichaam van
de adapter van de hakmolen door
deze linksom te draaien.(fig. 19)
Verwijder de adapter van de
hakmolen van de hakmolenkom.
(fig. 20)

Verwijder voorzichtig het hakmes
door deze aan de pen op te tillen,
zonder de messen met de vingers
aan te raken.

Verwijder het gehakte voedsel uit
de hakmolenkom met behulp van
een lepel of een plastic of houten
spatel

Spoel na gebruik altijd alle
onderdelen af met warm water
Hakmolenkom: kan met de hand
met warm water en een vloeibaar
afwasmiddel worden gereinigd.
Goed afdrogen na het reinigen.
De hakmolenkom kan in de
vaatwasser worden gewassen,
maar moet in het bovenste rek
worden geplaatst om contact
met de verwarmingselementen te
voorkomen.
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De hakmolenkom is NIET geschikt
voor gebruik in de magnetron.

¢ Hakmes: kan met een spons
worden schoongemaakt. Let daarbij
goed op dat u de messen niet met
de vingers aanraakt. Het hakmes
kan ook in de vaatwasser worden
gewassen, maar moet in het bovenste
rek worden geplaatst om contact
met de verwarmingselementen te
voorkomen.
Pas op dat u de messen niet
aanraakt als u het hakmes in de
vaatwasser doet of eruit haalt,
omdat u zich kunt snijden.

Het motorlichaam en de adapter
van de hakmolen mogen ALLEEN
met een vochtige doek worden
gereinigd en vervolgens met een
zachte doek worden afgedroogd.

ONDERDELEN

Bij slijtage, verlies of beschadiging
kunt u de volgende onderdelen bij uw
Alessi-dealer aanschaffen:

B - afneembare staaf met messen;

F - maatbeker;

G - aansluiting/adapter garde en de
garde zelf

H - aansluiting/adapter hakmolen,
hakmolenkom en messen

H2 - hakmolenmes

GARANTIE

Dit product wordt gedekt door een
garantie van twee jaar vanaf de verko-
opdatum.

De garantie dekt alle fabricagefouten.
Schade veroorzaakt door per ongeluk
stoten of door een foutief gebruik van
het product zijn uitgesloten van de
garantie.

Alessi wijst alle aansprakelijk voor
schade als gevolg van oneigenlijk
gebruik af.

Garantie inbegrepen in de verpakking.
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VERWIDERING X

Voer het apparaat aan het einde van
zijn levenscyclus niet af in de omge-
ving, maar wendt u tot een daartoe
bestemd centrum voor verwijdering.
Demonteer de onderdelen en ver-
wijder ze volgens de regels in het land
van gebruik.

Probeer nooit de motorunit van het
apparaat te openen.

Elektronisch afval (WEEE) inbegre-
pen in de verpakking.

VOEDSELVEILIGHEID 4/

De materialen waarvan dit apparaat
is gemaakt, zijn bedoeld voor contact
met voedselproducten en voldoen aan
de wettelijke vereisten.

MAYONAISE BEREIDEN

Ingrediénten:

200-250 ml olijfolie

- 1 ei op kamertemperatuur
1 eetlepel citroensap

- Zout naar smaak

Breek een heel ei in de maatbeker met
het zout, het citroensap en een beetje olie.
Plaats de mixer in de maatbeker totdat
deze de bodem raakt.Druk op knop 1.
Voeg de rest van de olijfolie geleidelijk toe.
Blijf mixen tot de mayonaise de
gewenste consistentie heeft.
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KOEKIJES MET SPELTMEEL
EN APPEL

Ingrediénten:

- 150 gr speltmeel

- 3 goudrenetten

- 80 gr. maltose

- 1 zakje bakpoeder
- kaneel naar smaak

Schil de appels, verwijder het klokhuis,
maak ze fijn met de staafmixer en voeg
80 gram maltose en de kaneel toe.

Giet het mengsel in een kom, voeg de
speltmeel en de gist toe en kneed tot een
homogeen deeg.

Als het deeg zacht is, is het klaar om
koekjes van te maken.

Bak 40 minuten in de oven op 165 °C.

Vlees
Groente 100 gr
Fruit

1,3 litre

Soep (in de pan)

Smoothies | 250 ml

Mayonaise lei

Vlees
Rauwe
groenten
Droge
etenswaren

Fruit

Slagroom
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Bruken av elektriske apparater krever alltid overhold av sikkerhetsforholdsreglene
for & redusere faren for elektrisk stot og/eller personskader
Disse forholdsreglene omfatter:

. LES ALLE INSTRUKSJONENE NOYE FOR PRODUKTET BRUKES.

. Les og folg bruksanvisningen for stavmikseren brukes. Ta vare pa bruksanvisningen
under hele produktets levetid.

. Etter & ha pakket ut apparatet ma du kaste plastposene, fordi de kan utgjere en fare for barn.

. Ikke la barn leke med apparatet.
HOLD APPARATET UTENFOR BARNS REKKEVIDDE.

. Ikke bruk en annen elektrisk spenning enn den som er oppgitt pa produktet.

. ITkke bruk adaptere og/eller skjoteledninger.

. Ikke dra i ledningen for 4 trekke stopslet ut av stikkontakten.

. For 4 unngd alvorlige personskader og skader p& apparatet, ma du aldri stikkene hendene
eller redskaper inn i malebegeret mens stavmikseren er i funksjon.

. Ikke plasser apparatet oppa eller i nzrheten av gasskomfyrer eller elektriske komfyrer
som er slatt pa, inni en stekeovn eller i nerheten av varmekilder.

. ADVARSEL: KNIVBLADENE ER SKARPE OG DU KAN KUTTE DEG.

VR VELDIG FORSIKTIG UNDER HANDTERING OG RENGJ@RING.

. Ikke ta pa produktet med vate hender.

. Ikke bruk produktet utenders.

. Motorenheten, festet til vispen eller hakkeren, ledningen eller stapslet mé ikke senkes
ned eller skylles i vann eller andre veesker.

. Trekk alltid stopslet ut av stikkontakten ndr apparatet er uten tilsyn, ved montering av
deler/tilbeher, like etter bruk, for rengjoring, vedlikehold og ved feil.

. For 4 unnga sprut, spesielt ved miksing av varme flytende ingredienser, m& du bruke et
heyt beger og kun mikse mindre mengder om gangen.

. Aldri fyll glasset helt opp med varme ingredienser. Kjol dem ned.

. Ikke bruk produktet til annen enn tilsiktet bruk. Alessi fraskriver seg ethvert ansvar for
skader som skyldes feil bruk.

. Bruk kun originalt tilbeher og originale reservedeler fra Alessi.

. Ved feilfunksjon eller hvis stavmikseren eller ledningen adelegges, ikke bruk produktet,
og kontakt neermeste Alessi-forhandler eller Alessi SpA direkte pd e-postadresse:
help@alessi.com

. Hvis ledningen er skadet, m den skiftes ut av produsenten, teknisk servicesenter eller
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kvalifiserte personer for 4 unnga farer.

. Aldri prev 4 dpne apparatets motorenhet.

. 1) Barn over 8 &r og personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller
uten erfaring, kan kun bruke apparatet dersom de far tilsyn eller opplaering i en sikker
bruk av apparatet og risikoene knyttet til bruken. Barn mé ikke leke med apparatet.
Rengjoring og vedlikehold mé ikke utfores av barn med mindre de er over 8 &r og under
tilsyn av en voksen.

2) Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidden til barn under 8 ar

. Ver forsiktig hvis du heller en veldig varm vaske i stavmikseren, fordi varm damp kan
plutselig stige opp.

. Ikke bruk apparatet i mer enn 2 minutter sammenhengende

PASS PA AT BARN IKKE LEKER MED
APPARATET

APPARATET SKAL BRUKES TIL HIEMME
- OG INNENDORS BRUK

BRUKSANVISNINGEN MA OPPBEVARES

WWW.ALESSI.COM

MDL10 Istruzioni versione 11-20.indd 63 @ 26/11/20 11:20



MDL10 “Plissé” Stavmikseren

Denne stavmikseren er designet av
Michele De Lucchi i 2020, og er
testet og sertifisert for & garantere
forbrukerens sikkerhet.

BESKRIVELSE AV
STAVMIKSEREN

A - Motorenhet i termoplastharpiks

B - Avtakbar miksefot i termoplast-
harpiks

C - Tast for hastighet 1

D - Tast for hastighet 2 TURBO

E - Roterende stalkniv

F - Malebeger i transparent termoplast-
harpiks (PCTG) med 700 ml volum

versjonen med tilbeher omfatter:
G - Stalvisp
Gl - feste/adapter for vispen i
termoplastharpiks.
G2 - stilvisp.

H - Hakker i termoplastharpiks og

stalblader.

H1 - feste/adapter for hakkeren i
termoplastharpiks.

H2 - stalkniver for hakkeren.

H3 - blandebeger i termoplast-
harpiks (PCTG) med 400 ml
volum (maks nivd 300 ml).

H4 - ring i sklisikker gummi.

Mileglasset og blandebegeret er
fremstillet i PCTG, som er BPA-fritt.

(fig. 1)

ADVARSEL!

HOLD APPARATET
UTENFOR BARNS
REKKEVIDDE.

PRODUKTET ER KUN
MENT TIL HJEMMEBRUK.
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ADVARSEL!

Dette apparatet er ment til
hjemmebruk og i lignende
omgivelser, som f.eks:

- i butikker, ogsa av uerfarne
brukere,

- i smaindustrien,

- i fabrikker,

- av kunder pa hoteller, motel-
ler og leilighetshoteller,

- pa bed & breakfast.

FORSTE BRUK

Pakk ut stavmikseren og kontroller at
alle delene er hele.

e Vask de vaskbare delene (avtakbar
miksefot med knivblad, maleglass)
med varmt vann og oppvaskmiddel.
Tork av motorenheten med en fuktig
klut for & fjerne stovrester. (fig. 2)

BRUK AV STAVMIKSEREN

Kontroller at spenningen til det
elektriske systemet tilsvarer den som
er oppgitt for stavmikseren.

e Bruk stavmikseren pa en flat overflate
langt unna brennbare materialer.
Stavmikseren kan brukes for
4 tilberede supper, barnemat,
milkshake og grennsakssupper.
Den kan brukes for varme eller
kalde matvarer, men ikke for
torre eller harde matvarer, fordi
knivbladet kan skades.

Sett den avtakbare miksefoten inn
i motorenheten og drei den med
klokken helt til den festes. (fig.3)
Den er satt riktig inn nar de

2 merkene pi motorenheten

og adapteren er innstilte med
hverandre (fig.4)

Sett stavmikseren ned i méileglasset
eller i et annet beger som er bredt
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og dypt nok for 4 inneholde
ingrediensene som skal mikses. (fig.5)
IKKE senk miksefoten helt ned og
IKKE over koblingspunktet mellom
miksefot og motorenhet. (fig. 5)
Maleglassets maks volum er 700 ml.
Ikke fyll det opp mer enn 2/3 for &
unnga at ingrediensene renner over.
Aldri fyll glasset helt opp med
varme ingredienser.Kjol dem ned.
Sett stopslet inn i stikkontakten.
Hold begeret fast med en hind.
(fig. 6)

Trykk pé tasten 1 (C) for & mikse
sakte, og pa tasten 2 TURBO (D)
for & mikse raskere.

Hold tasten trykket under bruk, helt
til du har nddd ensket konsistens.
For best miksing anbefaler vi

4 holde miksefoten litt hellet

inn mot begeret og rotere den i
blandingen (fig. 6)

Slipp ut tasten nar du har mikset
ferdig.

Kontroller at knivbladet har

stoppet for du tar stavmikseren ut
av blandingen for 4 unnga sprut.

ADVARSEL!

Ved bruk direkte i gryten under
tilberedningen (f.eks.
grennsakssupper), ma gryten
flyttes vekk fra varmekilden for 4
beskytte den avtakbare miksefo-
ten mot overoppheting.lkke fyll
gryten opp mer enn 2/3 for 4
unnga at ingrediensene renner over.

ADVARSEL!

Trekk stgpslet ut av stikkontakten
med en gang du er ferdig, og for
vedlikehold og rengjoring.

Vent alltid til knivbladet har stoppet.
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Hvis ikke annet er angitt i oppskrif-
ten, start alltid med den laveste hasti-
gheten 1 og ok eventuelt etterhvert.
Beveg stavmikseren med klokken og
ovenfra og nedover mens du holder
den litt hellet.

RENGJORING

Nar du er ferdig, vent til knivbladet

har sluttet & rotere og trekk stopslet

ut av stikkontakten. Drei den avtakba-

re miksefoten mot klokken og trekk

den nedover for 3 ta den av.(fig. 7)

e Motorenhet: Rengjor motorenheten
KUN med en fuktig klut.
Avtakbar miksefot: Vask den med
varmt vann og oppvaskmiddel.
Miksefoten kan vaskes i
oppvaskmaskin, men i den everste
kurven for 4 unngé kontakt med
varmeelementene. Tork den godt.
Hvis bruk av veldig salte matvarer,
mé knivbladet skylles rett etter bruk.
Hyvis matrester er festet til knivbladet,
slipp ut tasten, vent til knivbladet
stopper og trekk ut stapslet.
Fjern matrestene med et redskap,
ikke med fingrene.
IKKE ta pa knivbladene, fordi du
kan kutte deg.
Maleglass: Vask det for hind med
varmt vann og oppvaskmiddel.
Mileglasset kan vaskes i
oppvaskmaskin, men i den overste
kurven for 4 unngé kontakt med
varmeelementene.

Maleglasset kan brukes i mikrobgl-
geovn.

TILBEHOR

G - Visp
H - Hakker

Finnes IKKE i pakken med standar-
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dutgaven, men kan kjopes hos Alessi-
forhandlere.

BRUK AV VISPEN

Vispen bestér av folgende deler:
Gl - feste/adapter for vispen i

termoplastharpiks.(fig. 8)
G2 - stalvisp.(fig. 8)

Dette tilbeheret brukes for 4 piske
kremflote og eggehviter, mikse fer-
digpulver for desserter, mousse og
puddinger, og for 4 lage majones.

e Fest vispens adapter i
motorenheten og drei den med
klokken helt til den festes.(fig.

8) Den er satt riktig inn nar de

2 merkene pi motorenheten

og adapteren er innstilte med
hverandre (fig. 10)

Skyv stalvispen inn i hullet

pé adapteren.De to flikene pa
vispefoten er til hjelp for & sette
vispen inn i rillene i hullet pa
adapteren (fig. 11)

Sett vispen ned i en hey beholder
som du har hatt ingrediensene
oppi, og trykk pa tasten for
hastighet 1 (C).

Ta ut vispen nér du er ferdig.

For & unngd sprut mé du sette
vispen ned i blandingen for du
slar pa stavmikseren, og sl av
stavmikseren for du tar vispen ut
av blandingen.

Husk & trekke stopslet ut av
stikkontakten for du tar av vispen.
For 4 ta av vispen ma du holde
fast i motorenheten med den ene
hinden mens du vrir adapteren
mot klokken med den andre
hénden, helt til den losner.(fig. 12)
For & losne adapteren fra vispen ma
du holde fast i adapteren med den
ene hénden og trekke ut vispen
med den andre handen.(fig. 13)
Tkke bruk vispen i teflongryter,
fordi vispens metalldel kan skade
overflatebelegget.
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Stélvispen kan bade vaskes for hdnd

med varmt vann og oppvaskmiddel,

og i oppvaskmaskin.

Motorenheten og vispens adapter

mé KUN rengjores med en fuktig

klut og terkes med en myk klut.
Anbefalinger for et bedre resultat:

Ikke bruk maleglasset, men en

storre beholder.

Start med lav hastighet og ¢k den

etterhvert.

Beveg vispen med klokken mens

du holder den litt hellet.

Ikke pisk for mye kremflote eller

for mange egg om gangen.

BRUK AV HAKKEREN

Hakkeren bestér av folgende deler:

H1 - feste/adaper for hakkeren i
termoplastharpiks.

H2 - stalkniver for hakkeren.

H3 - blandebeger i termoplastharpiks
(PCTG) med 400 ml volum
(maks nivé 300 ml).

H4 - ring i sklisikker gummi.

(fig.14)

Hakkeren er egnet for & hakke kjott,
ost, grennsaker, urter, valnotter, has-
selnotter og is.

Anbefalinger for et bedre resultat og

for 4 ta vare pa knivbladene:

- Kutt opp ingrediensene i mindre
biter pa forhind og ikke hakk for
store mengder.

Fjern harde deler fra frukt og
gronnsaker (feks. skall eller steiner).
Fjern harde deler fra kjott (f.eks.
brusk eller skinn).

Pass pa s& du IKKE kutter seg.
ALDRI ta pa knivbladene med fingre-
ne, fordi de er veldig skarpe.

Bruk plastakselen for & ta tak i
knivbladenheten.

o Sett knivbladenheten pa den
midtre akselen i det gjennomsiktige
blandebegeret og skyv den nedover.
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¢ Legg maten som skal hakkes oppi
blandebegeret UTEN 4 overstige
maks niva.
Sett hakkerens adapter pé
blandebegeret.(fig. 15)
Fest stavmikserens motorenhet
i hakkerens adapter og drei den
med klokken helt til den festes.
(fig. 16) Den er satt riktig inn nar
de 2 merkene pa motorenheten
og adapteren er innstilte med
hverandre.(fig. 17)
Sett stopslet inn i stikkontakten.
Trykk p4 tasten for hastighet 1 (C).
Under bruk ma du holde
motorenheten med den ene hdnden
og hakkerens blandebeger med den
andre handen (fig.18)
Den skilsikre ringen (H4) under
blandebegeret gjor at blandebegeret
star bedre pa kjokkenbenken.

Nar du er ferdig, trekk stgpslet ut av
stikkontakten for du dpner hakkeren.

RENGJORING

Drei motorenheten mot klokken og
ta den av hakkerens feste.(fig. 19)
Ta hakkerens adapter av
blandebegeret. (fig. 20)

Fjern knivbladenheten forsiktig ved
3 lofte den av akselen uten 4 ta pa
den med fingrene.

Ta maten ut av blandebegeret med
en skje eller en plast- eller tresleiv
Etter bruk m3 alle delene skylles
med varmt vann

Blandebeger: Kan vaskes for

hind med varmt vann og
oppvaskmiddel. Tork det skikkelig.
Blandebegeret kan vaskes i
oppvaskmaskin, men i den gverste
kurven for 4 unngd kontakt med
varmeelementene.

Blandebegeret kan brukes i mikrobgl-
geovn.
¢ Knivbladenhet: Kan vaskes for
hénd med en svamp, men pass
pé 4 ikke ta pa knivbladene med
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fingrene, eller i oppvaskmaskin,
men i den gverste kurven for &
unngd kontakt med varmeelementene.
Pass pa a ikke ta pa knivbladene
ndr du setter knivbladenheten inn
i oppvaskmaskinen, fordi du kan
kutte deg.

Motorenheten og hakkerens adapter
mé KUN rengjores med en fuktig
klut og terkes med en myk klut.

RESERVEDELER

Ved slitasje, tap eller adeleggelse, kan
du kjope folgende reservedeler
hos Alessi-forhandleren:

B - avtakbar miksefot med knivblader,

F - méleglass,

G - feste/adapter for visp, og visp

H - feste/adapter for hakkeren, blan
debeger og knivblader

H2 - knivblader for hakkeren

GARANTI

Produktet har en 2 &rs garanti fra
kispedato.

Garantien dekker alle produksjonsfeil.
Skader fordrsaket av utilsiktede stot og
skiodeslos bruk er dermed utelukket.

Alessi fraskriver seg ethvert ansvar
for skader som skyldes feil bruk.

Garantien ligger i esken.

=y

AVFALLSBEHANDLING X

Ikke kast produktet i naturen etter
endt levetid, men kontakt et godkjent
avhendingssenter.

Kildesorter delene i henhold til lan-
dets gjeldende regelverk.

Aldri bruk kraft for & prove 3 apne
motorenheten.

RAEE (WEEE) ligger i esken.
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MATSIKKERHET {/f TABELL OVER MENGDE/TIDER/HASTIGHET

Materialene brukt til fremstillingen
av dette apparatet er beregnet pa Meat
kontakt med matvarer og oppfyller Vegetable | 100 g
lovkrav. Fruit
Buljongsup-| 1,3 liter
pe (i gryte)

HVORDAN LAGE Smoothie | 250 ml
MAJONES )
Majones 1 egg

Ingredienser:

Kjott

R .
- 200-250 ml olivenolje asfll;g;m

- 1 romtemperert egg Torkede
-1 spiseskje sitronjus
- salt

Frukt

Ha egget oppi mdlebegeret sammen med
salt, sitronjus og litt olje. Kremflote
Sett stavmikseren helt ned i maleglasset.
Trykk pd tasten 1.

Tilsett resten av oljen litt om gangen.
Fortsett d mikse raskt helt til majonesen
er jevn.

KJEKS MED SPELTMEL
OG EPLER

Ingredienser:

150 g speltmel

3 melne epler,
80 g maltose

16 g bakepulver
kanel

Skrell eplene og fiern kjernehuset, og
miks dem. Tilsett 80 g maltose og kanel.
Ha blandingen oppi en skdl, og tilsett
speltmel, bakepulver og bland til en jevn
blanding

Deigen er nd myk og klar for d formes
til kjekser.

Stek pi 165° C i 40 minutter.
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INFORMACOES IMPORTANTES DE
SEGURANCA

A utilizacio de aparelhos elétrico exige sempre que sejam respeitadas as precaucdes de
seguranca gerais, a fim de reduzir o risco de choque elétrico e/ou ferimentos
Tais precaucdes incluem:

LER ATENTAMENTE E NA INTEGRA AS INSTRUCOES ANTES DE UTILIZAR O
PRODUTO.

. Antes de utilizar a varinha trituradora, leia e siga atentamente as instrucdes para a
utilizacdo. Guarde e consulte-as durante todo o periodo de utilizacio do produto.
Depois de desembalar o aparelho, elimine corretamente os sacos de plastico que
poderiam representar um perigo para as criangas.
Nio permita que as criancas utilizem o brinquem o aparelho ou brinquem com o
aparelho.
MANTENHA O APARELHO FORA DO ALCANCE DAS CRIANCAS.

. Nio utilize uma voltagem elétrica diferente da indicada no produto.
Nio utilize adaptadores e/ou extensdes.
Nio puxe o cabo para retirar a ficha da tomada de corrente.
Para evitar ferimentos graves e danos no aparelho, nunca introduza as maos ou utensilios
no copo graduado, enquanto a varinha trituradora estiver a funcionar.
Nio coloque o aparelho sobre ou perto de fogdes a gas ou elétrico acesos, ou dentro
dum forno ou préximo a fontes de calor.

. ATENCAO: AS LAMINAS SAO AFIADAS E, PORTANTO, CORTANTES.

DEVEM SER TOMADAS PRECAUCOES QUANDO SAO MANUSEADAS E
DURANTE A LIMPEZA.

. Nio toque no produto com as maos molhadas.

. Nio utilize o produto no exterior.

. Nio mergulhe ou enxdgue o bloco motor, o encaixe do batedor e o encaixe do picador,
bem como o cabo elétrico ou a ficha na 4gua ou outros liquidos.

. Desligue sempre o aparelho da tomada quando este permanecer sem vigilancia, para a
montagem de pecas/acessorios, imediatamente apos a utilizagdo, antes de cada operacio
de limpeza, manutencdo ou em caso de avaria.

. Para evitar salpicos, especialmente ao misturar ingredientes liquidos quentes, utilize um
recipiente alto e processe apenas pequenas quantidades de cada vez.

. Nunca encha o copo com ingredientes quentes. Deixe-os arrefecer
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. Nio utilize o produto para fins diferentes dos previstos. A Alessi recusa qualquer
responsabilidade por danos causados por uma utilizacio impropria.

. Utilize apenas acessorios e pecas sobressalentes originais garantidos Alessi.

. Em caso de mau funcionamento ou danos do misturador ou do cabo, nio utilize o
produto e contacte o seu revendedor Alessi ou diretamente a Alessi SpA no endereco
email : help@alessi.com

. Se o cabo elétrico estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, por um centro
de assisténcia ou por pessoal qualificado para evitar perigos.

. Nunca tente abrir o grupo motor do aparelho.

. 1) Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos de idade ou mais e
por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou sem experiéncia
e conhecimento, desde que recebam supervisio e instrucdes adequadas sobre a
utiliza¢do do aparelho e compreendam os perigos associados a0 mesmo. As criancas
ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza e manutencio do aparelho ndo devem
ser efetuada por criancas, a menos que tenham mais de 8 anos de idade e estejam sob a
supervisio de um adulto.

2) Mantenha o aparelho e o cabo elétrico fora do alcance de criancas com menos de 8
anos de idade.

23. Tenha cuidado se um liquido demasiado quente for deitado no misturador porque
poderia sair, devido a um sopro repentino de vapor.

24. Nio utilize o aparelho de forma continua por mais de 2 minutos.

SUPERVISIONE AS CRIANCAS PARA
GARANTIR QUE NAO BRINQUEM COM
O APARELHO

O APARELHO E DESTINADO AO USO
DOMESTICO E INTERNO

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

WWW.ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé” Varinha trituradora

Concebido por Michele De Lucchi
em 2020, esta varinha trituradora foi
testada e certificada para garantir a
seguranca do consumidor.

DESCRICAO DA
VARINHA TRITURADORA

A - Corpo motor de resina termo-
plastica

B - Haste de resina termoplastica
removivel

C - Botdo de velocidade 1

D - Botdo de velocidade 2 TURBO

E - Lamina rotante de ago

F - Copo graduado de resina termo-
plastica transparente (PCTG)
com capacidade de 700 ml

a versdo com acessorios inclui:
G -Batedor de ago
Gl - encaixe/adaptador do
batedor de resina termo-
plastica.
G2 - batedor de aco.

H - Picador de resina termoplastica e
laminas de aco.
H1 - encaixe/adaptador triturador
de resina termoplastica.
H2 - grupo de laminas de aco do
picador.
H3 - recipiente de resina termo-

plastica (PCTG) capacidade

400 ml (nivel méximo 300 ml).

H4 - anel de borracha
antiderrapante.

O PCTG, material com o qual sio
realizados o copo graduado e o reci-
piente do picador, ndo cotém BPA.

(fig. 1)
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ATENCAOQ!
MANTENHA O APARELHO
FORA DO ALCANCE DAS
CRIANCAS.

ESTE PRODUTO DESTINA-
SE EXCLUSIVAMENTE AO
USO DOMESTICO.

ATENCAOQ!

o . Este aparelho destina-se a
usos domésticos e similares
como:

- em lojas, mesmo por utiliza-
dores nao-especializados;

- em pequenas empresas;

- -em fabricas;

- por clientes em hotéis, motéis
e outros ambientes residenciais;
- em ambientes tipo bed and
breakfast.

PRIMEIRA UTILIZACAO

Apos remover o misturador da emba-
lagem, verifique se esta intato em
todas as suas partes.

e Lave os componentes lavaveis
(haste removivel com lamina, copo
graduado) com agua quente e
detergente liquido para loica.
Limpe apenas o corpo motor com
um pano humido para remover
qualquer residuo de po. (fig.2)

USO DA
VARINHA TRITURADORA

Verifique se a voltagem do seu sistema
elétrico corresponde a indicada para a
varinha trituradora.
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Utilize o misturador sobre uma
superficie plana, longe de materiais
inflaméveis.

A varinha trituradora pode ser
utilizada para preparar sopas ou
papas para

criangas, frappe e cremes de legume.
Pode ser utilizado com alimentos
quentes ou frios mas nio com
alimentos demasiado secos ou duros
que possam danificar a lamina.
Insira a haste removivel no corpo
motor e gire no sentido horério até
que bloqueie. (fig.3)

O posicionamento correto é
indicado pelo alinhamento das 2
marcas presentes no corpo motor e
no adaptador. (fig.4)

Coloque a varinha trituradora no
copo graduado ou outro recipiente
suficientemente largo e profundo
para conter os ingredientes a
misturar. (fig.5)

NAO mergulhe o misturador

todo o comprimento da haste e,
nomeadamente, NAO além do
ponto de unido entre a haste e o
corpo motor. (fig.5)

A capacidade maxima do copo
graduado é de 700 ml.Nio exceda
os 2/3 de enchimento para evitar
qualquer derramamento de
ingredientes.

Nunca encher o copo com ingredientes
quentes. Deixe-os arrefecer.

Ligue a ficha a tomada de corrente.
Segure com firmeza o recipiente
com uma maio.(fig.6)

Carregue no botdo 1 (C) para
misturar mais lentamente, no botio
2 TURBO (D) para misturar mais
rapidamente.

Mantenha premido o botio durante
a utilizagdo, até obter a consisténcia
desejada.

Para uma mistura ideal, sugerimos
que se mantenha a haste
ligeiramente inclinada dentro

do recipiente e que se faca um
movimento circular dentro do
composto (fig. 6)

Ao terminar a mistura, solte o
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botio.

Antes de retirar o misturador do
composto, certifique-se de que a
lamina esteja parada para evitar
salpicos.

ATENCAO!

Quando utilizado diretamente na
panela, durante a cozedura (por
exemplo, para prep:

de creme de legume), retire a pane-
la da fonte de calor para proteger a
haste removivel contra o sobreaque-
cimento.Tenha o cuidado de nio
encher o panela para além dos 2/3
da capacidade, para evitar que os
ingredientes derramem.

Desligue a ficha da tomada elétrica
assim que tiver terminado o seu
trabalho e antes de cada operagio
de manutengio e limpeza.
Aguarde sempre a paragem da
lamina.

CONSELHOS

Salvo indicagio contraria na receita,
comece sempre com a velocidade 1, a
velocidade mais baixa e, se necessario
aumente-a a seguir.

Mova o misturador em sentido
horério e de cima para baixo, manten-
do-o ligeiramente inclinado.

LIMPEZA

Ao terminar o procedimento, aguarde
que a lamina pare de girar, desligue a
ficha da tomada elétrica, a esta altura
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retire a haste removivel girando-a em

sentido anti-horério e puxando-a para

baixo.(fig.7)

e Corpo do motor: limpe o corpo
motor SOMENTE com um pano
hamido.

¢ Haste removivel: lave-a com 4gua
quente e detergente liquido para
loica.

A haste pode ser lavada na miquina

de lavar loica, mas colocada no cesto

superior para evitar o contacto com as
resisténcias.

Seque-a completamente.

Se utilizar alimentos particularmente

salgados, enxdgue a lamina imediata-

mente apds a utilizacio.

Se algum alimento permanecer preso

a lamina, solte o botdo de funciona-

mento, aguarde até que tenha parado

e desligue da ficha da tomada.

Remova as pegas utilizando um

utensilio e ndo os dedos.

NAO toque nas laminas, pois poderia

cortar-se.

¢ Copo graduado: lave-o a2 mio
com 4gua quente e detergente
liquido para loi¢a.O copo pode
ser lavado na maquina de lavar
loi¢a, mas colocado no cesto
superior para evitar o contacto
com as resisténcias.

O copo graduado é adequado para
utilizagdo no micro-ondas.

ACESSORIOS

G - Batedor
H - Picador

NAO estio incluidos na embalagem
da versio basica, mas podem ser
comprados em revendedores da
Alessi.

USO DO BATEDOR

Os componentes do batedor sdo :
GI1 - encaixe /adaptador do batedor
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de resina termoplastica. (fig.8)
G2 - batedor de aco.(fig.8)

Este acessorio ¢é utilizado para bater
natas e claras de ovos em castelo,
misturar preparagdes para sobremesas,
mousses e pudins e preparar maionese.

Fixe o adaptador do batedor ao
corpo motor e gire no sentido
horario até que bloqueie.(fig. 8)

O posicionamento correto é
indicado pelo alinhamento das 2
marcas presentes no corpo motor e
no adaptador. (fig.10)

Insira o batedor de aco no

orificio apropriado do adaptador,
empurrando com forga.As duas
linguetas existentes na haste

do batedor vio guia-lo para a
introducgdo nas ranhuras do orificio
do adaptador (Fig. 11)

Coloque o batedor num recipiente
alto onde ja tenha colocado os
ingredientes a processar e carregue
no botdo da velocidade 1 (C).

Ao terminar a utilizagio, retire o
batedor da mistura.

Para evitar salpicos, introduza o
batedor na mistura antes de ligar o
misturador e desligue o misturador
antes de retirar o batedor da
mistura.

Antes de desmontar o batedor,
lembre-se sempre de retirar a ficha
da tomada elétrica.

Para remover o batedor, segure o
corpo motor com uma mio e com
a outra gire em sentido anti-horario
até desengatar completamente. (fig.
12)

Para separar o adaptador do
batedor, segure o adaptador com
uma mao e com a outra puxe o
batedor com forga. (fig.13)

Nio utilize o batedor dentro

de panelas revestidas de Teflon
porque a parte metélica do batedor
pode danificar o acabamento da
superficie.

Ap6s a utilizacio, o batedor de aco
pode ser lavado a2 mido com 4gua
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quente e detergente liquido loiga
ou na maquina de lavar loica.
O corpo motor e o adaptador
do batedor devem ser limpos
SOMENTE com um pano hiimido
e depois secos com um pano macio.
Para um melhor resultado, recomen-
damos:
- ndo utilizar o copo graduado, mas
um recipiente maior.
partir com uma velocidade baixa e
depois aumenté-la a seguir.
mover o batedor em sentido
horario, mantendo-o ligeiramente
inclinado.
ndo bater quantidades excessivas
de natas ou ovos.

USO DO PICADOR

Os componentes do picador sio:

HI - encaixe/adaptador do picador de
resina termoplastica.

H2 - grupo de laminas de ago do
picador.

H3 - recipiente de resina termopléstica
(PCTG) com capacidade de

400 ml (nivel méximo 300 ml).
H4 - anel de borracha antiderrapante.
(fig.14)

O picador é adequado para picar
carne, queijo, legumes e verduras e
ervas arométicas, nozes, avelis e gelo.

Para um melhor resultado e para pro-

teger as laminas, recomendamos:

- cortar previamente os ingredientes
em pedacgos nio demasiado grandes
e verificar se a quantidade a cortar
nado é excessiva.
remover as partes duras das frutas
e verdura e legumes (por exemplo,
casca ou carogos).
remover as partes duras da carne
(por exemplo, cartilagem ou pele).

Ter cuidado para NAO se cortar.
Nunca toque as ldminas com os dedos,
porque sdo muito afiadas.

O bloco com as laminas sempre deve
ser retirado do perno de plastico.
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Coloque o bloco com as laminas no
perno central dentro do recipiente
transparente e empurre-o para baixo.
Coloque o alimento a picar no
recipiente, tendo o cuidado de NAO
exceder o nivel maximo do recipiente.
Insira o adaptador do picador no
recipiente. (fig.15)

Fixe o corpo motor do misturador
ao adaptador do picador

girando em sentido horario

até que bloqueie. (fig. 16) O
posicionamento correto é indicado
pelo alinhamento das 2 marcas
presentes no corpo motor e no
adaptador.(fig.17)

Ligue a ficha a tomada de corrente.
Carregue no botio de velocidade 1
.

Durante o funcionamento, segure

0 corpo motor com uma mio e
com a outra segure o recipiente do

picador.(fig.18)

O anel antiderrapante (H4) situado
por baixo do recipiente facilitara o
bloqueio do recipiente na bancada de

trabalho.

No final da utilizacao, retire a ficha
da tomada elétrica antes de realizar
qualquer operagio para abrir o picador.

LIMPEZA

e Retire o corpo motor do encaixe
do picador girando em sentido
anti-horério.(fig.19)

Retire o encaixe do picador do
recipiente. (fig.20)
Retire cuidadosamente o bloco
com as laminas, elevando-o do
perno e sem tocar nas laminas com
os dedos.
Retire os alimentos processados
do recipiente com a ajuda duma
colher ou duma espatula de
plastico ou madeira

o Apés utilizagio, lave sempre todos
0s componentes com agua quente
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Recipiente: pode ser lavado 2 mio
com 4gua quente e detergente para
loica e secado completamente.

O recipiente pode ser lavado na
maquina de lavar loica, mas colocado
no cesto superior para evitar o
contacto com as resisténcias.

O recipiente do picador NAO & ade-
quado para utilizacdo no micro-ondas.

¢ Bloco com as laminas: pode ser
lavado & mio utilizando uma
esponja e tendo o cuidado de nio
tocar nas laminas com os dedos ou
colocado na maquina de lavar loica,
mas colocado no cesto superior
para evitar o contacto com as
resisténcias.
Tenha cuidado para nio tocar nas
laminas ao colocar e retirar o bloco
com as laminas da maquina de
lavar loiga, pois pode cortar-se.

¢ O corpo motor e o adaptador
do picador devem ser limpos
SOMENTE com um pano hiimido
e depois secos com um pano macio.

PECAS SOBRESSELE

Em caso de desgaste, perda ou dano,
podem ser compradas, no seu reven-
dedor Alessi de confianca, as seguintes
pecas sobressalentes:

B - haste removivel com laminas;

F - copo graduado;

G - encaixe/adaptador do batedor e o
batedor

H - encaixe/adaptador do picador,
recipiente e laminas

H2 - laminas do picador

GARANTI

Este produto esta coberto por uma
garantia de dois anos a partir da data
de venda.

A garantia cobre todos os defeitos de
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fabrico e, portanto, estdo excluidos os
danos causados por impactos aciden-
tais e utilizagdo improépria.

A Alessi recusa qualquer responsabi-
lidade por danos causados por utili-

zagao impropria.

Garantia incluida na embalagem.

=y

ELIMINACAO ¥

Ao final da sua vida 1til, ndo elimine
no aparelho no meio ambiente, mas
contacte um centro de especifico para
a eliminacio.

Desmonte os seus componentes para
os poder eliminar de acordo com os
regulamentos de eliminagdo em vigor
no seu pais.

Nunca tente forcar o grupo motor
para abri-lo.

RAEE (WEEE) inserida na embalagem.

SEGURANCA
ALIMENTAR GJf

Os materiais utilizados para realizar
este aparelho destinam-se ao contacto
com alimentos e cumprem as pre-
scri¢des lei.

COMO PREPARAR
A MAIONESE

Ingredientes :

- 200-250 ml de azeite

-1 ovo a temperatura ambiente

-1 colher de sopa de sumo de limdo

- sal q.b.

Coloque um ovo inteiro no copo
graduado com o sal, o sumo de limdo e
um pouco de 6leo.

Introduza o misturador no copo
graduado até tocar o fundo. Carregue no
botdo 1.

Em seguida, adicione o resto do éleo
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em flo.

Continue a misturar rapidamente
até obter a maionese com o grau de
homogeneidade desejado.

BOLACHAS COM FARINHA
DE ESPELTA E MEL

Ingredientes :

150gr de farinha de espelta

3 mecas raneta,

80 gr. maltose

1 saqueta de fermento para doce
canela q.b.

Bata as macds, descascadas e sem
sementes, adicione 80 gr. de maltose e
canela.

Em uma Verter a mistura para uma
taca, adicione a farinha de espelta, o
fermento e amasse até se formar uma
massa homogénea.

A massa resultara macia e pronta a
formar as bolachas.

Leve ao forno por 40 minutos, a 165° C.
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TABELA QUANTIDADE/TEMPO/VELOCIDADE

Carne
Verdura/
Legume

Fruta

100 gr

Sopa

1,3 litro

Batido

250 ml

Maionese

1 ovo

arne

Verdura/Le-

gume cru
Alimentos
secos

Fruta

Nata
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VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

Anvindning av elektriska apparater kriver alltid efterlevnad av sikerhetsatgirderna
allminna sikerhetsatgirder for att minska risken for elektriska stotar och/eller personskador
Dessa forsiktighetsatgirder inkluderar:

. LAS INSTRUKTIONERNA NOGA INNAN DU ANVANDER PRODUKTEN.

. Innan du anvinder stavmixern, lis och flj noga bruksanvisningen. Spar dem och
konsultera dem under hela produktens anvindningstid.

. Nir du har packat upp apparaten ska du korrekt bortskaffa plastpisarna som kan utgora
en fara for barn.

. Lat inte barn anvinda apparaten eller leka med den apparaten.
FORVARA APPARATEN UTOM RACKHALL FOR BARN.

. Anviind inte ndgon annan elektrisk spinning &n den som anges pa produkten.

. Anvind inte adaptrar och/eller forlingningssladdar.

. Dra inte i kabeln for att ta ut kontaktdonet ur uttaget.

. For att undvika allvarliga personskador och skada apparaten, sitt aldrig i handerna eller
redskap i métbigaren medan nedsinkningsmixern r iging.

. Placera inte apparaten p3 eller i nirheten av gas- eller elektriska spisar som ir paslagna,
inuti en ugn eller nira virmekallor.

. OBSERVERA: BLADEN AR VASSA OCH SKAR DARFOR DU MASTE IAKTTA
FORSIKTIGHET NAR DE HANTERAS OCH UNDER RENGORING.

. Rér inte produkten med véta hinder.

. Anvind inte produkten utomhus.

. Sink inte ner eller skolj motorblocket, vispfastet och fastet till hackaren samt nitsladden
eller anslut vatten eller andra vitskor.

. Koppla alltid ur kontakten niir apparaten forblir obevakad, for montering av
komponenter/tillbehér, omedelbart efter anvindning, fore varje rengéring, underhall
eller i handelse av fel.

. For att undvika stink, sirskilt nér du blandar varma flytande ingredienser, anvind en hog
behéllare och arbeta endast sma mingder t gangen.

. Fyll aldrig glaset med varma ingredienser. Lit svalna

. Anvind inte produkten for andra andamél 4n de som den dr avsedd for. Alessi avsiger
sig allt ansvar for skador orsakade av olimplig anvindning.

. Anvind endast originaltillbehr och -reservdelar som garanteras av Alessi.

. T hindelse av fel eller skador pa mixern eller kabeln, anvind inte produkten, utan
kontakta din betrodda Alessi-aterforsiljare eller Alessi SpA direkt pa e-postadressen:
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help@alessi.com.

. Om strémkabeln ar skadad méste den bytas ut av tillverkaren, pa ett teknisk

assistanscenter eller av behériga personer for att undvika faror.

. Forsok aldrig att 6ppna apparatens motoraggregat.

. 1) Den hir apparaten kan anvindas av barn frdn 8 &r och av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental forméaga eller brist pa erfarenhet och kunskap om de
overvakas eller instrueras i apparatens anvindning pé ett sikert sitt for att forsta
farorna. Barn far inte leka med apparaten. Rengéring och underhéll av apparaten far
inte utforas av barn, sivida de inte ir Gver 8 ar och under en vuxens overinseende.

2) Forvara apparaten och nitsladden utom rickhall for barn under 8 ar

. Var forsiktig om en for varm vétska halls i mixern eftersom den kan fléda ut pa grund

av en plotslig ngpuff.

. Anvind inte apparaten kontinuerligt i mer dn 2 minuter

OVERVAKA BARN FOR ATT SAKRA ATT
DE INTE LEKER MED APPARATEN

APPARATEN AR AVSEDD FOR
HEMMABRUK INOMHUS

BEVARA DESSA INSTRUKTIONER

WWW. ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé” Stavmixern

Stavmixern som skapades av Michele
De Lucchi 2020, har testats och cer-
tifierats for att sikerstilla konsumen-
ternas sikerhet.

BESKRIVNING
AV STAVMIXERN

A - Motorstomme av termoplastharts
B - Avtagbar stdng av termoplastharts
C - Hastighetsknapp 1

D - Hastighetsknapp 2 TURBO

OBSERVERA:

Den hir apparaten ir avsedd
for anviindning i hemmet och
liknande tillimpningar, sa som:
- i butiker, dven av anvindare
som inte ir specialiserade;

- i smaforetag

- i fabriker;

- av kunder pa hotell, motell
och andra boenden;

-imiljéer som bed and breakfast.

E - Roterande stilblad
F - Graderad bigare i transparent

termoplastharts (PCTG) som
rymmer 700 ml FORSTA ANVANDDNINGEN

versionen med tillbehor inkluderar: Nir du har tagit bort mixern frn

G- StélViSP o forpackningen, kontrollera att den ir
Gl - fiste/adapter for visp av intakt i alla delar.

termoplastharts. R

G2 - stélv¥sp, (avtagbar stdng med blad,
H - Hackmoaskm av termoplastharts mitbigare) med varmt vatten och
med Stiﬂblad' . flytande diskmedel.
HI - fas'te/adapter for hackma- Torka motorstommen endast med
skinen av termoplastharts. en fuktig trasa for att avligsna

H2 - bladgrupp i stavmixern av stil. eventuellt resterande damm. (fig. 2)
H3 - behallare av termoplastharts

(PCTG) rymd 400 ml
(max. nivad 300 ml).

Tvitta de tvittbara komponenterna

ANVANDNING
H4 - halkskyddad gummiring. AV STAVMIXERN

PCTG, materialet som mitbégaren

och hackmaskinens behallare tillver- Kontrollera att elsystemets spénning
kas av, ir BPA-fritt. (fig. 1) motsvarar den som indikeras for

stavmixern.
¢ Anvind mixern pa en plan yta, pd
avstind frdn brandfarliga material.
Stavmixern kan anvindas for att
laga soppor eller géra barnmat,
—_— milkshakes och grénsakspuréer.
OBSERVERA: Den kan anvindas med varm

FORVARA APPARATEN eller kall mat men inte med for
UTOM RACKHALL FOR torr eller hird mat som kan skada

bladet.
BARN. Sitt i den borttagbara stingen i

DENNA PRODUKT AR motorstommen och vrid medurs
- tills den 18ses fast. (fig. 3)
AVSEDD ENDAST FOR

Korrekt positionering markeras genom

HEMMABRUK. justering av de tva skyltarna pa
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motorhuset och pa adaptern (fig. 4)

e For in stavmixern i mitbigaren
eller i en annan behéllare som ar
bred och djup nog for att innehélla
ingredienserna som ska blandas. (fig. 5)
Sink INTE mixern lings hela
stavens lingd och sirskilt INTE
bortom kopplingspunkten mellan
stdng och motorstomme. (fig. 5)
Den maximala rymden for
mitbigaren dr 700 ml.Overskrid
inte 2/3 av fyllningen for att
undvika att ingredienserna spills ut.
Fyll aldrig bagaren med varma
ingredienser. L4t svalna.

Sitt i kontakten i uttaget.

Hall behéllaren stadigt med en
hand.(fig. 6)

Tryck pa 1 (C)-knappen for att
blanda langsammare, eller p4 2
TURBO (D)-knappen for att
blanda snabbare.

Hall knappen intryckt under
anvindningen tills blandningen har
uppnatt 6nskad konsistens.

For optimal blandning foreslér vi
att du héller stdngen lutande inuti
behéllaren och gor en cirkulir
rorelse inuti blandningen (fig. 6)
Efter att ha blandat klart, slipper
du upp knappen.

Innan du tar bort mixern fran
blandningen, se till att bladet stir
stilla for att undvika stink.

OBSERVERA:

Vid anvindning direkt i kastrullen
under tillagningen (till exempel
for beredning av gronsakspuré),
flytta kastrullen fran virmekillan
for att skydda den avtagbara stan-
gen mot overhettning.Var noga
med att inte fylla kastrullen Gver
2/3 av kapaciteten for att forhin-
dra att.
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OBSERVERA:

Ta ut kontakten ur uttaget sa
snart du &r klar och innan varje
atgird underhall och rengoring.
Vinta alltid tills bladet har stannat.

Om inte annat anges i receptet bor
du alltid bérja med den ldgsta hasti-
gheten 1 och eventuellt

dka den successivt.

Flytta stavmixern medurs och uppi-
fran och ner och hall den nigot lutad.

RENGORING

Efter bearbetningen vintar du tills
bladet har slutat rotera, drar sedan ut
stickkontakten ur uttaget, tar bort den
avtagbara stingen genom att vrida den
moturs och dra den nedét.(fig. 7)
e Motorhus: rengdér motorstommen
ENDAST med en fuktig trasa.
o Avtagbar sting: tvitta dem
med varmt vatten och flytande
diskmedel.
Stingen kan tvittas i diskmaskin
men ska placeras i den &vre korgen
for att undvika kontakt med
motstdnden.
Torka ordentligt.
Om du anvinder sirskilt salt mat,
skolj bladet omedelbart efter
anvindningen.
Om det finns kvar matrester kvar
pa bladet, slipp funktionsknappen,
vinta tills den stannar och koppla
sedan ur den.
Ta bort bitarna med ett verktyg,
inte med fingrarna.
Ror INTE bladen eftersom du kan
skira dig.
Graderad bigare: tvitta dem
med varmt vatten och flytande
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diskmedel.Bigaren kan tvittas i
diskmaskin men ska placeras i den
dvre korgen for att undvika kontakt
med motstdnden.

Den graderade bagaren ar lampligt
for anvindning i mikrovigsugn.

TILLBEHOR

G - Visp
H - Hackmaskin

De finns INTE i grundversionens for-
packning men kan kopas fran Alessi-
aterforsiljare.

ANVANDA VISPEN

Vispens komponenter ir:

G1 - fiste/adapter for visp av termo-
plastharts.(fig. 8)

G2 - stalvisp.(fig. 8)

Detta tillbehér anvinds for att vispa
gridde och iggvita, blanda dessertbe-
redningar, mousser och puddingar och
laga majonnis.

Fist vispadaptern pé
motorstommen och vrid medsols
tills den stoppar.(fig. 8) Ritt
positionering markeras av
justeringen av de tvd markeringarna
pa motorstommen och p3 adaptern
(fig. 10)

For in stalvispen i lampligt hal

i adaptern genom att trycka
ordentligt.De tva flikarna pa
vispstingen vigleder dig nir

du sitter in dem i sparen pa
adapterhilet (fig. 11)

Sitt vispen i en hog behéllare dir
du redan har lagt ingredienserna
som ska bearbetas och tryck pa
hastighetsknapp 1 (C).

Efter anvindningen, tar du bort
vispen frén blandningen.

For att undvika stink sitter ner du
vispen i blandningen innan du slar
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pd mixern och stinger av mixern
innan du tar bort vispen frin
blandningen.

Innan du tar isir vispen, kom alltid
ihdg att ta ut kontakten ur uttaget.
For att ta bort vispen héller du i
motorstommen med ena handen
och vrider adaptern moturs tills
den lossnar helt. (Fig. 12)

For att separera adaptern frén
vispen héller du i adaptern med
ena handen och drar vispen med
kraft med den andra.(fig. 13)
Anvind inte vispen inuti
teflonbelagda kastruller eftersom
metalldelen pa vispen kan skada
ytfinishen.

Efter anvindningen kan stalvispen
tvittas antingen for hand med
varmt vatten och flytande
diskmedel eller i diskmaskin.
Motorstommen och vispadaptern
far ENDAST rengoras med en
fuktig trasa och sedan eftertorkas
med en mjuk trasa.

For ett bittre resultat rekommenderar vi:
att inte anvinda mitkoppen utan
en storre behéllare.
att bérja med en 1g hastighet och
sedan 6ka den gradvis.
att flytta vispen medurs och héller
den ldtt lutad.
att inte vispa for mycket gridde
eller dgg.

ANVANDNING AV
HACKMASKINEN

Hackmaskinens komponenter ir:

HI - fiste/adapter for hackmaskinen
av termoplastharts.

H2 - bladenhet pa hackmaskinen av stil.

H3 - behéllare av termoplastharts
(PCTG) kapacitet 400 ml
(maximal niva 300 ml).

H4 - halkskyddad gummiring.

(fig.14)

Hackmaskinen ir lamplig for kott,
ost, gronsaker och aromatiska &rter,
valnétter, hasselnétter och is.
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For ett bittre resultat och for att
skydda bladen rekommenderar vi
foljande:

att man skir ingredienserna i inte
for stora bitar och kontrollerar att
mingden som ska hackas inte ir
for stor.

att man tar bort de hirda delarna
pa frukt och grénsaker (t.ex. skal
eller kirnor).

att man tar bort de hirda delarna
av kottet (t.ex. brosk eller sval).

Var noga med att INTE skira dig.
Vidror ALDRIG bladen med fingrar-
na eftersom de ir vildigt vassa.
Blocket med bladen maste alltid tas
bort med plaststiftet.

Sitt bladliset pa det mittersta
stiftet inuti den transparenta
behallaren och tryck ner den.

Sdtt maten som ska malas i
behillaren och se till att INTE
overskrida behallarens maximala
niva.

Sitt in hackmaskinens adapter pa
behallaren.(fig. 15)

Fast stavmixerns motorstomme
vid hackmaskinens adapter och
vrid medurs tills den blockeras.
(fig. 16) Ritt positionering
markeras av justeringen av de tva
markeringarna pd motorstommen
och pé adaptern.(fig. 17)

Sitt i kontakten i uttaget.

Tryck pa hastighetsknappen 1 (C).
Hall motorstommen med den ena
handen under driften och hall i
hackmaskinens behéllare med den
andra.(fig. 18)

Den halkskyddade ringen (H4) som
placeras under behéllaren kommer att
underlitta att halla kvar behéllaren pa
arbetsytan.

RENGORING

e Ta bort motorstommen frin

hackmaskinens fiste genom att
vrida den moturs.(fig. 19)

Ta bort hackmaskinens fiste fran
behallaren. (fig. 20)

Ta forsiktigt bort bladlaset genom
att lyfta det ur stiftet och utan att
rora bladen med fingrarna.

Ta bort den bearbetade maten frin
behillaren med hjilp av en sked
eller en plast- eller trispatel

Skolj alltid alla komponenter med
varmt vatten efter anvindningen

Behillare: den kan tvittas for hand
med varmt vatten och diskmedel
och torkas noggrant.Behéllaren kan
tvittas i diskmaskin men ska placeras
i den 6vre korgen for att undvika
kontakt med motstinden.

Det idr INTE limpligt att anvinda
hackmaskinens behallare i
mikrovagsugnen.

Bladls:det kan tvittas for hand
med en svamp. Se till att inte
réra bladen med fingrarna. Nir
du ska diska dem i diskmaskin,
ska de placeras i den 6vre korgen
for att undvika kontakt med
virmeelementen.

Var forsiktig sa att du inte vidror
bladen nir du sitter och tar
bort bladlaset fran diskmaskinen

eftersom du kan skira dig.

Motorstommen och hackmaskinens
adapter fir ENDAST rengéras
med en fuktig trasa och sedan
eftertorkas md en mjuk trasa.

RESERVDELAR

Vid slutet av anvindningen, ta ut
stickkontakten ur uttaget innan du
utfor ndgon atgird for att 6ppna
hackmaskinen

Vid slitage, forlust eller skada kan du
kopa fran din Alessi-aterforsiljare
kopa foljande reservdelar:
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B - avtagbar stdng med blad;

F - graderad bigare.

G -vispfiste/-tillbehér och visp

H - fiste/adapter for hackmaskinen,
behéllaren och bladen

H2 - hackmaskinens blad

GARANTI

Denna produkt ticks av tv ars garan-
ti frén forsiljningsdagen.

Garantin ticker alla fabrikationsfel,
darfér dr skador orsakade av oavsikt-
liga effekter och missbruk uteslutna
fran garantin.

Alessi avvisar allt ansvar for skador
pa grund av felaktig anvindning.

Garantin ligger i férpackningen.
BORTSKAFFNING %

Vid slutet av livscykeln fir du inte
kasta apparaten i miljon utan du ska

kontakta en specifik uppsamlingscentral.

Demontera dess komponenter for att
bortskaffa dem enligt avfallsbestim-
melserna i ditt land.

Forsok aldrig att forcera motoraggre-
gatet att 6ppna det.

RAEE (WEEE) ligger i forpackningen.

LIVSMEDELSSAKERHET (Jf

Materialet som anvinds for att tillver-
ka denna apparat ir avsett for kontakt
med livsmedelsprodukter och uppfyl-
ler gillande lagkrav.

HUR DU GOR MAJONNAS

Ingredienser:

200-250 ml olivolja

1 digg som har rumstemperatur
1 matsked citronsaft

salt efter smak
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Ldigg ett helt cigg i mdtbéigaren med salt,
citronsaft och lite olja.

Scitt in mixern i mditbéigaren tills den
707 vid botten. Tryck pd knapp 1.

Tillscitt sedan resten av oljan genom att
héilla i den i en tunn strdle.

Fortsitt att blanda snabbt tills majonndisen
ndr den énskade graden av jamnhet.

KAKOR AV EMMERMJOL
MED APPLEN

Ingredienser:

150 gr emmervete
3 renettiipplen,
80 gr. maltos

1 pdse bakpulver
kanel efter smak

Mixa skalade, kéirnade cipplen, tillscitt
80 gr. maltos och kanel.

Haill blandningen i en skdl, tillscitt det
emmervetemjolet, jist och kndda tills du
fdr en jamn blandning.

Degen blir mjuk och klar att formas till
kakor.

Grdidda i 40 minuter vid 165° C.

TABELL OVER MANGD/TID/HASTIGHET

Kott
Gronsaker | 100 gr
Frukt

Soppa | 250 ml

Smoothie | 250 ml

Majonnis | 1 dgg

Kott
Réa
gronsaker
Torra

100 gr

Frukt | 100 gr

Gridde |200 ml
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TARKEITA TURVALLISUUSTIETOJA

Sihkolaitteita kiytettiessi on aina noudatettava yleisi turvallisuusohjeita
kayttajan sahkoisku- ja/tai palovammariskin minimoimiseksi
Naihin ohjeisiin kuuluvat toimet:

LUE OHJEET HUOLELLISESTI JA KOKONAAN ENNEN TUOTTEEN KAYTTOA.
Lue kiyttoohjeet huolellisesti ennen sauvasekoittimen kayttoa. Sailytd ne huolella ja
noudata niitd koko tuotteen kiyttoian ajan.
Sen jilkeen kun olet ottanut laitteen pois pakkauksesta, hivitd oikeaoppisesti
muovipussit, jotka saattavat olla vaarallisia lapsille.
. Ald anna lasten kiyttda laitetta tai leikkid laitteella.
ALA JATA LAITETTA LASTEN ULOTTUVILLE.
. Ali kiyti muuta kuin tuotteessa osoitettua sahkojannitetta.
. Ali kaytd adaptereja ja/tai jatkojohtoja.
. Ald vedi johdosta pistokkeen irrottamiseksi pistorasiasta.
. Vakavien palovammojen ja laitteen rikkoutumisen estimiseksi &l koskaan laita késid tai
keittiovalineitd mittalasiin sauvasekoittimen ollessa kiynnissa.
. Ali laita laitetta paalld olevan kaasu- tai sahkélieden péalle tai lahelle, alika uuniin tai
muiden limménlahteiden laheisyyteen.
. VAROITUS: LAITTEEN TERAT OVAT TERAVIA. OLE VAROVAINEN
KASITELLESSASI JA PUHDISTAESSASI NIITA.
. Al kosketa tuotetta kosteilla kisilla.
. Ald kiytd tuotetta ulkona.
. Al kastele tai huuhtele moottorilohkoa, vispildn kiinnityskohtaa ja silppurin
kiinnityskohtaa laka virtajohtoa tai pistoketta vedelld tai muilla nesteilla.
. Irrota pistoke aina, kun laite ji ilman valvontaa, osien/lisiosien asennuksen ajaksi, heti
kayton jilkeen, ennen puhdistus- tai huoltotoimenpiteiti tai vikatilanteissa.
. Roiskeiden vilttimiseksi etenkin kuumia nesteiti sekoittaessasi kiytd korkeaa astiaa ja
sekoita vain pienid mairid kerrallaan.
. Ali koskaan téyté lasia kuumilla nesteilla. Anna niiden jaahtya
. Ali kiytd tuotetta muihin tarkoituksiin kuin mité varten se on suunniteltu. Alessi
kieltaytyy kaikesta vastuusta sopimattoman kiyton aiheuttamissa vahingoissa.
. Kiyti vain Alessin alkuperisid varaosia ja lisivarusteita.
. Jos sauvasekoitin tai johto ei toimi tai on vaurioitunut, li kiyti tuotetta. Ota yhteytti
Alessi-jalleenmyyjain tai suoraan Alessi SpA:han sahkdpostiosoitteeseen: help@alessi.com
. Jos virtajohto on vaurioitunut, se tulee vaihtaa. Vaihdon voi suorittaa joko valmistaja,
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kodinkonekorjaamo tai piteva korjaaja vaaratilanteiden syntymisen valttamiseksi.

. Ald koskaan yritd avata laitteen moottoriyksikkod.

. 1) Yli 8-vuotiaat lapset ja liikunta-, aisti- tai kognitiivisia rajoitteita omaavat tai
kokemattomat henkilot voivat kiyttia laitetta valvottuina sekd saatuaan riittévit
ohjeet laitteen turvalliseen kiyttoon ja ymmarrettydan kiyttoon liittyvit vaarat.
Lapset eivit saa leikkia laitteella. Lapset eivit saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi
jos he ovat yli 8-vuotiaita ja aikuinen valvoo toimenpidetti.

2) Pidi laite ja virtajohto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta

. Ole varovainen kaataessasi erittiin kuumia nesteiti sauvasekoittimeen, koska se saattaa

padstad hoyrya ulos dkillisesti.

. Ala kit laitetta yhtajaksoisesti 2 minuuttia kauempaa

VALVO LAPSIA VARMISTAAKSES],
ETTEIVAT HE LEIKI LAITTEELLA

_ LAITE ON TARKOITETTU
SISAKAYTTOON KOTITALOUKSISSA

SAILYTA NAMA OHJEET

WWW.ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé” Stavmixern

Michele De Lucchi vuonna 2020
suunnittelema sauvasekoitin on
testattu ja sertifioitu, miki takaa
kuluttajan turvallisuuden.

SAUVASEKOITTIMEN
KUVAUS

A - Kestomuovinen moottorirunko

B - Kestomuovinen irrotettava varsi

C - Nopeuspainike 1

D - Nopeuspainike 2 TURBO

E - Teriksinen pyorivi terd

F - Lipinikyvisti kestomuovista
(PCTQG) valmistettu mittalasi,
jonka tilavuus on 700 ml

lisivarusteilla varustettuun versioon
kuuluvat:
G - Terisvispila

G1 - kiinnitysosa kestomuoviselle
vispilille.

G2 - terasvispila.

H - Kestomuovinen silppuri ja
teréksinen terd.

H1 - kestomuovisen silppurin
kiinnitysosa.

H2 - silppurin teriksinen
terdyksikko.

H3 - kestomuovinen (PCTG)
astia, jonka tilavuus on 400 ml
(maksimitaso 300 ml).

H4 - kuminen liukuesterengas.

PCTG-materiaali, josta mittalasi ja
silppurin astia on valmistettu, on
BPA-vapaata muovia. (Kuva 1)

VAROITUS!

ALA JATA LAITETTA
LASTEN ULOTTUVILLE.

TAMA TUOTE ON TARKO-
ITETTU AINOASTAAN
KOTITALOUSKAYTTOON.
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VAROITUS!

¢ Timi laite on tarkoitettu

ainoastaan Kotitalous- ja vastaa-
seen kiyttoon, kuten:

- myymaildihin mukaan lukien

muut kuin ammattikayttijit

- pienyrityksiin

- tehtaisiin

- hotellien, motellien ja muiden

majoituspaikkojen asiakkaille

- bed and breakfast -tyyppisiin

majoitustiloihin.

ENSIMMAINEN
KAYTTOKERTA

Sen jilkeen kun olet ottanut laitteen
pois pakkauksesta, tarkista, ettd kaikki
sen osat ovat ehjia.

e Pese pestivit osat (terilld
varustettu irrotettava varsi ja
mittalasi) limpimalld vedelld ja
astianpesuaineella.

Pyyhi moottorirunko vain kostealla
liinalla poistaaksesi mahdolliset
polykertymit. (kuva 2)

SAUVASEKOITTIMEN
KAYTTO

Tarkista, ettd sihkojirjestelmisi jan-
nitteen arvo vastaa sauvasekoittimen
jannitteen arvoa.

e Kiytid sauvasekoitinta tasaisella
pinnalla, joka on kaukana syttyvisti
materiaaleista.

e Sauvasekoitinta voidaan kéyttad
keittojen tai lastensoseiden,
frappejen seki kasvissoseiden
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valmistukseen.

Sitd voidaan kiyttiid kuumien tai
kylmien ruokien valmistukseen,
mutta ei liian kuivien tai kovien
ainesten kanssa, koska ne saattavat
vahingoittaa terda.

Ty6nni irrotettava varsi
moottorirunkoon ja kdinni
mydtipdivian, kunnes se lukittuu.
(kuva 3)

Voit tarkistaa oikean asetuksen
moottorirungon ja kiinnitysosan
kahden kohdistusmerkin avulla
(kuva 4)

Laita sauvasekoitin mittalasiin
tai muuhun tarpeeksi suureen

ja syvaan astiaan, jossa on
sekoitettavat ainesosat. (kuva 5)
ALA upota sauvasekoitinta

sen koko varren pituudelta
ALAKA varsinkaan varren ja
moottorirungon yhdyskohdan
ylittivia osaa. (kuva 5)
Mittalasin enimmaistilavuus on
700 ml.Mahdollisten roiskeiden
vilttimiseksi 4l4 tiyti sitd enempii
kuin 2/3.

Als koskaan tiytd lasia kuumilla
nesteilli. Anna niiden jaihtya.
Tyonni pistoke pistorasiaan.
Pidi astiaa paikoillaan toisella
kidellasi.(kuva 6)

Paina painiketta 1 (C)
sekoittaaksesi hitaasti tai painiketta
2 TURBO (D) sekoittaaksesi
nopeammin.

Paina painiketta kiyton ajan,
kunnes seoksen koostumus on
haluamasi.

Parasta mahdollista
sekoituslopputulosta varten
suosittelemme varren pitimista
hieman kallellaan astian sisalld
ja pyorivin liikkeen tekemisti
seoksessa (kuva 6)

Vapauta painike sekoituksen
jilkeen.

Ennen kuin nostat
sauvasekoittimen pois seoksesta
varmista, ettd terd on pysihtynyt
vilttiiksesi roiskeet.
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VAROITUS!

Jos sekoitat suoraan kattilassa
kypsennyksen aikana (esimerkiksi
valmis i

kuumalta liedelti vilttasksesi
irrotettavan varren ylikuumenemi-
sen.Varmista, ettet tdytd kattilaa
enempii kuin 2/3 sen tilavaudesta
vilttidksesi mahdolliset roiskeet.

VAROITUS!

Irrota pistoke pis iasta aina
heti kiyton jilkeen ja aina ennen
huolto- ja puhdistustoimenpiteita.
Odota aina, etti ter

pysihtynyt.

SUOSITUKSIA

Jos reseptissi ei toisin neuvota, aloita
aina hitaammalla nopeusasetuksel-
la 1 ja lisid tehoa mahdollisesti
my6hemmin. Liikuta sauvasekoitinta
my6tipiividn ja ylhailtd alaspiin
pitden sitd hieman kallellaan.

PUHDISTUS

Odota kiyton jilkeen, ettd terd on

tiysin pysihtynyt, irrota pistoke

pistorasiasta ja irrota irrotettava

varsi kddntimilld sitd vastapiiviin ja

vetdmilld sitéd alaspiin. (kuva 7)

¢ Moottorirunko: Puhdista mootto-
rirunko VAIN kostealla liinalla.

e [rrotettava varsi: Pese
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varsi limpimalld vedelli ja
astianpesuaineella.
Varsi voidaan pesti astianpesukone-
essa, mutta aseta se koneen ylempiin
korikerrokseen vilttiiksesi kosketusta
vastusten kanssa.
Kuivaa varsi huolellisesti.
Jos kiytit erityisen suolaisia aineksia,
huuhtele varsi vilittdmasti kiytén
jilkeen.

vapauta kidynnistyspainike, odota, ettd
laite pysihtyy, ja irrota pistoke.

Irrota jiamit keittidvilineen avulla
(dla sormia kayttien).

ALA koske teriiin, koska saatat satut-
taa itsedsi.

e Mittalasi: Pese lasi kisin limpimalld
vedelli ja astianpesuaineella.Lasi
voidaan pesti astianpesukoneessa,
mutta aseta se koneen
ylempiin korikerrokseen
vilttidksesi kosketusta vastusten
kanssa.

Mittalasi kestda limmityksen mikroa-
altouunissa.

LISAVARUSTEET

G - Vispila
H - Silppuri

EIVAT kuulu perusversiopakkaukse-
en, vaan lisivarusteet on ostettavissa
Alessin jilleenmyyjilti.

VISPILAN KAYTTO

Vispild koostuu seuraavista osista:

G1 - kestomuovisen vispildn kiin-
nitysosa.(kuva 8)

G2 - terisvispild.(kuva 8)

Timin lisdvarusteen avulla voit
vaahdottaa kermaa ja kananmunan
valkuaisia, sekoittaa ainesosat jilki-
ruokia, mousseja ja vanukkaita varten
sekd valmistaa majoneesia.
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e Kiinnita vispilidn kiinnitysosa
moottorirunkoon ja kiinni
myétipdiviin, kunnes se lukittuu.
(kuva 8) Voit tarkistaa oikean
asetuksen moottorirungon
ja kiinnitysosan kahden
kohdistusmerkin avulla (kuva 10)
Tyonni voimakkaasti terdsvispilda
sille tarkoitettuun kiinnitysosassa
olevaan reikiin.Vispildn varressa
olevat kaksi siiveketti ohjaavat
sinua asettamisessa kiinnitysosan
reiéissd oleviin uriin. 11)

Laita vispild korkeaan astiaan,
jonne olet ensin laittanut
sekoitettavat ainesosat, ja paina
nopeus 1 -painiketta (C).
Kiyton jilkeen nosta vispild pois
seoksesta.

Roiskeiden vilttimiseksi laita
vispild seokseen ennen kuin
kiynnistit sauvasekoittimen ja
sammuta sauvasekoitin ennen kuin
nostat vispildn pois seoksesta.
Muista irrottaa pistoke
pistorasiasta ennen vispilan
purkamista laitteesta.

Irrota vispild pitimalld
moottorirungosta kiinni

toisella kidellisi ja kdintimalld
kiinnitysosaa vastapiiviin toisella
kadelldsi, kunnes se vapautuu.
(kuva 12)

Irrota vispildn kiinnitysosa
pitimilld kiinnitysosasta kiinni
toisella kidellasi ja vetamilld
voimakkaasti vispilisti toisella
kadelldsi.(kuva 13)

Ali kayta vispildd Teflon-
kattiloiden sisilld, koska vispilin
metalliosa saattaa vahingoittaa
pintaa.

Terisvispild voidaan pesti kiyton
jilkeen joko kisin limpimalld
vedelld ja astianpesuaineella tai
astianpesukoneessa.
Moottorirunko ja vispilin
kiinnitysosa tulee puhdistaa VAIN
kostealla liinalla ja sitten kuivata
pehmeilli liinalla.

Parhaan lopputuloksen saavuttami-
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seksi suosittelemme:

- mittalasia suuremman astian
kiiyttod.
aloittamaan hitaammalla
nopeudella ja sitten lisidmain
nopeutta ajan myota.
liikuttamaan vispildi my6tipaivaan
ja pitimain sitd kevyesti kallellaan.
vilttimaan liian suurien
kerma- tai kananmunaméirien
vaahdottamista.

SILPPURIN KAYTT

Silppuri koostuu seuraavista osista:

HI1 - kestomuovinen silppurin
kiinnitysosa.

H2 - silppurin teriksinen teriyksikko.

H3 - kestomuovinen (PCTG) astia,
jonka tilavuus on 400 ml
(maksimitaso 300 ml).

H4 - kuminen liukuesterengas.

(kuval4)

Silppuri on tarkoitettu lihan, juuston,
kasvisten ja yrittien, pahkindiden ja
jain silppuamiseen ja murskaamiseen.

Parhaan lopputuloksen saavuttami-
seksi ja terien suojaamiseksi suositte-
lemme:

- paloittelemaan ainesosat valmiiksi
tarpeeksi pieniksi paloiksi. Tarkista
lisiksi, ettei silputtava miiri ole
litan suuri.
poistamaan hedelmien ja kasvisten
kovat osat (esim. kuoret tai
hedelmin kivet).
poistamaan lihan kovat osat (esim.
rustot tai nahan).

Ole varovainen, ettet vahingossa
viilli itseisi.

ALA koskaan koske teriin sormin,
koska ne ovat erittiin terivit.
Teri:iosaan tulee aina tarttua sen muo-
vitapista.

o Laita terdosa lipinikyvin astian
sisilld olevaan keskitappiin ja
tyonni sitd alaspiin.
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Lisdd astiaan silputtavat ainekset,
mutta ole tarkkana, ETTET ylitd
astian maksimitasoa.

Aseta silppurin kiinnitysosa astiaan.
(kuva 15)

Kiinnitd sauvasekoittimen
moottorirunko silppurin
kiinnitysosaan kiantimalla sitd
mydtipaivian, kunnes se lukittuu
kiinni. (kuva 16) Voit tarkistaa
oikean asetuksen moottorirungon
ja kiinnitysosan kahden
kohdistusmerkin avulla.(kuva 17)
Tyonni pistoke pistorasiaan.
Paina nopeuspainiketta 1 (C).
Pidi kidyton aikana kiinni

yhdelli kidelld moottorirungosta ja
toisella silppurin astiasta.

(kuva 18)

Astian alla olevan liukuesterenkaan
ansiosta astian pysyy paremmin tyOta-
solla.

Irrota kiyton jilkeen pistoke pistora-
siasta ennen silppurin avaamista

PUHDISTU

e Irrota moottorirunko silppurin
kiinnitysosasta kaantimalli sitd
vastapiiviin. (kuva 19)

Irrota silppurin kiinnitysosa
astiasta.(kuva 20)

Irrota terdosa varovasti nostamalla
sitd muovitapista ilman, etti kosket
teriin sormillasi.

Poista seos astiasta lusikan tai
muovi- tai puulastan avulla
Huuhtele aina kiyton jilkeen
kaikki osat limpimilli vedelld
Astia: voidaan pesti kisin kuumalla
vedelli ja astianpesuaineella.
Kuivaa astia huolellisesti pesun
jilkeen.Astia voidaan pesti
astianpesukoneessa, mutta aseta se
koneen ylempiin korikerrokseen
vilttiaksesi kosketusta vastusten
kanssa.
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Silppurin astiaa EI saa laittaa
mikroaaltouuniin.
Teriosa: voidaan pesti kisin
tiskiharjaa kiyttimilld tai voidaan
pesti astianpesukoneessa, mutta
aseta se koneen ylempiin
korikerrokseen vilttidksesi
kosketusta vastusten kanssa.
Kisintiskatessa ole varovainen,
ettet koske teriin sormillasi.
Ole varovainen, ettet koske teriin ja
viilla itseiisi vahingossa laittaessasi tai
poistaessasi terdosaa astianpesuko-
neesta.

Moottorirunko ja silppurin
kiinnitysosa tulee puhdistaa VAIN
kostealla liinalla ja sitten kuivata
pehmeilli liinalla.

VARAOSA

Jos osat kuluvat, hiviivit tai vau-
rioituvat, voit ostaa Alessin jille-
enmyyjilti seuraavat varaosat:

B - irrotettava terilld varustettu varsi
F - mittalasi

G -vispildn kiinnitysosa ja vispilid

H -silppurin kiinnitysosa, astia ja teri
H2 - silppurin terad

TAKUU

Tissi tuotteessa on kahden vuoden
takuu myyntipaivisti alkaen.

Takuu kattaa kaikki valmistusvirheet,
mutta ei kata vahingoista tai virheelli-
sestid kiytostd aiheutuneita vaurioita.

Alessi kieltiytyy kaikesta vastuusta
sopimattoman kiyton aiheuttamissa

vahingoissa.

Pakkauksessa on takuumerkinti.
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AVITYS X

Tuotteen elinkaaren lopussa ald haviti
laitetta ympiristoon vaan kdidnny

sen hivityksesti vastaavan keskuksen
puoleen.

Pura laitteen osat voidaksesi lajitella ja
hivittii ne maasi kierritysti koskevan
lainsdiddnnén asetusten mukaisesti.
Als koskaan yriti avata mootto-
riyksikkod vikisin.

Pakkauksessa on merkinti SER
(WEEE).

YHTEENSOPIVUUS
ELINTARVIKKEIDEN
KANSSA UJf

Timain laitteen valmistuksessa
kiytettivit materiaalit on tarkoitettu
yhteensopiviksi elintarviketuotteiden
kanssa ja ne on asiaa koskevien lakien
mukaisia.
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MAJONEESIN VALMISTUS MAARA-AIKA-NOPEUSTAULUKKO

Ainesosat:

- 200-250 ml oliividliyé

- I huoneenldmpéinen kananmuna
-1 ruokalusikallinen sitruunamehua
- suolaa maun mukaan

Lihat
Kasvikset 100 g
Hedelmit

Keitto 1,3 .litraa
Laita kananmuna, suola, sitruunamehu (kattilassa)
ja véhdén oljyd mittalasiin.
Laita sauvasekoitin mittalasiin ja
tyonnd alaspdiin, kunnes se osuu 1
pohjaan.Paina painiketta 1. Majoneesi
Liscici loput é6ljystd ohuena nauhana
kaataen. Lihf‘t
Jatka sekoittamista nopealla teholla, Raa'at
kunnes majoneesin koostumus on Kasvikset 100

]

icleisesi Kuivat
mieleisesi. elintarvikkeet

Smoothie | 250 ml

kananmuna

Hedelmit | 100 g

OMENA-SPELTTIJAUHO- Kerma | 200 ml
KEKSIT

Ainesosat:

2,5-3 dl spelttijauhoja
3 hapanta omenaa

1 dl mallassokeria

1 tl leivinjauhetta
kanelia maun mukaan

Silppua kuoritut omenat, joista olet
poistanut siemenkodat, ja lisiid sekaan
1 dl mallassokeria ja kaneli.

Kaada seos astiaan ja liséici
spelttijauhot, leivinjauhe ja sekoita
taikina tasaiseksi.

Kun taikina on tasaista ja pehmedid,
voit muotoilla siité keksejd.

Faista uunissa 40 minuutin ajan
lampétilassa 165 °C.
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Elnviza

YHMANTIKEX OAHTI'IEX I'TA THN
AYXDAAEIA

H yomon nhextouxav cvoxevdv amoitel Tavo oupHOd®on Le TIg TQOPUAGEELS aoaheiag
TQOXELMEVOU VOl Letwbel 0 %ivOuvog NhexTeomnElag /%0l TQUUHATIONOD
Avtéc oL mpohpuAdEelg meguhapPdvouy ta axdhovda:

1. AIABAZTE ITPOZEKTIKA OAEZ TIZ OAHI'TEX ITPIN XPHEIMOIIIHZETE TO
TIPOION.
o yonotpomouoete To QU doumhévie ¥elQog, duaPdote wow axohovbijoTe
TQOOEXTIXG. TIg 0dMYie yofoms. PuddEte naw ovpPovievteite Tig 0dnyieg xabOA )
dudguera y01MoNg Tou MYOIOVTOG.
Aol 0mOOVOREVATETE T1) CUOXELT], TOQQIYTE CMOTA TIG TAAOTIRES OOrOVAES TTOL Dot
UTOQOUOaY VO. OTOTELEGOVY %IVOUVO Yict TOL TTCULEL.

. Mnv emroémete 0To OUOLA VO KQNOLUOTOLOVV T1) GUOXELT] 1] VoL TaCouv pie T ouoxe).
KPATHZTE TH £YZKEYH MAKPIA AIIO TA TTAIAIA.

Mn yonotpomoteite OLdoQETIXY TAON IO QUTAV TOU AVAYQADETOL GTO TQOIOV.
Mn yonotpomoteite AVTATTIOQES /XL TQOEXTATELS.

. Mnv toafdte 1o %ahddL0 yio v adangéoete To Pig amd TNV mila.

. T va amodiyete 00Paigovs TQUUHATIONOUG Kt TN 0T OUOKET), [V eLodyeTe
TOTE Ta. Y€QL0L 00 1) Qyahelnl 0T dafabuopévo xumelho OTav AeltovQyet To
oapdopmhévre.

. Mnv tomoBeteite T cuorevy) AV 1) %OVTA O 0Tieg aepiov 1) Nhextourig ®ovlivag,
LEOQ. 08 avOupEVO GOVQVO 1) oVTd o TG BeguoTnTac.

. [TIPOZOXH: OI AEIIIAEZ EINAI AKONIZMENEZ, 2YNETIQZ KOOTEPEZ.
ITPEITEI NA ITAIPNETE ITPO®YAAZEIZ KATA TON XEIPIEMO TOYZ
XEIPIZTEITE ME ITPOZOXH OTAN TIZ KAO®APIZETE.

. My ayyiCete to mpoiov e Poeyuéva yéoua.

. Mn yonotpomoteite o mOIOV 0 EEMTEQROVS Y DQOVC.

. Mn PubiCete 1) Eemhévete T0 poTéQ, To eEGQTNHA CvAdEVONG %aL TO EEAQTNA ROTG,
®0Bmg xow To %0 ToPodoatag 1) To Pig o€ veQd 1) dhha VYQA.

. Amoouvdéete mavta To PIg amo TV I OTAV 1) CLOKEVT) TAQAUEVEL YOS emBAeym,
Y10l TN OUVOQUOLOYNON TV HEQMV/EENQTNUATOV, AUESHS LETA TN YOT 0N, TIQLV atd %Abe
Aertovgyia xaBaguopo, ouvtiionong 1) oe megimtmon PAAPYS.

. T va amopuyete To mrothopa, edwmd xatd Ty avauen teotmv vYMY oVoTATIROY,
YONOLUOTTOLOTE £VOL YNAO OO EIO %O YQNOLUOTOU0TE UKQES TOOOTNTES %ABE HOQA.
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. [oté pmv yepilete to mothol pe Ceotd vArd. APNOTE Ta VoL %QUDOOVV

. Mn yonotpomoteite o mQOIOV Y10t 0%0T0UG AALOVS A0 AVTOVG VL0l TOVG OTTOIOVG
mooogiCetal. H Alessi dev avahaufdver xapio evbivn yia Enpuég mov mooxalovvta
amo axaTdAnin yonom.

. Xonotpomote(te LOVO YVIOL0L AEECOVAQ %O AVIOAMAXTIRG. g eYYUToN TG Alessi.

. Ze meglmrwon dvokertovgyiag 1 Tnudg oto pumhévreg 1) 10 %aAMOL0, PV XONOLUOTOLETE
TO TQOLOV KO ETHOVWVIOTE Ue TOV peTamwhnti) g Alessi 1) amevBeiog pe v Alessi
SpA otV nhextgoviri dievBuvon: help@alessi.com

. E&v 7o xahodio toopodoaiag éyel vmootet Tnud, moémet va avtirataotadel omo Tov
ROTOOKEVOAOTH), 00 EVOL %EVTQO TEYVIXNG VITOOTHOLENG 1) artd eEeLdmevpéva GTopa yiol
TV AmoPUYH #VOOVY.

. Mnv mpoomadfjoete moté va avoiEete T LOVAO TOU HOTEQ TG GUOXELT|S.

. 1) Avti) n ovorevt) pmoet va yonotpomoum el amod moudid nhniag 8 eTmv xaw Gve xow
a0 GITOUOL PE PELWPEVES COUATIXES, AOONTNQLOKES 1) OLOVONTIRES IOVOTITES 1) EMheLy)
eUmELQlOg ROl YVOOTS €AV EMTNEOVVTOL 1] €0V eVEQMOEL YiaL TN %01)01 TNG OLOXREVTS
Le aopari] TQOTO MOTE VoL XATAVONGOUV TOug %vdUVous. Ta moudid dev moémet va
maiCouv pe ™ ovoxevt). O xabaQLOMOS %L 1) CUVTIENOT THG CUOXEVNS DEV TQEMEL VUL
TQOYHOTOTOLOVVTOUL 0Ttd TTaudLd Nhxiag #ATm TV 8 eTOV xon Ywoig emiheyn.

2) Koarijote ™ ovoxrev] ®aL 10 %ahddlo 19ododooiog woxotd amd moudid nhriog
%ATO TOV 8 ETMOV

. [Tpoo€Ete dtav plyvete éva moAy eoTod VYO 0T0 QOPIOUTAEVTEQ YLOTE EVOEYETAL VUL
dupoetoet, hoym Eadvirng extivatng atuo.

. My yonowomnoteite ) ouoxevt) ouveymS Lol TEQLOOOTEQO A0 2 heTd.

EINITHPEITE TA ITAIAIA TTA NA
EZAYQAAIXETE OTI AEN HAIZOYN ME
TH XYXKEYH

H XYXKEYH ITPOOPIZETAI I'TA OIKIAKH
KAI EXQTEPIKH XPHXH

OYAAETE AYTEX TIX OAHT'IEX

WWW.ALESSL.COM
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MDL10 “Plissé¢” Hand blender

Yyedaopévo amd tov Michele De
Lucchi 1o 2020, owt6 0 NAeKTPIKod
pofdounAéviep SOKIUAGTIKE KO
TLOTOTOMONKE TPOKEEVOD VO, EYYLATOL
TNV 0GPALELD. TOV KATOVOAWTT.

IEPIT'PA®H TOY
PABAOMITAENTEP

Sopo Hotép amd OeproTAacTIKY
pnrivy

Agpoaipovpevn pafdog and
Oeppomiaotiky pntivny

Kovpni taydvmrog 1

Kovpni tayvmrag 2 TURBO
Iepiotpepopevn Aemtido and
6P

Awfaduopévo motnpt and
dapavn Oeppomhactiky pntivny
(PCTG) yopnrikémrag 700 ml

H éxdoon pe a&ecovdp meprapPdvet:
G - XaloBdivog avadevtipog
G1 - Zovdeopoc/avtdmtopog Tov
avadeutpa omd OeppomhacTikn
pntivn.
G2 - Xalopdwvog avadevtipag.

H - E&Gpmpo xomng omd
Oeppomiactikny pntivn Kot
FoAOPOwveg Aemideg.

HI1 - Xvvdeopog/avténtopag tov
eEpTNILOTOG KOTNG OO
Oeppomhactikny pntivn.

H2 - Movdda Aenidwv yoidpdvov
eE0pTNHLOTOG KOTTNG.

H3 - Aoygio and Oeppomractikn
pntivn (PCTG)
yopntikotrog 400 ml
(uéyroto eninedo 300 ml).

H4 - Aaotyéviog aviioModntikodg
SaKTOALOG.

To PCTG, vAkd omd 10 onoio gival
KOTOOKELOGHEVO TO drefadpcpévo
TOTAPL KoL TO d0YEL0 TOV EEUPTNOTOG
komig dev mepiéyetl BPA. (s 1)
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INPOXOXH!

KPATHXTE TH XYXKEYH
MAKPIA AIIO TA ITAIAIA.

AYTO TO ITPOiON
IPOOPIZETAI
ATIOKAEIZTIKA TTIA
OIKIAKH XPHXH.

ITPOXOXH!

Avt 1) 6vokevn mpoopileTan
Y10 OTKLOKEG KO TAPOpOLEg
AP OELS OTMG:

- 6€ KOTUGTILOTA, OKONT Kol
amd aVEWIKEVLTOVG YPIOTES,

- 0TI JKPEG EMLYELPNOELS,

- 6€ £PY00TACLL

- om6 mehdTeg o€ Eevodoysia,
ROTEL Kou GALOVG YDPOVG
KOToiKNOoNG,

-ogy@povgTomov bed and breakfast.

IMPQTH XPHXH

Aol apapécete T0 pofdouniéviep amd
™ ovokevacia, fefarwdeite 6Tt givar
a0kto Gg Oha o HEPN TOL.

o [T\vete ta mhevopeva eEoptipato
(aparpodpevn papdog pe Aemida,
SwPabicpévo komedro) pe (eotd
VEPO KOl VYPO OTOPPVLTAVTIKO TLATDV.
Kabopiocte t0o cdpo Tov potép povo
pe €va vypo mavi Yo Vo 0QalpECETE
VYOV VIOAEipOTO GKOVIG. (E1K.2)

XPHXH TOY
PABAOMITAENTEP

EXéyEte 6TL 1 TdOT TNG NAEKTPIKNG Gag
£YKOTACTAONG AVTIOTOEL GE ekelvn Tov
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VTOSEIKVVETOL Y10, TO pofdopmiévep.

* Xpnooromote 10 pafdouniéviep
o¢ emimedn emeavela, LoKpd omd
£0QAEKTO VAUKEL.

To papdoumiévtep pmopei va
xpnoomomOel Yo TV TopacKeL
GOVTAG 1 PUYNTOV Y10 TUSLEL,
WAKGELK KOl TTOVPE AOLYOVIKDV.
Mmopet va gpnoipomomdei pe (eotég
1 KPVEG TPOPES, GAAL Oyl pe TOAD
Enpa 1 oxdnpd tpdeLa o Oa
UTOPOVGaY VO TPOKAAEGOVY Nt
61N Aemida.

Ewcaydyete v agoipovpevn pado
GTO GO TOV LOTEP KOl TEPIOTPEYTE
de&100Tpoa LEYPL VoL 0oPAAGEL.
(ew.3)

H cwot torobéton emonpaivetan amd

mv gubuypdpon tev 2 onuelov 6to

GO0 TOL HOTEP KOL GTOV TPOGUPLLOYEN

(ew. 4)

¢ TomoBemote t0 pafdopniéviep oto

KAVETE [0 KUKAIKN Kivion péca 6to
petypa (. 6)

110 0)%0).4: |

Yg mepinToon ypfions
omgvleiog 6 KOTOOPOLY KOTE
T0 poysipepo (V1o Topaderypa
Y10 TNV TPOETOINAGIN GOVTOG
Aoyavik@v perovté), Pyaite
TNV KOToopOLa amd TNV TNYN
OgppoTnTog 1o va
TPOCTATEVGETE TNV
agaipovuevr) papoo amwod Ty
vrep0éppaveon.dipocétre va
Uy yepioeTe TO 0)El0 TEPAV
TOV 2/3 TG YOPNTIKOTNTOG

SwPfabcpévo kdmedro 1| oe GAlo
doyelo apketd eapdv kat fabv yuo

VoL TEPLEYEL TO. GLGTATIKA TTOV Bat
avapryBodv. (g.5)

MHN po0ilete T0 papdopmiévrep
o€ 610 TO KOG TG Ppafoov Ko
kvpiog MHN Eemepvate To onpeio
évoong ™ pafoov kot Tov
CONOTOS TOV HOTEP. (S1K.5)

H péyom yopnrudmro tov
SwPabuicpévov kumédlov eivar 700
ml.Mnv vrepBaivete ta 2/3 TAnpwong
Y10 VO OTOQUYETE TN dLOPPOT) TOV
GUGTOTIKMV.

Toté unv yepilete 1o motmpt pe (eotd
VAKGL. AQNOTE TO. VO KPLAOGOLV.
TomoBetnote 0 P1g otV Tpilal
pedHOTOG.

Kpatote 10 doyeio otabepd pe to
éva épl.(ek.6)

Iathote 10 kovuni 1 (C) yo mo apyn
avapeén, to kovuni 2 TURBO (D)
Yo TayOTEP AVALEEN.

Kpomote motnpévo 1o kovpmi

Ko TN XpNon, £0g 6TOL TO pelypa
ATOKTNGEL TNV MOLUNTH GLVOYN.

TNo keAvTepn avaén, cog
TPOTEIVOLLLE VO KPOTATE TN pAPoo
EMAPPDS KEKAMUEVT GTO JOYEIO KOt VoL
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Y10 VO OTOTPEWYETE TN
O010ppPo1] TOV GUOTATIKAV.

110 0)X0).4:

AQupécTe 10 QLG A6 TNV
npilo pOMG 0OAOKANPAOGETE
TNV €PYacio GOG KOl TPLV OO
KGOg gpyacio cvvTipnong Ko
KoBapopov. No wepypévere
TLAVTO, VO CTONOTIOEL 1] AETTIO.

XYMBOYAEX

Extog av avapépetat StpopeTika 6T
cuvtayn, EeKvnoTe Thvto pe Ty Taydmro 1,
™ YoUNAOTEPT Kot EVOEYOUEVOG OVENCTE
mv apyotepa.

Metakwnote 10 papdopmréviep
3e&1O0TPOPa KOl 0o TAV® TPOG

T0L KOTO, SL0TNPOVTOG TO EAUPPDG
KEKMEVO.
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KAGAPIEMOX XPHXH TOY ANAAEYTHPA

Metd v enegepyacia, meplpévete va To efoptpota Tov avadevtipa ival:
GTOLLOTNOEL VO TEPLOTPEPETOL 1) AETOO,

AmOGLVOESTE TO PG amd TNV mpila Kot G1 - ovvdetipag/mpocappoyéag
petd Pyddte v apapovpevn papdo avadeutnpa amd BepHoTAaCTIKY
MEPLOTPEPOVTAS TNV APLGTEPOGTPOPO KO pntivn.(ek.8)

TPAPOVTOG TNV TPOG TO. KAT®.(€1K.7) G2 -XardBdwvog avadevtnpog.(ik.8)

* Xopa potép: Kobapiote 1o ohpa AvT6 T0 £EGPTHA YPNOILOTOLETAL
TOV HOTEP HOVO LE €Va VYPO Tavi. Y10 TO YTOMNA KPELLOG YEAGKTOG KOt
A(pa}pm')}fsvn pdﬁi:)og: Mxovete He Y10, T0. AGTPASIA VY MY, Y10 ovapEEn
Cec,sro VEPO KAL UYPO UTOPPUTAVTIKO TOPOUCKEVAGUATOV Y10 ETLOOPTILOL,
TOTOV. LLOVG Kot TOVTIYKEG, KAOMG Kot yio TV

H papdoc pmopet va mwbet 6to mvviplo TPOETOACTOL ParylovELos.

méTov oA Tpémel vo tonobetnOel oTo ) i

v KoAGOL Yo va amopevydei n emagn ELG‘W(’Y?TS TOV TPOGAPHOYEQ TOV
LLE TIC AVTIGTAUGEI, AVOSEVTNPO GTO GMLLO TOV HOTEP
2TeYVOOTE TNV KA. Ko TEPLOTPEYTE S5eELOGTPOP PEYPL
Eav ypnoponoicite 1dwaitepa ahpopd va acearicel(ew. 8) H cwot
TpéQpa, Esmhivets T Aemida apfong tomofétnon emonpaivetal amd
LETA TN Yp1ION. mv evbuypappion tev 2 onpeiov
Edv kémowo vroreippata Tpo@ipmv GTO GO TOV HOTEP KO GTOV
mopapeivouy kKohinpéva ot Aemida, npocappoyéa (k. 10)

0QN6TE TO Kovumi Asttovpying, Ewsaydyete tov xaAdpovo
TEPLUEVETE VU CTUROTIGEL KoL Bydhte AvadELTNPO GTNV KATAAANAN O

70 Q15 and v mpila. 10V Tpocappoyéa mELovTag oTadepd.
A@uipéote TO VITOASippOTY O1 600 YAoTTideC TOV VIThPYOLV
APNGIHOTOLOVTOS £V Epyaleio ko o1 ot papdo Tov avadevtipa Oa

T0. Gy TVAG GOG. cag kahodnyHioovy otV elcaymyn

MHN ayyilete Tic Aemideg yrati propei

Vo KoTeiTe.

* Awpabmopévo komerro: TAOVETE
o710 xépt pe Leatd vepd Kat vypod
amoppLTavTiko matmv.To KomeAlo
umopet va Thvbel 6to ThuvTHplo
maTev oG Tpénel va tomobetOet
670 TAV® KaAGOL Yo var aopevybel
EMOPT [LE TIG OVTIOTUCELG.

TOVG GTIG CVAOKMGELS TNG OTHG TOV

npocappoyéa (euc. 11)

Bdte tov avadevtpa o€ €va

ynAo doyelo Omov Eyete MO Paret

T0L GLOTOTIKG Yo emeepyaoion Kot

nmatiote to kovpumi tayvrog 1 (C).

Metd ™ xpnon, oQopESTE TOV

avadELTAPO Ad TO PETYHOL

INa va amogdyete 10 mtciMopa,

To dwfadpcpévo yoori sivon katdrinro TonofeToTE TOV OVAOELTIPAL GTO

Y10, {PG1] 6TO POVPVO HIKPOKVUAT®V. Helypo TPV EVEPYOTOUGETE TO
UTAEVTEP KOL OTEVEPYOTOU|OTE TO

POPOOUTAEVTEP TTPLV APALPEGETE TOV
avadELTNPO. Amd TO PETYHOL

Ipw amocvvapporoyfoste

TOV avodevTipa, Boundsite va

aQaIpéoeTe TO P15 0o TNV TPila.

AEN vrapyovv 611 6vokeEvusio THG o va agaipgcete Tov avodeutpa,

Baoucig kdoong arid propsite vo Ta KPOTAGTE TO GOUO TOV HOTEP e TO £Vl

AYOPAGETE U6 TOVG PETUTOMITES TG YEPL KL HE TO GALO TEPLOTPEYTE TOV

Alessi. TPOGAPHOYEN OPLOTEPOCTPOPO. LLEXPL

G - Avodevtipog
H - E&ppa kommig
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va amedevbepmbel evieldg. (k. 12)
TN va Stoeympicete Tov Tpocappoyén
amd TOV avadELTPO, KPOTHOTE TOV
TPOGOPLOYED LLE TO £VaL YEPL KoL
tpapnére Tov avadevtipa Suvatd.
(ew.13).

Mn xpNOYOTOLEITE TOV avadELTI Pl
UEGO GE KOTCAPOLES LLE EMKAALY
Teflon koBdOG T0 petaAKd TUAHO TOV
aVOSEVTNPA UTOPEL VO, TTPOKAAETEL
d 6to Pwiptopo TG ETLPAVELOC.
Metd ™ xpfion, o xolvpdvog
avadevTpog propel va TAvbel gite
670 ¥épL pe LeoTd vePO Kol vYPO
QOPPLTTAVTIKO TATMV EITE GTO
TAVVTNPLO TLATOV.

To cdpa Tov potép Kar o
TPOGUPNOYENS UVAIEVTI P TPETEL
va ka@apilovtar MONO pe éva
VYPO MOV KOL 6TI) GUVELELD VA
okovrilovTor pe £va poroko wavi.
Ta kaAvtepo amotéleopa
npoteivovpe To okdGAovOa:

Mnv ypnoiponoteite to
SwPfabpicpévo khmeAlo adra Eva
peyordtepo doyeio.

ZeKIVNOTE [E YoUNAT TodTNTOoL Kot
o011 GLVEKELD OVENGTE TNV APYOTEPQL.
Metakivnote Tov avadevtipo
3e€1O0TPOPA SLTNPDOVTAG TNV
EMOUPPDG KEKALUEVT.

Mnv ktuzdte vepBOAKY TOGOHTNTA
KPELOG 1) QVYDV.

XPHXH TOY
EEAPTHMATOX KOITHX

Ta pépn tov eéoptpotog Komng eivat:

HI1 - Xbvdeopoc/avtamtopag tov
£EQPTNILOTOG KOTNG OO

OeppomhaoTticy pntivn.

H2 - Movdda yol0Bdvev Aemidwv
e€opTHOTOG KOG,

HS3 -Aoygio and Oeppomractikn pntivn
(PCTG) yopnticoémrog 400 ml
(uéyroto eninedo 300 ml).

H4 - Aootiyéviog avtiodentikog
daktdHog.

(ew.14)

To e&hptnpo Komg elvar KaTdAAnLo
Yo KInd, Topi, Aoyovikd Kot epopoTikd
Botava, kaphdie, EOVVTOVKLN Kot TAYO.
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TNo KEADTEPO AMOTEAEGHLOL KOL Y10l TV

TPOCTAGIO TMV AETIOOV, GUVIGTOVLLE:

- Vo KOYETE TPOKOTAPOAKE TOL
GUOTATIKA GE TOAD UEYUAO KOMLUATLOL
Kot va EAEyEeTe OTL 1| TOGOTNTA
OV TIPEMEL VOL TELAYLOTEL OEV €ivar
VIEPPORIKT.

VO 0POLPECETE TO GKANPA LEPN
PPOVTOV KOt AOYOVIK®V (7T.). PAOVOEG
N KOLVKOVTGLAL).

VO 0POLPECETE TO. GKANPA LEPT TOVL
KpEATOG (T.). YOVOpOL M| dEPUAL).

IIpocéEte vo pnv Komeite.

IOTE pnyv ayyilete Tig Aemideg pe

T OGYTUAG OOGC, EMELON Elvar TOLD
aypnpéc.

TIpénel va mAveTe TO PTLOK PE TIG
Aemideg TAVTO 0O TOV TAAGTIKG TTEipO.

Bdlte o pmhok g Aemidag otov
KEVTPIKO TEIPO HEGH GTO SLOPAVES
S0yelo Kot TEGTE TO TPOG TOL KATM.
Bdalte ta tpo@po mov Ho
TELOYLGTOVV GTO O0YEL0, TPOGEXOVTAG
®ote va MHN Eemepdoete ) péytom
otabun tov doyeiov.
TomoOeTGTE TOV TPOGUPUOYEDN TOV
eopTHOTOG KOG 6T doYElO.
(ew.15)
21epe®OTE TO GMOUO TOV LOTEP TOV
UTAEVTEP GTOV TTPOGUPUOYEN TOV
€€UPTNLLOTOG KOTNG TEPLOTPEPOVTAG
70 3eEL0GTPOPU PEXPL VOL LTAOKAPEL.
(ew. 16) H cwot tomobénon
emonpaivetat amd v evbvypdpupion
TV 2 oNUEIOV GTO COUO TOV HOTEP
Kot 6Tov Tpocappoyéa(eik.17)
Tomobetnote 10 P1g otV Tpilal
PELLLALTOG.
Toatmote to kovpmi taydtag 1 (C).
Katd m didpreta g Aettovpyiag,
KPOTHOTE TO GO TOV HOTEP LE TO
£val xEpPL Ko Kpatote To doyelo Tov
e€apTNLOTOG KOTNG e TO GAAO XEpL.
(ew.18)
O avtioMceOntikog daktditog (H4) mov
tonoBeteiton kdtow and to doxeio Oa
S1EVKOADVEL TN GLYKPATNGT| TOL doyElov
GTNV EMPAVELL EPYACTAG.
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Y10 TEhOG TG PN OGS, UPULPECTE

70 Q15 0 TV pila P Ao
0TTOLIONTOTE EVEPYELO OVOLYLATOG TOV
£€aPTNNATOG KOTTNG

KAGAPIXMOX

* Apapéote T0 GO0 TOV LOTEP OO TO
£EAPTNILOL KOTNG TEPLOTPEPOVTAG TO
aplotepdoTpoa.(gik.19)

AQu1pécTe TOV GOVOEGUO TOV
eEapNHOTOG KOG 0o TO doyelo.
(e1k.20)

AQuIpESTE TPOGEKTIKA TO PTAOK

TOV AETIO®V ONKOVOVTAG TO oo

Tov meipo Ko yopis va ayyi&ete Tig
Aemideg pe T ShyTVAG GOG.
Aopaipéote o eneepyacpévo
TpOEILO amd To doyeio pe ™ Pondeia
£VOG KOLTAALOD 1] 110G TAAGTIKNAG N
&olvng cmdtovhog

Metd ™ xprion, Eemiévete mavto OAa
ta e&aptipota pe (eotd vepod
Aoygio: propet va mlvbel 6to yépt pe
(eoT0 vePO KOl VYPO OTOPPVLTAVTIKO
TATOV KoL TPETEL VOL TO OTEYVADCETE
kard.To doyeio pmopet va mivbet

GTO TAVVINPLO TATOV GALG TPEMEL
va tonofetnOel 610 TAvVE KoAdOL

Yo vo amo@evy el 1 emaen Le Tig
OVTIOTAGELS.

To doyeio Tov e&apTipaTog KOG
AEN givan kotdrAinio yio gpion oto
POVPVO HIKPOKVUATOV.

Mmhok Aemidmv: pmopel va mivbel
GTO X£PL PN CILOTOLDOVTOG EVOL
GOOVYYAPL KO TPOGEYOVTOS VOL UMV
ayyi&ete Tig Aemideg pe Ta S TUAL
oag M uropeite va to Parete oto
TAOVTNPLO TAT®V 0ALG 6TO VD
KOAGOL YioL Vo 0moQOYETE TV EMAPN
LLE TIG AVTIGTAGELG.
IIpoocé&te va punv ayyi&ete TG Aemideg
6Tov TomodeTEITE KO dTAV AQUIPEITE
TO0 PTAOK TOV AETIOOV 06 TO
TAVVTIPLO TATOV, KaODS propel va
KOTEITE.
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¢ To cdpa Tov poTéP KoL O
TPOGUPNOYENS TOV EEUPTNNATOG
Komig Tpémer va kabapilovran
MONO peg éva vypo mavi kol oty
ovvéyela vo. okovmilovror pe éva
ROLOKO TTOVI.

ANTAAAAKTIKA

e mepintoon pOopdc, anmdAelog 1
de, pmopeite va ayopdcete amd Tov
petommAnt Alessi Tng eumioTocuVIG
60 T0. 0KOAOVOO, OVTOALOKTIKA:

B - Agapovpevn pafidoc pe Aemideg;

F - Awpobuopévo komerro.

G - ZHvdeopH0C/avTATTOPaS AVOOELTHPOL
KoL 0VOLOEVTHPOG

H - Xvvdeopog/avténtopag tov
gEapnpoTog KomNg, doyelo kot
hemideg

H2 - Aenideg e€aptipatog komn

EITYHXH

Avtd 10 TPOIOV KOAOTTETAL OO £YYvMOT
300 €TV amd TNV NUEPOUN VIO TOANCNG.
H eyydmon kaAivmtet Ora ta
KOTOUOKEVOOTIKG EAUTTMOUOTO, ETOUEVOS
amokAgiovtor (nEg mov TPoKaAOVVTOL
OO TUYOIEG TPOGKPOVGELS KOl KOKN
xpfion.

H Alessi ogv avalapfaver kapio
g0V o {nuiég mov ogeirovtol og
aKaTdAAnin rpion.

H eyydnon mepihappdvetat ot
GLGKELAGTOL.

=y

AITIOPPIYH X

210 téhog Tov KOKAOV {®NG ™G,

UMV amoppinTETE TN GLGKELT GTO
TEPPAALOV, OALL ETKOWVOVIOTE UE EVOL
GUYKEKPLUEVO KEVTPO OVOKOKAWDGNG.
ATOGLVOPHOLOYAGTE T EEOPTNHHOTO TNG
GLGKELNG Yol VoL ToL SlobEceTE VUMV
L& TOVG KOVOVIGLLOVG amdppLyng o1
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KOPO. GOGC.
TToté unv mpoonadncete va mapaPiicete
TO HOTEP YOl VOL TO OVOLEETE.

To AHEE (WEEE) nepiiapfaverat ot
GLGKEVAGTA.

AXPAAEIA TPOPIMON

To. VAKG IOV YPNCLULOTOLOVVTOL Y10
TNV KOTOGKELT GUTNG TG GUGKEVNG
mpoopilovTol yio ETaQn Le TPOPLLLL
KO GUHLOPPOVOVTOL LE TIG VOUKEG
OTOLTIGELS.

QX NA ITPOETOIMAXETE
TH MATTONEZA

vorotikd.:

- 200-250 ml elo16lado

- 1 awyo o¢ Bepuoxpaocio. dwpoTiov

- 1 kovtadid TG c0VTAS YVUO AguoVIoD
- Alami 600 praver.

Bdlze éva oAokAnpo ovyo oo
owfabricuévo kbmeldo pe o alati, Tov
JOUO AEUOVIOD KoL Alyo AdOL.

Eioaydyete 1o pofoouniéviep aro
gwfabuacuévo doyeio éwg otov ayyidel
10 Kdtw pépog.Ilatnore o kovuni 1.

21 ovvéyela, mpoabiote T0 VILOAOITO
Ador oryd. oryd.
2oveyione Vo avayvoeTe Ypiyopa LEXpPL
N HopLoVELD Vo pTacel 6Tov EmBOUNTO
Pobuo oporoyéverog.

MIIIZKOTA ME AAEYPI
AITO OAYPA KAI MHAA

2votatiid:

-150 yp. aledpi amo olvpa
-3 wiho motiag,

- 80 yp. palzoln

-1 pakeldxi puayiog yio pAvKa
- Kovéla 600 gTavel
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Tpifovue to. wila, Eeplovotouéve ka
xwpic mopnva, kot wpoolétovue 80 yp.
HOATON Kat Kavélda.

Piyvovue o petypo oc évo umol,
Tpocbétovue To aAebpl amod olvpa,
TH JOYIC. KOL OVOKOTEDODIE UEYPL VO
OYHUOTIOTEL EVOL OULOLOYEVES UETYLLO.

To ueiypa Go. givor ualaro kot ET0io yio
TOV GYNUOTIONUO TWV UTIOKOTV.

Pivoope yio. 40 Jered, orovg 165 °C.

ITINAKAX [TOXOTHTAX/XPONQN/TAXYTHTAX

Kpéag
Aoyovied | 100 yp.
Opovrta

1,3 Mitpa
Mavéotpe | (omqv | 90 devt. | 60 devr.
Katoapohe)

Mk oéw | 250ml | 308evt. | 15 devt.

Maywovéle | Tavyd | 60 devt.

Kpépa
yaAoktog
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Pycckuit

BAKHBIE CBEJIEHUA 110 TEXHUKE
BE3OITIACHOCTH

Wcnosb3oBanue 3nekTponpudopoB Beerjia TpedyeT coOmofieHust 001X Mep NMPefloCTOPOKHOCTH
JIIs1 TOTO, YTOObI YMEHBIUT PUCK TIOPAXKEHHS AMEKTPHYSCKIM TOKOM W/UITH TPaBMbI JTOfieit
Taxue Mepbl IPEIOCTOPOKHOCTH BKIHOUAIOT:

1. CJIEQYET BHUMATEJIBHO U [TOJTHOCTBIO TTPOYUTATE MHCTPYKIVU TIEPE]]
NCIIOJIb30BAHUEM W3JIEJINSL.
Ilepen vcnonb30BaHNEM NMOTPYXKHOrO OJIEHEpa CleflyeT 03HAKOMUTBCS 1 TIIATENLHO
BBINOJIHATb MHCTPYKLMH N0 3KCILTyaratyuu. Heo0Xoaumo coXpaHsTh UX U NOJIb30BATHCS UMY B
TEUEHNUE BCEro NEPUOJiA IPUMEHEHHS YCTPOICTBA.
Iocne pacriakoBKu Mprodopa cliefyeT HajIeKalmM 00pa3oM YTUIH3HPOBATh MOTUITHICHOBbIE
TaKeTbl, KOTOPbIE MOTYT MPEJICTABIATH ONACHOCTb [l ieTeil.
He no3BonsiTh 1eTsM N0/1b30BaThCS WM UTPATh C YCTPOICTBOM.
XPAHWUTH YCTPOMCTBO BHE IOCTYTIA JETEM.
He ponyckaTb MCnomb30BaHyis pH 3EKTPHYECKOM HAMPSKEHUN, OTIMYAOLIMMCS OT
YKa3aHHOTO Ha YCTPOTICTBE.
He ncnonb30Bath anantepbl w/um yTHMHATEN].
He narsruBath Kabeb /11 U3BEUYEHUS BUIKU U3 PO3ETKH.
B uensix npeqynpesxyieHus cepbe3HbIX TPaBM 1 MOBPEKJICHNS! YCTPOICTBA, He IPOCOBLIBATH
PYKH WM MHCTPYMEHTBI B MEPHBIIi CTaKaH BO BpeMsl (DYHKLMOHMPOBAHHUS! IOTPYXKHOTO
Onenpepa.
He pasmewats ycTpoficTBO Ha BKIIFOUEHHYHO [a30BYI0 MM 3MEKTPUUECKYHO IIIUTY U PSITIOM €
HEil, B TyXOBKY WM PSTIOM C MCTOUHUKAMHU TETIa.

. BHUMAHVE: HOXW HATOYEHBI, [I03TOMY OYEHb OCTPBIE.

HEOBXOMMO COBIIIOJATD OCTOPOXXHOCTD ITPM OBPAIIEHUY C HUMU 1
[1P OYMCTKE.

. He xacarbcst ycTpolicTBa ChIpbIME pyKaMH.

. He ucnomnb3oBaTh u3fienue 3a npejienamu OMeELLEHHs.

. He ononackuBaTb 1 He morpy:kaTh MOTOPHBII OJI0K, HACA/IKY BEHUMKA U M3MEIIbYUTENS,
TAKXKe LIHYD MUTAHUS WM BUKY B BOJy JIM JAPYTHUE SKUKOCTH.

. CrepryeT Bcerjia BbITAaCKMBATh BUJKY M3 PO3ETKH, KOI/ia YCTPONCTBO OcTaeTcst 6e3 MPUCMOTpa,
JI71s MOHTAXa JleTaieii/akceccyapoB, Cpasy Xe Nocie HCTOMb30BaHHUs, NIEpefl BbINOJTHEHNEM
OnepaLyil OYUCTKY, 0OCITYXXUBAHUS UM B CITy4ae HEUCIIPABHOCTE.

. Jlnq npegynpeskaeHns pa3opbI3ruBaHus, OCOOEHHO MPU CMELMBAHUI FOPSUMX SKUKOCTEI,
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CIeJlyeT UCTIONb30BATh BBICOKYHO Yallly 1 00padaThiBaTh TOILKO HEOOIbLIOE KOMMYECTBO
TIPOIYKTOB 32 Pas.

. He HanonusTs cTakan ropsunvu nHrpeentaMu. OCTaBsTh HX OXTaUThbC.

. He ncniomnb30BaTh ycTpoicTBO B LEMAX, OTIMYHBIX OT MpeycMoTpeHHbIX. Kommarns Alessi He
HECET OTBETCTBEHHOCTH 32 YIepO, 00YCIOBNEHHbI HECOOTBETCTBYIOLIMM MPUMEHEHUEM.

. Crenyer ucnonb30BaTh TOMLKO OPUTMHANLHBIE TAPAHTUPOBAHHBIE AKCECCYaphbl U 3aM4YacT
Alessi.

. B ciyuae HencmpaBHOCTH M TTOBPESKICHNS OJIEHJIEPA MM IIHYPA, HE CIIEMYeT TMOMb30BATHCS
YCTPOICTBOM U 00paTUThCA K Jusiepy Alessi uiu HemocpeicTBeHHO B Komnauto Alessi SpA no
3MeKTPOHHOI ToyTe: help@alessi.com

. Ecomt mHyp nutaHus moBpexyieH, ero 3aMeHa J0IKHA OCYIECTBISTHCS H3TOTOBUTENEM,
aBTOPW30BAHHBIM CEPBICHBIM IEHTPOM MM KBAM(PHIPOBAHHBIM MIEPCOHANIOM, B LEMSX
TIpefyNPEXK/ICHNs] OMACHOCTE.

. 3amperiaeTcst OTKpbIBATH MOTOPHbII 60K YCTPOACTBA.

. 1) TanHbIit mpu6op MOKET MCTIONB30BATHCS IETHMI CTAPILE § JIET, & TAKXKe JFObMI CO

CHIDKEHHBIMU (PH3MYECKIMH, YYBCTBUTETLHBIMA I YMCTBEHHBIMHA CIIOCOOHOCTSIMH HITH
HE UMEIOLLMMH OMbITA, TONBKO M0J| HAOMIONIEHHEM U IOCTIE MOTYUYEHHUSI COOTBETCTBYHOLLMX
MHCTPYKUMIL 110 6e30MacHOMY HCTIOb30BAHMIO MPUOOPA, OCO3HAB CBS3AHHbIE C HUM PHCKH.
HeTy He JIOTKHBI UTpaTh ¢ yeTpoACTBOM. OUnCTKA M YXOJl 32 YCTPOHCTBOM HE JIOMIKHBI
BBIMOJNHATHCS IETHMU MIa/ile § JeT 0e3 MpUCMOTpa B3pOCIbIX.
2) Crepryer figpkath NpUOOp ¥ €r0 IIHYP MUTaHKs BHE MPEJIENOB IOCATaeMOCTH JieTell Majie § JieT
23. CobmofiaTh 0CTOPOKHOCTB MPY BLUTMBAHMU B GMEHEP CIUILIKOM Tropstueil SKUIKOCTH B CBSI3U C
BO3MOXHOCTBIO €€ BbIXOJiA TIPH BO3EHCTBIM Mapa.
24. He cnepyer ucnosb30BaTh YCTPOACTBO HEMPEPBIBHO OOJIEE YEM B TEUEHUE 2 MUHYT

CIEANTD, YTObbI JETU HE UT'PAJIA C
YCTPOUCTBOM

IMPUBOP NTPEAHASHAYEH JJIA
bbITOBOI'O U BHYTPEHHEI'O
HNCIIOJIb3OBAHUA

COXPAHUTE 9T HHCTPYKIIUN
WWW.ALESSIL.COM
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MDL10 “Plissé¢” Hand blender

DTOT MorpyKHO# OneHzaep,

paspabotannslii Mukene [le Jlykku BHUMAHME!

B 2020 Tozy, ObLI TECTUPOBAH H -
cepTU(GUIMPOBaH JUIs TapaHTUH JAEPKATDb YCTPOUCTBO

6€30I1aCHOCTH MOJIb30BATE. BHE JOCTYIIA JETEM.

JAHHOE U3IEJINE
HNPEAYCMOTPEHO
TOJIBKO JJIs1 BBITOBOI'O

OINKUCAHUE MOT'PYKHOI'O HUCIIOJIb3OBAHMUSI.
BJIEH/IEPA

Kopmyc moTopa u3

TEPMOIUIACTHYHON CMOJIBI
CheMHas 1orpysKHask 4acTh U3 w
TEPMOILIAaCTUYHON CMOJIBI e
Knomnxa cxopoctu 1 BHUMAHUE!
Knomnxa cxopoctu 2 TYPBO
PEXXUM ITO YCTPOICTBO MPeIyCMOTPEHO
CrTalIbHOI BpALIAOIIIIACS HOK TOJIbKO AJis1 OBITOBOTO H
MepHblii CTaKaH U3 IPO3PAYHON N0100HOr0 HCIOIb30BAHUS,
tepmorutactuaHoi cMoisl (PCTG) Hanpumep:
o6semom 700 M - B Mara3uHax, B TOM

qHCJIe M0Jb30BaTeNIsIMH 0e3

CIenHuaJbHOM MOJATOTOBKH;

- HA HeQOIbIINX MPeINPUATHIX;
- Ha (habpuKax;

- KJIHEHTaMHU OTeJIel, MoTeslel 1
JAPYTHX KHJIBIX MOMeNIeHHH;

- B MHHH-TOCTHHHIAX THHA bed
and breakfast.

MOJIENb ¢ AKCECCYapaMu BKIIFOYAET:
G - CranbHON BEHUHK
G1 - Hacazaky/ananrep BeHUHKA U3
TEPMOIIACTUYHO CMOJIBI.
G2 - CransHOlI BEHUHK.

H - Hsmensuurens u3
TEPMOIUIACTHYHOM CMOITBI U
CTaJbHbBIEC HOKH.

HI1 - Hacaaxy/aganrep

M3MEIBUHTENS U3
TEPMOILIACTHYHON CMOJIBI.
H2 - Bnok craneHbIX HOXeH
H3MEIBYHTENS. ITocre u3BnedenHus OleHaepa u3
H3 - Yamy u3 TepMoruiacTHaHOR YIAKOBKH, CIICYET YOSIUTHCS B
cmontbl (PCTG) o6bemMom400 M IEJIOCTHOCTH BCEX €r0 KOMITIOHEHTOB.
(MakcuMalbHbIH ypoeHb 300 ). *  BBIMBITH MOIOIINECS KOMIIOHEHTBI
H4 - Tlporusockomnbasmee (cheMHast OTPYKHAS YACTh C HOXKOM,
PE3UHOBOE KOJIBLIO. MEpHBIN CTakaH) Topsiueil BOgOH u
JKHJIKMM MOFOIIUM CPEJICTBOM LISt
PCTG - marepuan, u3 KOTOpOro MOCY/IbL.
W3rOTOBJICH MEPHBII CTAKaH U Yana IIpoTepeTh KOpITyC MOTOPA BIAXKHOI
M3MEIBUHTENIS, HE CONePKUT brucdenon TPSITIKO#H IS yIaIeHHs! CIICSI0B TBLIH.
A (BPA). (Puc. 1) (Puc. 2)
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NCITOJIB30OBAHUE
IOI'PYKHOI'O BJIEHJEPA

IIpoBepuTh, 4TO HapsKEHHUE Balliel

JNEKTPOCETH COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY

JUIsL HOTPYKHOTO OIIeHepa.

* Hcnone3oBarb OieHzep cienyer
Ha POBHOM TOBEPXHOCTH, BAAJIU OT
BOCIIIAMEHSIEMBIX MaTepHAaJIOB.
[orpy»xHoii G1eHaAep MOXKHO
HCIIONB30BATh ISl TPUTOTOBJICHUS
CYIIOB WJIN JIETCKOTO ITUTaHUS,
MOJIOUHBIX KOKTEHIIEH 1 OBOIIHBIX
ope.
Ero Mo)xHO MCIIOIB30BaTh C TOPSYUMHU
WM XOJIOAHBIMH, HO HE C CIMIIKOM
CYXUMH HJIM TBEPABIMH MPOIYKTaMH,
KOTOpPBIE MOT'YT ITOBPEUTH HOX.
BcTaBuTh CheMHYI0 HOTPYKHYIO
4acTh B KOPIYC MOTOPA U
[TOBOPAYMBATh M0 YaCOBOW CTPEIIKE JI0
ee OmokupoBku. (Puc. 3)
[IpaBmIpHOE TO3NIIMOHUPOBAHKE
ornpeieNnsieTcs BbIpaBHUBAaHUEM 2
METOK Ha KOpILyce MOTOpa U HacaJKe
(puc.4)
Beectu norpy»xHoi OieHziep B
MEpHBII CTaKaH WIH JAPYTYIO EMKOCTb,
JIOCTATOYHO MIUPOKYIO U [IIyOOKYIO
JUISL BMELLIEHHS] CMEIIIMBAEMbIX
uHrpeaueHTtos. (Puc. 5)
HE norpy:xars 6eHaep no Beeit
JUTHHE TOTPYKHOI 4acTH U, B
yactHocTH, HE BbIlIe TOuKH
COCTMHEHNST MKy NOTPYKHOI
4acTbIo U KopmycoM Motopa. (Puc. 5)
MaxcumasnbHasi eMKOCTh MEPHOTO
crakana cocrasisier 700 mir.He
MPEeBBILIATH 2/3 YPOBHSI, YTOOBI
n30eKarh BbUIMBAHHS UHIPEAUCHTOB.

» He HamosHATH CTaKaH ropsiauMH
uHrpeuenTaMu. OCcTaBiIsTh X
OXJIaJIUTHCSL.
BcTaBuTh BUJIKY B PO3ETKY.
Kpenko ynepkuBarh yainry oaHoi
pyxoii.(Puc. 6)
Haxarp kHoniky 1 (C), 4To0bI
B30MBaTh Ha MEJUICHHOH CKOPOCTH,
kHonky 2 TYPBO PEXXMMA (D),
4yTOoOBI B30MBATh OBICTpEE.
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Vaep:kuBaTh KHOIIKY BO BpeMst
HCIIOJIb30BAHUS TT0Ka CMECh HE
JOCTUTHET XKeJTaeMOH KOHCUCTEHIIUH.
JInist TOCTHIKEHHS ONITUMANIBHOTO
CMEIIHBAHUS PEKOMEHIyeTCst
Y/IePKHBATh [OTPYXKHYIO YacTh
ClIeTKa HAKJIOHCHHOU BHYTpPU Yalllll ¥
JeNaTh KPyroBO¢ IBIKEHUE BHYTPH
cMmecH (puc. 6)

TTocie CMEIIMBaHUs OTITyCTUTh KHOIIKY.
TTepen TeM, KaK BBIHYTb OIeHAED U3
CMECH, CIIeIYeT POBEPUTH, YTO HOMK
OCTaHOBJIEH, YTOOBI M30eXkKaTh OPBI3T.

BHUMAHMUE!

B cayuae ucnosab3oBaHus
HEMOCPEICTBEHHO B KACTPIOJIE
BO BpeMsl PUTOTOBJIEHUSI
(HanpuMep, AJis NPUTOTOBIECHHS
OBOIIHOTO ITIOPE), CJIeTyeT
CMECTHTH KAaCTPIOJIIO OT
HCTOYHHMKA TEIIa, YTOObI
3aIIUTUTH CHEMHYI0
MOTPYKHYI0 9aCTh OT
neperpesa.Co0i101aTb
OCTOPOKHOCTH, YTOOBI HE
3aMOJHATH KACTPIOJIIO HA
0oJiee 2/3 eMKOCTH, YTOOBI
NPEI0TBPATHTH BHLIMBAHHE
HHIPETNEHTOB.

BHUMAHMUE!

CienyeT BHIHIMATh BHJIKY W3
PO3eTKH MocJje 3aBepIIeHHs!
padoTHI M Nepen NpoBeAeHHEM
onepanuii 00cITy;KHBAHUS

u ouncTku. Heodxomumo
BCeraa A0KAATHCSI 0CTAHOBKH
HOXKaA.
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PEKOMEHJIAIIMN

Ecnu nnoe He ykazaHo B peLente,
CIIeyeT BCerna Ha4uHaTh paboTy
Ha HU3KOH CKOopocTH 1 u mpn
HEOOXOJMMOCTH YBEIIMYHBATh €€ B
JlajbHENIIEeM.

Ilepemeniars Onenaep no yacoBoi
CTpEJIKEe U CBEpXY BHU3, ClIerka
HAaKIIOHSS €ro.

OUYUCTKA

Iocne 3aBepieHust paboThI MOAOKIATH
OCTaHOBKH BPAIIEHUS HOXKA,
BBITAIIATH BUJIKY M3 PO3ETKH, 3aTEM
CHATH ChbEMHYIO ITOTPYKHYIO 4acTh,
MOBOpAYMBast €€ MPOTHB YaCOBOH
cTpesiku U HarsiruBast BHU3.(Puc. 7)

Kopnyc MoTopa: npotupars KopIyc
motopa TOJIBKO BnaxHoil Tpsnkoit.
ChbeMHasi IOrpy:KHasl YACTh!
cJIelyeT MBITh ee ropsiueil Bogoil u
JKUIKAM MOIOIMM CPEACTBOM JUIst
MOCY/IbI.

ITorpykHyI0 4acTh MOXKHO MBITh B
TIOCYZIOMOCYHOI MAIINHE, TIOMEIIATh

€¢ B BEPXHIOK KOP3UHY, YTOOBI
130eKaTh KOHTAKTa C HarpeBarejbHbIMU
DJICMECHTaMHU. TIJ.IaTCJH:HO BBICYIIUTD.
TIpu ucmonb30BaHUK 0CO00 CONEHBIX
MPOIYKTOB, CIICAYET BEIMBITH HOX Cpasy
II0CJIC HCIOIB30BAHHS.

B cayyae, ecii OCTATKH MHINA
OCTAIOTCSI HA HOXKe, HEOOX0UMO

OTHYCTUTH KHONKY Padouero pe:xxuma,

JOKIATHCS OCTAHOBKH M BbITAIMTH
BHJIKY M3 PO3eTKH.

YaanaaTe NpoayKThl HE0GX0IUMO

¢ MIOMOIIbI0 HHCTPYMEHTA, a He
najbUaMu.

He ciienyer npukacaTbest K HOKaMu B

CBSI3M C PUCKOM IIOpe3a.

* MepHBblii CTaKaH: CIEAYET MBITH
€r0 BPYYHYIO ropsiueil BOgoi 1
JKHJIKAUM MOIOIIMM CPEJICTBOM
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Jutst mocy/bl. CTakaH MOXKHO

MBITh B TIOCYIOMOCYHON MaIliHE,
pa3melnas ero B BEPXHIOK KOP3HHY,
4TOOBI H30eKaTh KOHTAKTA C
HArpeBaTeIbHBIMHU JIEMECHTaMH.

MepHblii cTakaH NPUToaeH 1JIst
HCIOJIb30BAHUSI B MUKPOBOTHOBOI Te4H.

KCECCYAPBI

G - Benunk
H - Usmensunrens

Onu HE BXoasiT B KOMILIEKT 0a30BOii
BepPCHH, HX MOKHO MPHOOPECTH y
ausepos Alessi.

HNCIIOJIb30OBAHUE
BEHYHUKA

KoMIoHeHThI BeHYHKa:

G1 - Hacajka/ajanrep BeHYHKa U3
TEPMOIUIaCTUYHOM cMoJIbL(Puc. 8)
G2 - cranpHOit Benuuk.(Puc. 8)

DTOT aKceccyap MpeIHa3HAYCH IS
B30MBAHU CIMBOK U SUYHBIX OCJIKOB,
CMEIIHMBAHHS CMECEH VISl IPUTOTOBIICHUS
JIECEpPTOB, MyCCa H ITyIAHHTOB, a TAKXKE
JUIsL IPUTOTOBJICHHST MalloHe3a.

* 3aKpenuTh HACAJKy BEHUHKA K
KOpITyCY MOTOpa M TI0OBOPaYnBaTh
I10 YaCOBOM CTpEJIKE 10 ee
onoxupoBku.(puc. 8) [IpaBunpHoe
MO3UIMOHUPOBAHKE OIPEEIICTC S
BBIPAaBHUBAHHEM 2 METOK Ha KOPITyce
MoTopa u Hacazke (puc.10)
BceraButh cranbHON BEeHUHK B
COOTBETCTBYIOIIEE OTBEPCTHE
HACaJKH, CHIbHO HaKHMasl.
JIBa BBICTyIIA HA IITOKE BEHUMKA
COZICUCTBYIOT IIPU YCTAHOBKE B Ia3bI
Ha OTBepcTHH Hacanku (puc.11)
ITomMecTHTh BEHUMK B BBICOKYIO Yallly,
I7Ie y’Ke HaxXOIsATCst 0OpadarbiBacMble
HHTPEIUEHTHI U HaXKaTh KHOIKY
ckopoctu 1 (C).

+ Ilociie nCcHONB30BaHMs BEIHYTh
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BEHYHUK U3 CMECH.
YroOb! n30exKaTh OPBI3L, CIeayeT
BBOJIUTH BEHYHUK B CMECH Mepe
BKJIIOYCHUEM OJICHZEpa U BBIKIIIOYATh
OJeHiep, NpeK/ie YeM BBIHYTh BEHUHK
U3 CMECH.

Ilepen cHsITHEM BeHYHKA
He00X0AMMO Bcer/ia BBIHUMATh
BIJIKY U3 PO3€TKH.

Jtst CHSITHSI BEeHYHKA HEOOXOIMMO
YAEpKUBATh OZHOH pyKoit KopIryc
MOTOpa, a Ipyroil MoBOpaunBaTh
MIPOTUB YACOBOW CTPEIIKH HACAJKY 10
ee HOJHOTO pacuerienus. (puc.12)
UtoOBl OTIENUTH HACAIKY OT
BEHYMKA, OJHON PYyKOH yIepKUBaTh
HACaJIKy, a IPYroi CHIBHO MOTSHYTh
3a BeHuuk.(Puc. 13).

He ncnonb3oBarh BEHUMK BHYTPH
Te(IOHOBOM MOCY/IbI, IOTOMY YTO
METaJUINYEeCKasi YaCTh BEHYNKA MOKET
MOBPEIUTH TOBEPXHOCTHYIO OTHEIIKY.
[Tocne ncronp30BaHMs CTAIBHON
BEHYHMK MOYKHO MBITh BPY4HYIO
ropstueii BogOH U KUAKUM MOIOIIUM
CPEACTBOM JUIs IOCY/IBI WITH B
MTOCYZIOMOCYHON MaIliHE.

Kopnye MoTopa 1 HacajKy BeHUHKa
ciaexyet ounmars TOJIBKO
BJIA/KHOI TPSINKOIA, a 3aTeM
NPOTHPATH MSTKOI TKAHBIO.

Jiist ;mydiero pesyibTraTa peKOMEH/TyeTCs:

- HE UCIIOIb30BaTh MEPHBIN CTAKaH, a
OoublIyI0 B 00bEME yarry.

HAYMHATH C HU3KOH CKOPOCTH C €€
JTabHEHWIINM YBEITHUCHHUEM.
TepeMeIIaTh BeHYUK M0 YaCOBOM
CTpEJIKE, YACPKUBAsl €0 CJICTKA
HAKJIOHEHHBIM.

He B30MBaTh YPE3MEPHOE KOIIMYECTBO
CJIMBOK WA SIUII.

NCITOJIb3OBAHUE
N3MEJIBYUTEJIA

KOMIIOHEHTBI M3MENIBYUTENIS:

HI1 - nacanka/aganrtep u3aMensauTeNs u3
TEPMOIUIACTUYHON CMOJIBI.

H2 - 6510k cranbHbIX HOXKER
M3MENTBIUTENS.

HS3 -uamra u3 TepMoILIacTHIHO#M
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cmonbl (PCTG) obbemom 400 mit
(MaxcHManbHbIH ypoBeHb 300 Mi).

H4 -IIPOTUBOCKOJIB3AIICC PE3UHOBOEC

KOJIBIIO.

(Prc. 14)

W3menpanTens npeaHa3sHadeH Ui
W3MENBICHHUS MICa, ChIPa, OBOLICH 1
TpaB, OpexoB, QyHIyKa U JIbja.

JU1st JydIero pe3ysbrara U 3aluThl

HOXeH PEeKOMEH1yeTcs:
Hape3aTb UHIPEAUCHTHI Ha HE
CJTUIIIKOM OOJIBIIIME KYCOYKH
U TIPOBEPATH, YTO HAPE3aeMOe
KOJITYECTBO HE SIBIIICTCS

YPE3MEPHBIM.
YAAISITH TBEp/ble YacTh YPyKTOB
1 OBOLIIEH (HapuMep, KOXypy WIH
KOCTOYKH).

YAAISITh TBEP/bIC YACTH MsICa
(HampuMep, XPSIIU WIH KOXY).

Co0.1101aTh 0CTOPOKHOCTH, YTOObI HE
nope3arbcsi.

HE npukacarbcsi najdbUaMU K HOKAM,
TOTOMY YTO OHU OY€HBb OCTPBIE.

BJI0K ¢ HOKaMHM J10JKEH Bceraa
3aXBaTHIBATHCS € IVIACTHKOBOTO INTH(TA.

TlomecTuTh OJI0K HOXEH Ha
LHEHTPaIbHBIN WTU(T BHYTPH
MPO3pavHOil YaIlly U HaXKaTh HA HETO.
TloMecTHTh N3MENTBYCHHBIC MIPOITYKTHI
B €MKOCTb, cTapasch HE npeBbimars
MaKCHUMAaJIbHBI YPOBEHb.
YCTaHOBUTH HacaKy U3MEIBYUTEIIS
Ha gamy.(Puc. 15)

3aKpenuTh KOPIyC MOTOpa

OreHzepa K HacaIKe U3MEJIBINTEIS,
[IOBOpAYMBast II0 YaCOBOI CTPEIIKE 10
6nokupoBku. (puc. 16) [IpaBuibHoe
MO3UIIMOHUPOBAHUE ONPEALIIAETCS
BBEIPAaBHHUBAHHEM 2 METOK Ha KOpITyce
motopa u Hacazke.(Puc. 17)
BceraButh BUIIKY B PO3ETKY.

Hasxarp kHonky ckopoctu 1 (C).

Bo Bpemst paboThl 011HO# pyKoit
YAEPKUBATH KOPITyC MOTOpA, a JAPpyroi
yanry uzmensuutens.(Puc. 18)

26/11/20 11:20



IIporuBockonb3smee kombuo (H4),
PpacrooKeHHOE MO/ Yaliei, 00aeryuT
yAep)KUBaHKE Yaliy Ha paboJeii
MOBEPXHOCTH.

IIpu 3aBepiieHHH MCNOJIb30BAHMUS,
npeske 4YeM OTKPbIBATh
H3MeJIBYUTEb, CJedyeT BRITAIlUTh
BHJIKY M3 PO3eTKH

OYUCTKA

CHSATB KOPITYyC MOTOpa C HACaIKH
N3MEIIBYUTEIIs, TIOBOPAYNBAst IPOTUB
gacoBoii crpenki.(Puc. 19)
Vianuth HacaaKy H3MEIBIUTENS C
yamm.(Puc. 20)

OCTOPOXKHO CHATH OJIOK HOXKEH,

IoaHUMas €ro ¢ H.ITI/I(l)Ta M HC Kacasiach

HOKEH MajbliaMH.

Vnanurts 06paboTaHHbIC IPOTYKTHI U3
Yaru, IoMoras JJOXKKOM, IMJIaCTHKOBOMH

WUJIM I€PEBSHHON JOMaTKOM
ITocie ucrnonp30BaHMs Beeraa

TIPOMbIBATH BCE KOMIIOHEHTBI ropﬂqeﬁ

BOJIOM

Yama: ee MOXXHO MBITh BPYYHYIO
ropsiaeii BOIOH M MOOIIUM
CPEJICTBOM ISl ITOCY/IbI U
TIIATEIBHO BBICYIHTH. Yarry
MOXXHO MBITh B TIOCYZJOMOCYHOMH
MallnuHe, IOMelas ¢ B BEPXHIOI0
KOP3UHY, 4YT00BI H30eKaTh
KOHTAKTa C HarpeBaTeIbHBIMH
JNIEMEHTaMHU.

Yama uzmenpuntesss HE
MPUTO/IHA /I MCTOIHL30BAHNS B
MHKPOBOJIHOBOIi meymn.

¢ Buok HoXel: ero MO)KHO MBITh
BPYUHYIO, HCIIOJb3Ys TYOKY U
cOOMIONast OCTOPOIKHOCTD, YTOOBI
HE KacaTbCsl HOXKEH MaJIbllaMH,
WK B MOCYJIOMOCUHOI MallnHe,
MOMeIIast €ro B BEPXHIOI0 KOP3UHY,
4TOOBI U30€XKaTh KOHTAKTa C
HarpeBaTeIbHBIMH JJICMEHTAMHU.

Co0a101aTh 0CTOPOKHOCTH, YTOOBI
He MPUKACATHCS K HOKAM, MPH
pa3MeleHHH U U3BJIeYeHHH 0J10Ka
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HOKell U3 MOCYyI0MOeYHOI MAallINHbI, B
CBSI3M C PHCKOM Iope3a.

¢ Kopnyc moTopa u Hacajgka
H3MeJIbYUTES CIeyeT OYNIIATh
TOJIBKO BaaskHoii TPANKOWH, a
3aTeM NPOTUPATH MSATKOil TKAHbIO.

3AITYA

B ciydae n3HAIIMBAHUS, yTPAThI HIIH
MOBPEKICHHUSI, MOXKHO MIPHOOPECTH Y
nunepa Alessi

CIIEIYIOIIHE 3aITYacTH:

B - cbemHas morpyxHas 4acTh ¢
HOKaMHU;

F - wmepHbIii cTakan;

G - wHacajka/ajanTtep BeHYHKA U
BEHYHK

H - wnacanka/aganrep n3MeasauTENs,
yaria ¥ HOKH

H2 -noxu usMensaurens

IAPAHTHUASA

Ha nanHOe m3nenue npegocrasisercs
TapaHTHSA CPOKOM JIBa TOJa C JaTh
MPOZIAKH.

I'apanTus pacnpocTpaHsieTcs Ha

BCE IIPOU3BOJCTBCHHEIC JC(EKTEL,
HOATOMY MCKJIIOYAIOTCsl OBPEKACHUS,
BBI3BaHHbIC CTy4YaliHBIMH ylapaMu U
HEIPaBUIbHBIM HUCIIOIb30BAHHEM.

Komnanus Alessi He HeceT
OTBETCTBEHHOCTH 32 ylIepo,
00yCJI0OBJIEHHBIH HECOOTBETCTBYIOLIUM
NpHUMeHEeHHeM.

FapaHTI/ISI HaxXOoAUTCs B YITAaKOBKEC.

N3ANUA )

TTo oxoHuaHnK cpoka ciyKObl He
cliemyeT BeIOpachIBaTh IPHOOP B
OKpY’KaIOIILyIo Cpefy, a 00pamarscs B
CIICLUAIBHBII HEHTP 110 yTHIN3ALMH.
Heo6xomMo IeMOHTHPOBATh
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KOMITOHEHTBHI 11 BO3MOXKHOCTH
WX YAAJCHUS B COOTBETCTBUH C
JIeHCTBYIOIMMHU B Ballleil cTpaHe
MpaBUIIaMH Y TUJIN3AIHH.

Huxorzna He npunarars ycuiue Ha
MOTOPHBI OJIOK JJISI €r0 OTKPBITHSL.

IMEYEHBE C MMOJBAHON
MYKOHW U IBJIOKAMHU

Hnepeouenmeoi:

150 2 nonbsarou myku

3 sibnoka panemxa,

80 2 manvmosel
COBMECTHUMOCTS C 1 koneepm Opooicoiceti 0t CAaOKUx

IMMPOAYKTAMMU IIUTAHUS

3

RAEE (WEEE) Haxonurcst B yIaKkoBKe.

01100
Kopuya no 6Kycy

Ouucmumo, yoanums KOCMOUKU U
630ums O1eHdepom 010K, 000asums
80 2 manvmoswl u Kopuyy.

Boinooicums cmecw 6 mucky, dodbasums
NONOSHYIO MYKY, OPOICHCU U 3AMECUMNb
00 00paz06anUsi OOHOPOOHO2O MeCcmd.

Tecmo nonyyumcs MAeKUM u 20MoBbIM K
opmuposanuro nevenvs.

Buinexamo 6 meuenue 40 munym npu

KAK IPUTOTOBUTH memnepamype 165° C.
MAMOHE3

Marepuaibl, HCIIOJIB3YEeMbIE ISt
H3TOTOBJICHHS JAHHOTO Mpubopa,
NpeHa3HAYCHBI U1 KOHTAKTa

C MHILEBBIMU NIPOAYKTaMU U
COOTBETCTBYIOT TPEOOBAHUSIM
3aKOHO/IATENIBCTBA.

TABJIMLA KOJIMYECTBA/BPEMEHU/CKOPOCTHU
Hnepeouenmut:

200-250 mn onuskosozo macia
1 sauyo npu komHamuol memnepamype
1 cmonoeas 102cKa TUMOHHO20 COKA

COJlb NO 6KYCY 100T.

Ilomecmumb yenoe atiyo 6 mepHulii
CMAKam ¢ convlo, IUMOHHbIM COKOM U
HeOONbUIUM KOTUYECHBOM MACIdA.
Beecmu onendep 6 mepuvlii cmakan 00
Kacanusi um OHa.Haoscams knonky 1.
3amem dobasums ocmanvbHyo yacmo
macaa, MeoneHHO 3aaUBasl e2o.
bvicmpo 636usams, noka mationes

He docmucnem Jcenaemou cmenenu
KOHCUCTMEHYU.

1,3 murpa
Cym  |(B Kactpiore)

Coysn

Maitones

TIOAYKTEL

Opyxrst

Crknt
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pouzivani elektrickych zafizeni vzdy vyzaduje dodrzovani obecnych bezpecnostnich
pravidel, aby se omezilo riziko elektrickych vybojti a/nebo tirazu elektrickym proudem.
Tato pravidla zahrnuji:

NEZ ZACNETE VYROBEK POUZIVAT, POZORNE SI PRECTETE VSECHNY
POKYNY.

. Nez zalnete tyCovy mixér pouzivat, pozorné si prectéte navod k pouziti a dodrzujte jej.
Navod k pouziti uchovejte pro ptipad potteby po celou dobu pouzivini vyrobku.

. Jakmile zatizeni rozbalite, fadné zlikvidujte plastové sacky, které by mohly pfedstavovat
riziko pro déti.

. Nedovolte, aby zafizeni pouzivaly nebo si s nim hrély déti.
UDRZUIJTE ZARIZENI MIMO DOSAH DETI.

. Nepouzivejte jiné elektrické napéti, nez jaké je uvedeno na vyrobku.

. NepouzZivejte adaptéry a/nebo prodluzovaci kabely.

. Neodpojujte zéstrcku ze zasuvky tahanim za kabel.

. Abyste se vyhnuli vaZnému trazu a poskozeni zafizeni, nikdy nevklédejte ruce nebo
nastroje do odmérné nadoby, zatimco je tyCovy mixér v provozu.

. Neumistujte zatizeni nad nebo pod zapnuty plynovy & elektricky sporak, do trouby ani
do blizkosti zdrojt tepla.

. POZOR: NOZE JSOU NABROUSENE, A TEDY OSTRE.

PRI MANIPULACI S NOZI A JEJICH CISTENI JE NEZBYTNE POSTUPOVAT
VELMI OPATRNE.

. Nedotykejte se vyrobku mokryma rukama.

. Nepouzivejte vyrobek ve venkovnim prostfedi.

. Nedavejte motorovy blok, nastavec slehaci metly a néstavec sekacku, napajeci kabel
nebo zéstréku do vody nebo jinych kapalin, ani je neoplachuijte.

. Vidy vytahnéte zéstrcku ze zésuvky, pokud je zatizeni ponechano bez dozoru, pfi
sestavovani dilt/pfisluenstvi, bezprosttedné po pouziti, pred jakymkoli ¢isténim,
tdrzbou nebo v ptipadé poruchy.

. Aby nedoglo k vystiiknuti potravin, zvlasté pfi mixovani horkych tekutin, pouzijte
vysokou nadobu a pracujte vzdy pouze s malym mnozstvim.

. Nadobu nikdy nenaplfujte horkymi potravinami. Nechejte je zchladnout.

. Nepouzivejte vyrobek k jinym tceltim, nez ke kterym je urcen. Spolecnost Alessi
odmit4 jakoukoli odpovédnost za skody zptisobené nevhodnym pouzivanim.
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. Pouzivejte pouze originalni ptisluSenstvi a nahradni dily Alessi se zérukou.

. V ptipadé nefunkénosti nebo poskozeni ty¢ového mixéru nebo kabelu vyrobek
nepouzivejte a obratte se na svého prodejce vyrobki Alessi nebo ptimo na spolecnost
Alessi SpA na adresu: help@alessi.com

. Pokud je poskozeny napajeci kabel, musi jej vyrobce nebo servisni stredisko nebo
kvalifikované osoby vyménit, aby se zamezilo nebezpedi.

. Nikdy se nepokousejte oteviit motorovy blok zafizeni.

. 1) Toto zafizeni mohou pouzivat déti, které doséhly véku osmi let, nebo starsi a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nezkusené
osoby, pokud zatizeni pouZivaji pod dohledem nebo byly odpovidajicim zptisobem
seznameny s bezpecnym pouZivanim zafizeni a chapou souvisejici nebezpedi. Déti
si nesméji se zatizenim hrat. Cisténi a tdrzbu zatizeni nesméji provadét déti mladsi
osmi let a bez dozoru.

2) Uchovavejte zafizeni a napajeci kabel mimo dosah déti mladsich osmi let.

. Pokud do mixéru nalévate pfilis horkou tekutinu, davejte pozor, nebot by mohla vytéci
v dtisledku néhlého uvolnéni pary.

. NepouZivejte zafizeni neptetrzité déle nez 2 minuty.

DOHLIZEJTE NA DETI A ZAJISTETE,
ABY SI SE ZARIZENIM NEHRALY.

ZARIZENI JE URCENO PRO DOMACI A
VNITRNI POUZITL.

UCHOVEIJTE TYTO POKYNY
WWW.ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé¢” Hand blender

Tento tycovy mixér navrhl Michele
De Lucchi v roce 2020 a byl testovan POZOR!
a certifikovan, aby byla zaruc¢ena

bezpecnost spottebitele. UDRZUJTE ZARiZENi
MIMO DOSAH DETI.

TENTO VYROBEK JE
URCEN VYLUCNE PRO
DOMACI POUZITI.

POPIS TYCOVEHO
MIXERU

A - Téleso motoru z termoplastické POZOR!
pryskyfice Toto zafizeni je uréeno pro domaci

B - Odnimatelna ty¢ z termoplastické a obdobné pouziti, naptiklad:
pryskytice - v obchodech, i uZivateli bez

C - Tlatitko rychlosti 1 odborné specializace;

D - Tlacitko rychlosti 2 TURBO — v malych firmach;

E - Oto¢ny nerezovy niz — v ta {m-‘ich;

F - Odmérna niddoba z prithledné — klienty hotelii, moteld a
termoplastické pryskyfice dalsich rezidenénich zafizeni;
(PCTG) o objemu 700 ml - v zafizenich typu ,bed and

breakfast”.

Verze s prislusenstvim obsahuje tyto

Casti:

G - Nerezova slehaci metla N A
G1 - Nistavec/adaptér $lehaci
metly z termoplastické
pryskyfice Jakmile tycovy mixér vyjmete z
G2 - Nerezové dlehaci metla obalu, zkontrolujte, zda jsou viechny
jeho &asti neporusené.
H - Sekéacek z termoplasticke
pryskyfice a nerezové noze
H1 - Niastavec/adaptér sekacku z
termoplastické pryskytice

e Umyjte omyvatelné ¢asti
(odnimatelna ty¢ s nozem,
odmérna nadoba) teplou vodou a

H2 - Skupina nerezovych nozi prostfedkem na myti nadobi.

sekacku Ottete motorovy blok vlhkym

H3 - Nédoba z termoplastické hadiikem, abyste odstranili

pryskyfice (PCTG) o ptipadné zbytky prachu. (obr. 2)
objemu 400 ml (maximélni
hladina 300 ml) e oo s

H4 - Gumovy protiskluzovy . POUZIVANI ,

krouzek TYCOVEHO MIXERU

Material PCTG, z néhoz jsou vyro- Zkontrolujte, zda napéti vasi
beny odmérna nadoba a sekaci nado- elektrickeé sité odpovida napéti uve-
ba, neobsahuji BPA. (obr. 1) denému pro tyCovy mixér.
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Tycovy mixér pouzivejte na
rovném povrchu, v dostatecné

vzdalenosti od hoflavych materiél{i.

Tycovy mixér lze pouzivat pro
ptipravu polévek nebo détské
vyzivy, frappé a mixovéni zeleniny.
Mixér lze pouzivat s teplymi i
studenymi potravinami, nikoli

véak s ptilis suchymi nebo tvrdymi
potravinami, které by mohly
poskodit noze.

Nasadte odnimatelnou ty¢ do
motorového bloku a otacejte ji po
sméru hodinovych ru¢icek, dokud
se nezablokuje. (obr. 3)

Spravné umisténi ukazuji 2 znacky
na télese motoru a adaptéru (obr. 4).
Vlozte ty¢ovy mixér do odmérné
nadoby nebo do jiné dostatec¢né
siroké a hluboké nadoby, ktera
pojme potraviny, které chcete
mixovat. (obr. 5)

NEVKLADEJTE tycovy mixér do
nadoby celou svoji délkou, a
zejména nepiekracuje bod spojeni
mezi tydi a télesem motoru. (obr. 5)
Maximalni objem odmérné nadoby
je 700 ml.N4dobu nenapliuje

z vice nez 2/3, aby nedoslo k
ptipadnému vystfiknuti nebo vyliti
potravin.

Nadobu nikdy nenapliujte
horkymi potravinami.Nechejte je
zchladnout.

Zasunte zastrcku do zésuvky.
Nadobu drzte pevné jednou rukou.
(obr. 6)

Stisknéte tlacitko 1 (C) pro
pomalejsi mixovani, tlacitko

2 TURBO (D) pro rychlejsi
mixovani.

Béhem pouzivani drzte tlacitko
stisknuté, dokud smés nedosdhne
pozadované konzistence.

Pro optimélni mixovani
doporucujeme udrzovat tyc¢

mirné naklonénou uvnitt nadoby
nebo ty¢i uvnitt smési kruhovym
pohybem otacet (obr. 6)

Chcete-li mixovani ukonit,
uvolnéte tlacitko.
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e Nez vytdhnete mixér z
rozmixované smési, ujistéte se, ze
n@1Z neni v pohybu, aby nedoslo k
vysttiknuti potraviny.

POZOR!

Pokud mixér pouzivate primo v
hrnci béhem vafeni (napiiklad
pro pripravu pasirované zele-
niny), odstavte hrnec ze zdroje
tepla, aby se odnimatelna ty¢
nepiehiivala.Davejte pozor, aby
hrnec nebyl naplnén z vice 2/3
svého maximalniho objemu, aby
potraviny nevytekly ven.

POZOR!

Vytahnéte zastrcku ze zasuvky,
jakmile skoncite praci a pred
jakoukoli adrzbou nebo cisténim.
Vzdy pockejte, aZ se ntiz zastavi.

DOPORUCENI

Neni-li v receptu uvedeno jinak, vzdy
zaénéte rychlosti 1 (pomalejsi) a
ptipadné ji nasledné zvyste.
Pohybujte mixérem ve sméru pohybu
hodinovych rucicek a smérem shora
dolti. Mixér ptitom drzte mirné
naklonény.

CISTENI

Po ukonéeni prace s mixérem
pockejte, az se nt1z prestane otacet,
vytahnéte zastrcku ze zasuvky a
oddélte odnimatelnou ty¢ tak, ze
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ji budete otacet proti sméru hodi-

novych rucicek a tdhnout smérem

dolt.(obr. 7)

e Téleso motoru:Téleso motoru
cistéte POUZE vlhkym hadtikem.
Odnimatelna ty¢:Omyite ji teplou
vodou a prostredkem na myti
nadobi.

Ty¢ lze myt v mycce nadobi. Musite ji

vSak umistit do horniho kose, aby

nedoslo ke kontaktu s topnym télesem.

Peclivé ji osuste.

Pokud pouzivate zvlasté slané

potraviny, oplachnéte ntiz ihned po

pouziti.

Pokud zistanou zbytky potravin

prilepené na nozi, uvolnéte ovladaci

tlacitko, pockejte, aZ se ntiZ zastavi, a

vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Zbytky odstrarite pomoci n&jakého

nastroje, nikoli prsty.

NEDOTYKEJTE SE nozt, abyste se

neporezali.

¢ Odmérna nadoba: Omyjte ji
teplou vodou a prostredkem na
myti nddobi.Nadobu Ize myt
v mycce nadobi. Musite ji vsak
umistit do horniho kose, aby
nedoglo ke kontaktu s topnym
télesem.

Odmérna nadoba je vhodna do
mikrovlnné trouby.

PRISLUSENS

G - Slehaci metla
H - Sekacek

V zakladni verzi NEJSOU soucasti
baleni, ale Ize je dokoupit od
prodejcti vyrobku Alessi.

POUZ@VANi
SLEHACI METLY

Slehaci metla se sklada z téchto
soucasti:
GI - Nistavec/adaptér slehaci metly
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z termoplastické pryskyfice(obr. 8)
G2 - Nerezovi §lehaci metla(obr. 8)

Toto prisludenstvi slouzi ke slehani
smetany a bilk{i, michani smési

na dezerty, pény a pudinkd a pro
pfipravu majonézy.

e Nasadte adaptér slehaci metly do
motorového bloku a otacejte po
sméru hodinovych rucicek, dokud
se nezablokuje.(obr. 8) Spravné
umisténi ukazuji 2 znacky na télese
motoru a adaptéru (obr. 10).
Nasadte nerezovou $lehaci metlu
do pftislusného otvoru adaptéru
a silou zatlacte.Dvé zarazky na
ty&i slehaci metly vas navedou do
drazek v otvoru adaptéru (obr. 11).
Umistéte slehaci metlu do vysoké
nédoby, do které jste predtim dali
potraviny, které chcete zpracovavat,
a stisknéte tlacitko rychlosti 1 (C).
Jakmile skoncite slehani, vyjméte
metlu ze smési.

Aby potraviny nevystiikly ven,
umistéte slehaci metlu do smési
predtim, neZ zapnete mixér, a nez.
metlu vytahnete, mixér nejdtive
zastavte.

Nez zacnete $lehaci metlu
uvoliiovat, nezapomeiite vzdy
vytahnout zastréku ze zasuvky.

Pti vytahovéni slehaci metly drzte
téleso motoru jednou rukou a
druhou otacejte adaptérem proti
sméru hodinovych rucicek az do
uplného uvolnéni (obr. 12).

Pro oddéleni adaptéru od metly
drzte adaptér jednou rukou a druhou
rukoumetlusilouvytahnéte.(obr.13).
Nepouzivejte metlu uvnitf hrnctt

s teflonovym povrchem, protoze
kovova ¢ast metly by mohla povrch
poskodit.

Po pouziti Ize nerezovou metlu umyt
ru¢né teplou vodou a prosttedkem
na myti nddobi nebo v mycce.
Téleso motoru a adaptér metly
Cistéte POUZE vlhkym hadiikem

a poté je osuste mékkym suchym

hadiikem.
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Pro lepsi vysledek doporucujeme:
nepouzivat odmérnou nadobu, ale
nadobu o vétsim objemu;
zadit nizsi rychlosti a teprve poté ji
ZVysit;
pohybovat metlou ve sméru
hodinovych rucicek a drzet ji
mirné naklonénou;
neslehat pfilis velké mnozstvi
smetany nebo vajicek.

POUZIVANI SEKACKU

Sekacek se sklada z téchto soucésti:

HI1 - Nastavec/adaptér sekacku z
termoplastické pryskytice

H2 - Skupina nerezovych nozt
sekacku

H3 - Nadoba z termoplastické
pryskytice (PCTG) o objemu
400 ml (maximalni hladina 300 ml)

H4 - Gumovy protiskluzovy krouzek

(obr. 14).

Sekacek je urcen pro sekani masa,
syru, zeleniny a aromatickych bylin,
ofecht, pecek a ledu.

Pro lepsi vysledek a ochranu nozi
doporucujeme:
potraviny predem nafezat na mensi
kusy a kontrolovat, aby se nesekalo
prilis velké mnozstvi;
z ovoce a zeleniny odstranit tvrdé
asti (slupky nebo pecky);
odstranit tvrdé ¢asti masa (napf.
chrupavky nebo kazi).

Davejte pozor, abyste se NEPOREZALL
Nikdy se nozt nedotykejte prsty,
protoZe jsou velmi ostré.

Blok s nozi je nutné vidy uchopit za
plastovy cep.

e Uchopte blok s nozi za centralni
cep, vlozte jej dovnitt prithledné
sekaci nadoby a zatlacte smérem
dolt.

¢ Do nadoby umistéte potraviny,
které chcete sekat, a davejte ptitom
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pozor, abyste NEPREKROCILI
maximalni hladinu nadoby.

Na nadobu nasadte adaptér
sekacku. (obr. 15)

Upevnéte téleso motoru mixéru
na adaptér sekacku a otacejte ve
sméru hodinovych rucicek, dokud
se nezablokuje. (obr. 16) Spravné
umisténi ukazuji 2 znacky na télese
motoru a adaptéru.(obr. 17)
Zasuite zastréku do zasuvky.
Stisknéte tlacitko rychlosti 1 (C).
Béhem pouzivéani drzte téleso
motoru jednou rukou a druhou
drzte sekaci nadobu.

(obr. 18)

Protiskluzovy krouzek (H4) na
dné nadoby lépe udrzi nddobu na
hladkém povrchu.

Po pouziti nejdfive vytahnéte
zastrcku ze zasuvky a teprve poté
sekaci nadobu oteviete.

CISTENI

Otéacenim proti sméru hodinovych
rucicek odpojte téleso motoru od
nastavce sekacku.(obr. 19)
Vyjmeéte nastavec sekdcku z
nédoby.(obr. 20)
Opatrné vyjméte blok s nozi tak,
Ze jej zvednete za Cep, aniz byste
se prsty dotykali nozit.
Pomoci 1Zice nebo plastové
¢&i drevéné stérky odeberte
zpracované potraviny z nadoby.
Po pouziti viechny soucasti vzdy
oplachnéte teplou vodou.
Nadoba: Nadobu 1ze myt ru¢né
teplou vodou a prostfedkem na
myti nddobi. Po umyti ji peclivé
utfete do sucha.Nadobu lze myt
v my¢ce nadobi. Musite ji viak
umistit do horniho kose, aby
nedoslo ke kontaktu s topnym
télesem.

Nadoba sekacku NENT vhodna do

mikrovlnné trouby.
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Blok s nozi: Blok Ize myt ru¢né s
pomoci houbicky. Je tieba davat
pozor, abyste se prsty nedotkli
nozit. Blok lze rovnéz myt v mycce
nadobi, ale je nutné jej umistit
do horniho kose, aby nedoslo ke
kontaktu s topnym télesem.
Davejte pozor, abyste se pfi vyta-
hovani bloku z mycky nedotkli nozi,
nebot byste se mohli pofezat.

e Téleso motoru a adaptér sekacku
Cistéte POUZE vlhkym hadiikem
a poté je osuSte mékkym suchym

hadiikem.

NAHRADNI DIiLY

V piipadé opottebeni, ztrity nebo
poskozeni si u svého prodejce
vyrobkti Alessi mtizete zakoupit

tyto néhradni dily:

B - odnimatelnou ty¢ s nozi

F - odmérnou nadobu

G - nastavec/adaptér slehaci metly
nebo metlu

H - nistavec/adaptér sekacku, sekaci
nédobu a noze

H2 - noze sekicku

yANN0) 0N

Na tento vyrobek se vztahuje dvou-
letd zéruka od data prodeje.

Zéruka se vztahuje na viechny
vyrobni vady, a jsou tedy vylouceny
Skody zptisobené ndhodnym padem
nebo $patnym zachazenim.

Spoletnost Alessi odmita jakoukoli
odpovédnost za Skody zptisobené

nevhodnym pouzivanim.

Zaruka je soucasti baleni.
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LIKVIDACE X

Po skonceni Zivotnosti nevyhazujte
zatizeni do Zivotniho prostfedi, ale
obratte se na specializované stredisko
pro likvidaci odpadt.

Jednotlivé soucasti rozmontujte, aby
bylo mozné je zlikvidovat v souladu s
predpisy platnymi ve vadi zemi.
Nikdy se nepokousejte nasilim otevtit
jednotku motoru.

Smeérnice o odpadnich elektrickych
a elektronickych zatizeni (OEEZ) je
soucasti baleni.

NEZAVADNOST (Jf

Materialy pouzité pro vyrobu tohoto
zafizeni jsou urcené ke kontaktu s
potravindiskymi vyrobky a spliuji
pozadavky pravnich predpisti.

JAK PRIPRAVIT
MAJONEZU

Ingredience:

200-250 ml olivového oleje

1 vejce o teploté prostredi
1 polévkova Izice citronové stdvy
stil v mnoZstvi podle potreby

Dejte celé vejce do odmérné nadoby
spolecné se soli, citronovou $tdvou a
trochou oleje.

Do odmérné nadoby vlozte mixér tak,
aby se dotykal dna.Stisknéte tlacitko 1.
Pak pomalu pfilévejte zbytek oleje.
Pokracujte v mixovani vysokou
rychlosti, dokud majonéza nedosahne
pozadované homogenni konzistence.
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SUSENKY ZE SPALDOVE
MOUKY A JABLEK

Ingredience:

— 150 g spaldové mouky

— 3 jablka odriidy reneta

— 80 g sladového cukru

— 1 kypici prasek do peciva

— skoFice v mnozstvi podle potreby

Oloupana a na kousky nakrajena
jablka rozmixujte, pfidejte 80 g
sladového cukru a skorici.

Smés nalijte do misy, pridejte Spaldovou
mouku a zpracujte na homogenni tésto.
Meékké tésto je pripravené na tvarovani
susenck.

Pecte po dobu 40 minut pri teploté 165 °C.

TABULKA MNOZSTVi/CASU/RYCHLOSTI

Lihat
Kasvikset | 100 g
Hedelmit

1,3 litru

Polévka (v hrnci)

Koktejl | 250 ml

Majonéza | 1 vejce

Maso
Syrova
zelenina
Suché
potraviny

Ovoce

Smetana
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WAZNE INFORMACIJE NA TEMAT
BEZPIECZENSTWA

Uzytkowanie urzadzen elektrycznych zawsze wymaga zachowania srodkéw ostroznosci,
aby ograniczy¢ ryzyko porazenia elektrycznego i/lub obrazen ludzi.
Te srodki bezpieczenstwa wymieniono ponizej:

. PRZED UZYCIEM PRODUKTU UWAZNIE PRZECZYTAC CALA INSTRUKCJE.

. Przed uzyciem blendera zanurzeniowego przeczyta¢ uwaznie instrukcje obstugi i
zastosowac sie do niej. Zachowac ja i korzystac z niej przez caly okres uzytkowania
produktu.

. Po rozpakowaniu produktu prawidlowo usuna¢ plastikowe woreczki, ktore moga
stwarza¢ zagrozenie dla dzieci.

. Nie pozwala¢ dzieciom uzywa¢ urzadzenia ani bawi¢ sie urzadzeniem.

URZADZENIE PRZECHOWYWAC POZA ZASIEGIEM DZIECL

. Nie podlgcza¢ do napiecia innego niz podane na produkcie.

. Nie stosowac¢ adapteréw ani przediuzaczy.

. Nie ciggnac za przewdd, aby wyjac wtyczke z gniazdka elektrycznego.

. Aby nie dopusci¢ do powaznych obrazen ani nie uszkodzi¢ urzadzenia, nie wkladac rak
ani narzedzi do pojemnika, kiedy blender jest wlaczony.

. Nie stawia¢ urzadzenia na palnikach wlaczonych gazowych lub elektrycznych ani w ich
poblizu, w piekarniku ani w poblizu zrodet ciepta.

. OSTROZNIE: OSTRZA SA NAOSTRZONE, A WIEC MOGA SKALECZYC.
ZACHOWAC OSTROZNOSC PODCZAS UZYTKOWANIA I CZYSZCZENIA.

. Nie dotyka¢ produktu mokrymi rekami.

. Nie uzywa¢ produktu na otwartym powietrzu.

. Nie zanurza¢ ani nie pluka¢ bloku silnika, nasadki trzepaczki, nasadki malaksera,
przewodu zasilania ani wtyczki w wodzie, ani w innych ptynach.

. Zawsze wylacza¢ wtyczke kiedy urzadzenie pozostaje bez nadzoru, na czas zakladania
czesci/akcesoriow, natychmiast po uzyciu, zawsze przed czyszczeniem, konserwacja oraz
w przypadku usterki.

. Aby unikna¢ rozpryskiwania, zwlaszcza podczas blendowania goracych plynéw, uzywac
wysokiego pojemnika i blendowa¢ niewielkie iloéci naraz.

. Nigdy nie napelnia¢ pojemnika goracymi skfadnikami. Poczekac, az ostygna.

. Nieuzywa¢ produktow do celow innych, niz dojakich jest przeznaczony. Firma Alessi uchyla
sie od wszelkiej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidlowym uzyciem.
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. Stosowa¢ wylgcznie oryginalne akcesoria i czesci zamienne Alessi.

. W przypadku usterki lub uszkodzenia blendera albo przewodu nie uzywac produktu i
skontaktowac sie z zaufanym sprzedawca Alessi lub bezposrednio z firma Alessi SpA,
piszac na adres: help@alessi.com

. Jezeli przewdd zasilania jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u producenta, w
autoryzowanym punkcie serwisowym lub u specjalisty, aby unikna¢ zagrozen.

. Nigdy nie prébowac rozklada¢ zespolu silnika urzadzenia.

. 1) To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz przez
osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, jak
tez bez doswiadczenia i wiedzy, o ile s3 one pod nadzorem lub otrzymaly informacje
na temat bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz zrozumialy zagrozenia. Dzieci
nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Nie wolno powierza¢ czyszczenia i konserwacji
dzieciom w wieku ponizej 8 lat ani bez nadzoru osoby doroslej.

2) Urzadzenie oraz przewdd zasilania przechowywac poza zasiegiem dzieci, ktore nie
ukonczyly 8 lat.

. W przypadku wlania do blendera zbyt goracego plynu nalezy zachowa¢ ostroznosc,
poniewaz nagle wytworzenie pary moze spowodowac jego wylanie.

. Nie uzywa¢ urzadzenia nieprzerwanie dluzej niz 2 minuty.

NADZOROWAC DZIECI, ABY MIEC
PEWNOSC, ZE NIE BAWIA SIE
URZADZENIEM

URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE
DO UZYTKU DOMOWEGO ORAZ W
POMIESZCZENIACH

ZACHOWAC TE INSTRUKCJE

WWW.ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé¢” Hand blender

Ten zaprojektowany przez Michele
De Lucchi w roku 2020 blender
zanurzeniowy zostal przetestowany
i otrzymat certyfikat gwarantujacy
bezpieczefstwo konsumenta.

OPIS BLENDERA
ZANURZENIOWEGO

A - Korpus silnika z zywicy termo-
plastycznej

B - Zdejmowana nasadka z zywicy
termoplastycznej

C - Przycisk predkosci 1

D - Przycisk predkosci 2 TURBO

E - Stalowe ostrze obrotowe

F - Pojemnik z miarka z
przezroczystej zywicy termopla-
stycznej (PCTG) o pojemnosci
700 ml

wersja z akcesoriami zawiera:
G - Stalowa trzepaczka
G1 - nasadka/adapter do
trzepaczki z zywicy
termoplastycznej.
G2 - stalowa trzepaczka.

H - Malakser z zywicy termoplastycznej,
ze stalowymi ostrzami.

HI - nasadka/adapter do
malaksera z zywicy
termoplastycznej.

H2 - zespél stalowych nozy
malaksera.

H3 - pojemnik z zywicy
termoplastycznej (PCTG) o
pojemnosci 400 ml
(poziom maksymalny
300 ml).

H4 - gumowa tulejka
antyposlizgowa.

Tworzywo PCTG, czyli material, z
jakiego jest wykonany pojemnik z
miarka oraz pojemnik malaksera nie
zawiera BPA. (rys. 1)
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OSTROZNIE!

URZADZENIE
PRZECHOWYWAC POZA
ZASIEGIEM DZIECI.

TEN PRODUKT JEST
PRZEZNACZONY
WYLACZNIE DO UZYTKU
DOMOWEGO.

OSTROZNIE!

¢ To urzadzenie jest przeznaczo-
ne do uzytku domowego i
podobnego, na przyklad:
- w sklepach, rowniez przez
uzytkownikow, ktorzy nie sa
specjalistami;
- w malych firmach;
- w zakladach produkcyjnych;
- przez klientéw hotelowych, w
motelach oraz w innych budyn-
kach o charakterze mieszkalnym;
- w lokalach typu bed and
breakfast.

PIERWSZE UZYCIE

Po wyjeciu blendera z opakowania
sprawdzi¢, czy zadna z jego czesci nie
jest uszkodzona.

e Umy¢ przeznaczone do mycia
czesci (zdejmowana nasadka z
nozem, pojemnik z miarka) goraca
woda z dodatkiem plynu do
naczyn.

Korpus silnika tylko przetrze¢
wilgotng $ciereczka, aby usuna¢
ewentualne $lady zakurzenia. (rys. 2)
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UZYWANIE BLENDERA

Sprawdzi¢, czy napiecie w instalacji
elektrycznej jest zgodne z podanym
na blenderze.

Blendera uzywa¢ na plaskiej
powierzchni, z dala od materialéw
tatwopalnych.

Blender zanurzeniowy stuzy do
przygotowania zup i zupek dla dzieci,
koktajli i warzywnych zup-kremow.
Mozna go uzywac z goracg lub zimna
zywnoscia, ale nie z produktami
zywnosciowymi, ktore s3 bardzo
suche lub twarde, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ néz.

Zalozy¢ zdejmowana nasadke na
korpus silnika i obréci¢ w kierunku
ruchu wskazowek zegara, az sie
zablokuje. (rys. 3)

Prawidlowe zalozenie mozna
rozpozna¢ po tym, ze 2 znaczniki
na korpusie silnika oraz na
adapterze s3 wyréwnane (rys. 4)
Wiozy¢ blender do pojemnika z
miarka lub do innego naczynia,
wystarczajaco szerokiego i
glebokiego, aby pomiesci¢
przeznaczone do zblendowania
produkty. (rys. 5)

NIE zanurza¢ blendera na calej
dlugosci nasadki, a zwlaszcza NIE
zanurzaC powyzej poziomu
polaczenia nasadki z korpusem
silnika. (rys. 5)

Maksymalna pojemnos¢ pojemnika
z miarka wynosi 700 ml. Nie
napelnia¢ powyzej 2/3 pojemnosci,
aby zawartos¢ sie nie wylala.
Nigdy nie napetnia¢ pojemnika
goracymi sktadnikami. Poczeka¢, az
ostygna.

Wilozy¢ wtyczke do gniazdka
elektrycznego.

Mocno przytrzymac pojemnik w
miejscu jedna reka. (rys. 6)
Nacisna¢ przycisk 1 (C), aby
zblendowa¢ powoli, lub przycisk

2 TURBO (D), aby zblendowa¢
szybciej.
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Podczas blendowania przytrzymywac
przycisk wci$niety, az masa osiagnie
wymagang konsystencje.

Aby optymalnie zblendowac¢
produkty, trzyma¢ nasadke lekko
przechylona w kierunku srodka
pojemnika oraz wykonywa¢ ruch
kotowy w blendowanej masie (fig. 6).
Po zakoficzeniu blendowania
zwolni¢ przycisk.

Przed wyjeciem blendera z masy,
aby unikna¢ rozpryskéw sprawdzic,
czy ndz sie zatrzymal.

OSTROZNIE!

W przypadku uzywania
bezposrednio w garnku podczas
gotowania (na przyklad podczas
przygotowywania warzywnej zupy-
krem), zestawi¢ garnek ze zrodla
ciepla, aby zdejmowana nasadka
sie nie przegrzala. Zwroci¢ uwage,
aby nie napelniac garnka powy
2/3 pojemnosci, tak aby zawarto$¢

sie nie wylala.

OSTROZNIE!

Wyjac wtyczke z gniazdka
elektrycznego natychmiast po
zakofczeniu p i przed kazda
czynnoscia konserwacyjna oraz
przed czyszczeniem. Zawsze
poczeka¢, az ndz sie zatrzyma.

140):ND)%

O ile nie podano inaczej w przepisie,
zawsze zaczynac z predkoscia 1, czyli
najnizsza, i ewentualnie

pozniej ja zwiekszy¢.

Porusza¢ blenderem w kierunku
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ruchu wskazoéwek zegara oraz z gory
na dol, trzymajac go lekko przechylony.

CZYSZCZENIE

Po zakonczeniu pracy poczeka¢, az
ndz przestanie sie obraca¢, wyjac¢
wtyczke z gniazdka elektrycznego, a
nastepnie zdja¢ nasadke obracajac ja
w lewo i pociagajac w dét. (rys. 7)

e Korpus silnika: korpus silnika
TYLKO wytrze¢ wilgotna $ciereczka.
Zdejmowana nasadka: wymyc¢ ja
goraca woda z dodatkiem plynu do
mycia naczyn.

Nasadke mozna my¢ w zmywarce

do naczyn. Nalezy ja wlozy¢ do
gérnego koszyka, aby nie dotykata
elementéw oporowych. Doktadnie ja
wysuszy¢. Jezeli wykorzystywane pro-
dukty Zywnosciowe s3 bardzo stone,
wypluka¢ néz natychmiast po uzyciu.
Jezeli resztki zywnosci przykleja sie

do noza, zwolnic przycisk funkcyjny,
poczekag, az n6z si¢ zatrzyma i wyjac
wtyczke. Usunac resztki narzedziem,

a nie palcami. NIE dotykac nozy, gdyz
grozi to skaleczeniem.

¢ Pojemnik z miarka: wymy¢ go
recznie goraca woda z dodatkiem
plynu do mycia naczyn. Pojemnik
mozna my¢ w zmywarce do
naczyn. Nalezy go wlozy¢ do
gornego koszyka, aby nie dotykat
elementéw oporowych.

Pojemnik z miarka nadaje si¢ do
kuchenek mikrofalowych.

AKCESORIA

G - Trzepaczka
H - Malakser

NIE wchodza w sktad opakowa-
nia wersji podstawowej. Mozna je
zakupic¢ w sklepach z produktami
Alessi.
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UZYWANIE TRZEPACZKI

Czesci skladowe trzepaczki to:

G1 - nasadka/adapter trzepaczki z
zywicy termoplastycznej. (rys. 8)

G2 - stalowa trzepaczka. (rys. 8)

To akcesorium stuzy do ubijania
$mietany i biatek jaj, do mieszania
deseréw, muséw i budyniéw oraz do
przygotowania majonezu.

o Zalozy¢ adapter trzepaczki
na korpus silnika i obréci¢ w
prawo, az sie zablokuje. (rys. 8)
Prawidlowe zalozenie mozna
rozpozna¢ po tym, ze 2 znaczniki
na korpusie silnika oraz na
adapterze s3 wyréwnane (rys. 10).
Wiozy¢ stalowa trzepaczke w
odpowiedni otwér adaptera i
mocno wcisna¢. Oba skrzydetka
na nasadce trzepaczki ulatwiaja
wprowadzenie do rowkéw w
otworze adaptera (rys. 11).
Wiozy¢ trzepaczke do wysokiego
pojemnika, do ktérego zostaly juz
wlozone przeznaczone do ubijania
sktadniki i nacisna¢ przycisk
predkosci 1 (C).
Po skoficzeniu pracy wyja¢
trzepaczke z masy.
Aby unikna¢ rozpryskow,
trzepaczke nalezy wlozy¢ do
srodka przed wlaczeniem blendera
i wylaczy¢ blender przed wyjeciem
trzepaczki z masy.
Przed rozlozeniem trzepaczki
zawsze wyjaC wtyczke z gniazdka
elektrycznego.
Aby zdja¢ trzepaczke, przytrzymac
jedna reka korpus silnika, a druga
obroci¢ adapter przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara i zdja¢ go
catkowicie (rys. 12).
Aby zdja¢ trzepaczke z adaptera,
przytrzyma¢ adapter jedna reka, a
druga mocno pociggna¢ trzepaczke
(rys. 13).
Nie uzywa¢ trzepaczki do ubijania
w teflonowych garnkach, poniewaz
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jej metalowa cze$¢ moze uszkodzi¢
powloke powierzchniows.
Po uzyciu, stalowa trzepaczke
mozna umy¢ recznie wodg z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn
lub w zmywarce.
Korpus silnika oraz adapter
trzepaczki nalezy TYLKO wytrzec
wilgotng Sciereczka, a nastepnie
wysuszy¢ miekka szmatka.

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty,

radzimy:
nie uzywac¢ pojemnika z miarka,
lecz wiekszego.
rozpocza¢ z niska predkoscia, a
nastepnie zwiekszy¢ predkosc.
poruszaé trzepaczka w kierunku
ruchu wskazéwek zegara i trzymac
ja lekko przechylong.
nie ubija¢ zbyt duzych ilosci
$mietany ani jajek.

UZYWANIE MALAKSERA

Czesci sktadowe malaksera to:

H1 - nasadka/adapter do malaksera z
zywicy termoplastycznej.

H2 - zespél stalowych nozy malaksera.

H3 - pojemnik z zywicy termopla-
stycznej (PCTG) o pojemnosci
400 ml (poziom maksymalny
300 ml).

H4 - gumowa tulejka antyposlizgowa.

(rys. 14).

Malakser jest przeznaczony do sieka-
nia miesa, sera, warzyw, ziol, orze-
choéw i lodu.

Aby uzyska¢ lepszy rezultat i

zabezpieczy¢ ostrza, zalecamy:

- pokroi¢ wczesniej sktadniki na
niezbyt duze kawatki i kontrolowa¢
siekang iloé¢, aby nie byla za duza.
usung¢ twarde czesci owocow i
warzyw (np. skorke i pestki).
usuna¢ twarde czes$ci miesa (np.
chrzastki i skore).

MDL10 Istruzioni versione 11-20.indd 137

Zachowac ostroznosc, aby sie NIE
skaleczyc.

Nigdy NIE dotykac ostrzy palcami,
poniewaz sg bardzo ostre.

Blok nozowy nalezy zawsze chwyta¢ za
plastikowy sworzefi.

e Zalozy¢ blok nozowy na centralny
sworzen w przezroczystym
pojemniku i wcisna¢ w dét.
Wilozy¢ przeznaczona do siekania
zywnos¢ do pojemnika. Zwroci¢
uwage, aby NIE przekroczy¢
maksymalnego poziomu pojemnika.
Zalozy¢ adapter malaksera na
pojemnik. (rys. 15)

Zamocowac¢ korpus silnika
blendera na adapterze malaksera
obracajac go w kierunku ruchu
wskazéwek zegara, az sie zablokuje.
(rys. 16) Prawidtowe zalozenie
mozna rozpoznac po tym, ze 2
znaczniki na korpusie silnika oraz
na adapterze s3 wyréwnane. (rys. 17)
Wilozy¢ wtyczke do gniazdka
elektrycznego.

Nacisna¢ przycisk predkosci 1 (C).
Podczas pracy przytrzymywac
silnik jedna reka, a druga trzymac
pojemnik malaksera. (rys. 18)

Tulejka antyposlizgowa (H4)
umieszczona pod pojemnikiem
ulatwia utrzymanie pojemnika na bla-
cie roboczym.

Po zakonczeniu pracy, przed otwarciem
malaksera wyja¢ wtyczke z gniazdka.

CZYSZCZENIE

e Zdja¢ korpus silnika z nasadki
malaksera obracajac go przeciwnie
do ruchu wskazowek zegara. (rys. 19)
Zdja¢ nasadke malaksera z
pojemnika. (rys. 20)

Podwazy¢ blok nozowy ze sworznia
(nie dotyka¢ ostrzy palcami) i
ostroznie zdja¢ go ze sworznia.

o Wyja¢ posiekana zywno$¢ z
pojemnika plastikowa albo
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drewniana tyzka lub topatka.
Po uzyciu zawsze wyptuka¢
wszystkie czesci goraca woda.

Pojemnik: mozna go my¢ recznie
goraca woda z dodatkiem plynu

do mycia naczyn i doktadnie
wysuszy¢. Pojemnik mozna my¢ w
zmywarce do naczyn. Nalezy go
wlozy¢ do gornego koszyka, aby
nie dotykal elementéw oporowych.

Pojemnik malaksera NIE nadaje sie
do kuchenek mikrofalowych.

¢ Blok nozowy: mozna go my¢
recznie gabka z zachowaniem
ostroznosci, aby nie dotknaé¢
palcami ostrzy; mozna tez wklada¢
go do zmywarki do naczyn, do
gornego koszyka, aby nie dotykat
elementéw oporowych.

Uwazac, aby podczas wkladania
bloku nozowego do zmywarki nie
dotykac ostrzy, gdyz grozi to skalec-
zeniem.

Korpus silnika oraz adapter
malaksera nalezy TYLKO wytrze¢
wilgotng Sciereczka, a nastepnie
wysuszy¢ miekka szmatka.

CZESCI ZAMIENNE

W przypadku zuzycia, zgubienia lub
uszkodzenia wymienionych ponizej
czeséci, mozna je zakupi¢ u zaufanego
sprzedawcy

produktow Alessi:

B - zdejmowana raczka z nozami;

F - pojemnik z miarka;

G -nasadka/adapter trzepaczki i
trzepaczka

H - nasadka/adapter malaksera,
pojemnika i nozy

H2 - noze malaksera
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GV ANCJA

Ten produkt jest chroniony dwuletnia
gwarancja obowiazujaca od daty
sprzedazy.

Gwarancja obejmuje wszystkie wady
fabryczne, dlatego tez wykluczo-

ne sa uszkodzenia spowodowane
przypadkowymi uderzeniami oraz
nieprawidlowym uzytkowaniem.

Firma Alessi uchyla sie od wszelkiej
odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane nieprawidlowym
uzytkowaniem.

Gwarancja znajduje sie w opakowaniu.

UTYLIZACJA

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
nie wyrzuca¢ urzadzenia w kon-
wencjonalny sposéb lecz zwrdcic sie
do odpowiedniego punktu utylizacj.
Rozlozy¢ urzadzenie na czesci, aby
mozna je bylo usuna¢ zgodnie z prze-
pisami regulujacymi kwestie utyli-
zacji, obowiazujacymi w danym kraju.
Nigdy nie otwiera¢ zespotu silnika na
site.

RAEE (WEEE) znajduje si¢ w opa-
kowaniu.

Materialy zastosowane do
wyprodukowania tego urzadzenia

s3 przeznaczone do kontaktu z
zywnoscia i spelniajag wymogi prawne.
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PRZYGOTOWANIE TABELA ILOSC/CZASY/PREDKOSC
MAJONEZU

ISkladniki:

Mieso
Warzywo 100 g
Owoce

- 200-250 ml oliwy z oliwek

-1 jajko w temperaturze pokojowej

-1 lyzka stolowa soku z cytryny

- s6l (do smaku) Zupa 1,3 litra
(w puli)

Whic cale jajko do pojemnika z miarkq,
dodac sél, sok z cytryny i troche oliwy z
oliwek.
Wihozyc blender do pojemnika z miarkg,
az dotknie dna. Nacisngc przycisk 1.
Nastepnie wlewac reszte oliwy z oliwek

ienki L Surowe
cienkim strumieniem.

. Lo S warzywa

Blendowac szybko, az majonez osiggnie Produkty
wymagany stopien zwartosci. suszone

Potrzasngc| 250 ml

Majonez | 1 jajko

Mieso

Owoce

CIASTECZKA Z MAKI o
ORKISZOWEJ 1 JABLEK mitana

Skladniki:

150 g mqgki orkiszowej

3 jablka reneta

80 g maltozy

1 saszetka drozdzy do wypiekéw
cynamon (do smaku)

Zblendowac obrane i pozbawione gniazd
nasiennych jabtka, dodac 80 g maltozy
oraz cynamon.

Wilozyc mase do miski, dodac make
orkiszowq, drozdze i wymieszac
wszystko az utworzy sig jednolite ciasto.
Ciasto jest migkkie i gotowe do
formowania ciastek.

Piec przez 40 minut w temperaturze

165° C.
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POMEMBNE VARNOSTNE
INFORMACIJE

Elektri¢ne naprave je treba vedno uporabljati ob upostevanju splosnih previdnostnih
ukrepov, da se zmanj$a nevarnost elektri¢nega udara in/ali telesnih poskodb.
Ti previdnostni ukrepi vkljucujejo:

PRED UPORABO IZDELKA POZORNO PREBERITE CELOTNA NAVODILA.
Pred uporabo pali¢nega mesalnika natan¢no preberite in upostevajte navodila za
uporabo. Shranite jih, da vam bodo na voljo za posvetovanje skozi celotno obdobje
uporabe izdelka.
Ko izdelek vzamete iz embalaZe, pravilno odstranite plasticne vrecke, ki so lahko
nevarne za otroke.

. Otrokom ne dovolite, da uporabljajo ali se igrajo z aparatom.
APARAT HRANITE ZUNAJ DOSEGA OTROK.

. Ne uporabljajte, Ce je elektri¢na napetost drugana od navedene na izdelku.

. Ne uporabljajte adapterjev in/ali elektri¢nih podaljskov.

. Vti¢a iz vti¢nice ne odstranjuje z vlecenjem za kabel.
Da preprecite hude telesne poskodbe in poskodovanje aparata, nikoli ne vstavljajte rok
ali pribora v merilni loncek, ko pali¢ni mesalnik deluje.

. Aparata ne postavljajte na prizgani plinski ali elektri¢ni stedilnik ali v njegovo bliZino
oziroma v blizino drugih virov toplote.

. POZOR: REZILA SO NABRUSENA IN ZATO ZELO OSTRA. BODITE IZREDNO
PREVIDNI, KO Z NJIMI RAVNATE ALI JIH CISTITE.

. Tzdelka se ne dotikajte z mokrimi rokami.

. Izdelka ne uporabljajte na prostem.

. Bloka motorja, nastavka metlice za stepanje in nastavka sekljalnika ter napajalnega kabla
ali vti¢a ne potapljajte ali splakujte z vodo ali drugimi tekocinami.

. Aparat vedno izklopite iz vti¢nice, ko ga pustite brez nadzora, ko names¢ate njegove
dele/dodatke, takoj po uporabi, pred vsakim postopkom Cis¢enja ali vzdrzevanja ali pa v
primeru okvare.

. Da prepreite brizganje, zlasti pri meSanju vrocih tekocih, uporabljajte visoko posodo in
mesajte le majhne kolicine naenkrat.

. Loncka nikoli ne napolnite z vrocimi sestavinami. Pocakajte, da se ohladijo.

. Izdelka ne uporabljajte za drugacne namene od predvidenih. Alessi zavrata odgovornost
za $kodo, ki je posledica nepravilne uporabe.
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. Uporabljajte samo originalne dodatke in nadomestne dele, ki jih zagotavlja Alessi.

. 'V primeru okvare ali poskodbe mesalnika ali kabla izdelka ne uporabljajte in se obrnite
na svojega prodajalca Alessi ali neposredno na podjetje Alessi S.p.A. na elektronski
naslov: help@alessi.com

. Ce je napajalni kabel poskodovan, se morate za zamenjavo obrniti na proizvajalca,
pooblaiCeni servisni center ali strokovno usposobljenega tehnika, da se izognete
morebitnim nevarnostim.

. Nikoli ne poskusajte odpreti motornega sklopa aparata.

. 1) Ta aparat lahko uporabljajo otroci, starejsi od 8 let, in osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi,
senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi izku$njami in znanjem,
vendar le, e so pod nadzorom in so bile ustrezno poucene o varni uporabi aparata
na nacin, da se lahko zavedajo nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z aparatom.
Otroci ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata, razen e so dopolnili 8 let in jih pri
tem nadzoruje odrasla oseba.

2) Aparat in napajalni kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

. Bodite previdni, ko v mesalnik vlijete prevroco tekocino, saj se lahko zaradi nenadnega
izpuha pare razlije.

. Aparata ne uporabljaje neprekinjeno ve¢ kot 2 minuti.

OTROKE IMEJTE POD NADZOROM, DA
SE NE IGRAJO Z APARATOM.

APARAT JE NAMENJEN ZA DOMACO
UPORABO IN UPORABO V ZAPRTIH
PROSTORIH.

TA NAVODILA SHRANITE.

WWW.ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé¢” Hand blender

Ta potopni mesalnik, ki ga je leta
2020 zasnoval Michele De Lucchi,
je preizkusen in certificiran za zago-
tavljanje varnosti uporabnika.

OPIS POTOPNEGA
MESALNIKA

A - Telo motorja iz termoplasti¢ne
smole

B - Odstranljiva palica iz
termoplasti¢ne smole

C - Gumb za 1. hitrost

D - Gumb za 2. hitrost (TURBO)

E - Vrtljivo jekleno rezilo

F - Merilni lon¢ek iz prozorne
termoplasti¢ne smole (PCTG) s
prostornino 700 ml

V komplet z dodatki sodijo:
G -jeklena metlica za stepanje
G1 - nastavek/adapter metlice
iz termoplasti¢ne smole
G2 - jeklena metlica za stepanje

H - sekljalnik iz termoplasti¢ne

smole in jeklena rezila

HI - nastavek/adapter sekljalnika
iz termoplasti¢ne smole

H2 - sklop jeklenih rezil sekljalnika

H3 - posoda iz termoplasti¢ne
smole (PCTG) s prostornino
400 ml (najvecja raven
300 ml)

H4 - nedrse¢ gumijast obrocek

PCTG, material, iz katerega sta izde-

lana merilni lon¢ek in posoda sekljal-
nika, ne vsebuje BPA. (Slika 1).
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POZOR!

APARAT HRANITE ZUNAJ
DOSEGA OTROK.

TA IZDELEK JE
NAMENJEN SAMO ZA
DOMACO UPORABO.

POZOR!

Ta aparat je namenjen za domaco
in podobno uporabo, npr.:

- v trgovinah, kjer ga lahko
uporabljajo tudi nestrokovni
uporabniki,

- v malih podjetjih,

- v tovarnah,

- v hotelih, motelih in drugih
nastanitvah, kjer ga lahko upo-
rabljajo gosti,

- v objektih, ki nudijo
prenocisca z zajtrkom.

PRVA UPORABA

Ko mesalnik odstranite iz embalaze,
preverite, ali so vsi njegovi deli celi.

e Sestavne dele, ki jih je mogoce
prati (odstranljivo palico z rezilom,
merilni loncek), sperite z vroco
vodo in teko¢im detergentom za
pomivanje posode.

Telo motorja samo obrisite z
vlazno krpo, da odstranite prah.

(Slika 2).
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UPORABA PALICNEGA
MESALNIKA

Preverite, ali napetost vasega
elektri¢nega sistema ustreza napetosti,
ki je navedena za pali¢ni mesalnik.
¢ Mesalnik uporabljajte na ravni
povrsini, pro¢ od vnetljivih
materialov.
Pali¢ni mesalnik lahko uporabljate
za pripravo juh ali kasic za otroke,
smutijev in zelenjavnih pirejev.
Uporabljate ga lahko s toplo ali
hladno hrano, vendar ne s prevec
suho ali trdo hrano, ki lahko
poskoduje rezilo.
Odstranljivo palico vstavite v
telo motorja in jo zasukajte v
smeri urinega kazalca, da se
zaskodi. (Slika 3). Pravilen polozaj
oznalujeta poravnani oznaki na
telesu motorja in adapterju. (Slika 4).
Pali¢ni mesalnik vstavite v merilni
lonéek ali drugo posodo, ki je
dovolj velika in globoka, da lahko
vsebuje sestavine, ki jih Zelite
medati. (Slika 5).
NE potopite celotne dolZine palice
me3alnike, zlasti NE prek mesta
spajanja palice in telesa motorja.
(Slika 5).
Najve&ja prostornina merilnega
lon¢ka je 700 ml. Pri polnjenju ne
presegajte 2/3 prostornine, da se
sestavine ne bodo razlile.
Loncka nikoli ne napolnite z
vro¢imi sestavinami. Pocakajte, da
se ohladijo.
Vti¢ vtaknite v vti¢nico.
Posodo trdno drzite z eno roko.
(Slika 6).
Pritisnite gumb 1 (C) za pocasnejse
mesanje, tipko 2 TURBO (D) pa za
hitrejse mesanje.
Med uporabo drzite gumb,
dokler mesanica ne doseze zelene
konsistence.
Za optimalno mesanje svetujemo,
da palico v posodi rahlo nagnete in
z njo krozite po mesanici (slika 6).
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e Po koncu mesanja sprostite gumb.

o Preden mesalnik odstranite iz
mesanice, se prepricajte, da je
rezilo ustavljeno, da se me3anica ne
bi razlila.

POZOR!

Ce mesalnik uporabljate
neposredno v loncu med
kuhanjem (na primer za pripravo
zelenjavnega pireja), odmakni-

te lonec od vira toplote, da
odstranljivo palico zascitite pred
pregrevanjem. Pazite, da lonca ne
napolnite nad 2/3 prostornine, da
se sestavine ne bi razlile.

POZOR!

Izvlecite vtic iz vticnice takoj, ko
koncate delo in pred vsakim
postopkom vzdrZevanja in
CiSCenja. Vedno pocakajte, da se
rezilo ustavi.

ETI

Ce v receptu ni drugace navedeno,
vedno zacnite z nizjo 1. hitrostjo in jo
nato po potrebi povecajte.

Mesalnik premikajte v smeri urine-
ga kazalca in od zgoraj navzdol, pri
Eemer ga drzite rahlo nagnjenega.

CISCENJE

Po obdelavi pocakaijte, da se rezilo
ustavi, izvlecite vti¢ iz vti¢nice in nato
odstranite palico tako, da jo zasukate
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v nasprotni smeri urinega kazalca in

potegnete navzdol. (Slika 7).

e Telo motorja: telo motorja Cistite
IZKLJUCNO z vlazno krpo.
Odstranljiva palica: operite jo s

toplo vodo in teko¢im detergentom

za pomivanje posode.

Palico lahko umivate v pomivalnem
stroju, vendar jo postavite v zgornjo
ko3aro, da ne pride v stik z grelnimi
elementi. Temeljito jo posusite.
Ce uporabljate posebej slano hrano,
rezilo sperite takoj po uporabi.

Ce se koscki hrane oprijemajo rezila,
sprostite funkcijski gumb, pocakajte,

da se rezilo ustavi in izklopite aparat.

Koscke odstranite s priborom in ne
s prsti.

NE dotikajte se rezila, ker se lahko
ureZete.

e Merilni lonek: operite ga na roke s
toplo vodo in teko¢im detergentom
za pomivanje posode. Lon&ek lahko

umivate v pomivalnem stroju,
vendar ga postavite v zgornjo

kogaro, da ne pride v stik z grelnimi

elementi.

Merilni loncek je primeren za upora-
bo v mikrovalovni pecici.

DODATKI

G - Metlica za stepanje
H - Sekljalnik

Dodatki NISO del osnovnega kom-
pleta aparata, vendar jih lahko doku-
pite pri prodajalcih Alessi.

UPORABA METLICE ZA
STEPANJE

Sestavni deli metlice za stepanje so:
GI1 - nastavek/adapter metlice iz

termoplasti¢ne smole (Slika 8).
G2 - jeklena metlica za stepanje

(Slika 8).
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Ta dodatek je namenjen za stepanje
smetane in jaj¢nih beljakov, mesanje
pripravkov za sladice, krem in pudin-
gov ter za pripravo majoneze.

o Adapter metlice za stepanje
namestite na telo motorja in ga
zasukajte v smeri urinega kazalca,
da se zaskoci. (Slika 8). Pravilen
poloZaj oznacujeta poravnani
oznaki na telesu motorja in
adapterju (slika 10).

Jekleno metlico za stepanje mocno
potisnite v luknjo adapterja. Jezicka
na palici metlice za stepanje vas
bosta vodila pri vstavljanju v utora
na luknji adapterja (slika 11).
Metlico vstavite v visoko posodo, v
katero ste Ze vstavili vse sestavine
za obdelavo, in pritisnite gumb za
1. hitrost (C).

Po uporabi metlico odstranite iz
meSanice.

Da bi preprecili brizganje, metlico
vstavite v meSanico, preden
vklopite mealnik in mesalnik
izklopite, preden metlico odstranite
iz meSanice.

Ne pozabite izvleci vtica iz
vticnice, preden odstranite metlico
za stepanje.

Metlico odstranite tako, da z eno
roko drzite telo motorja, z drugo
pa adapter zasukate v nasprotni
smeri urinega kazalca, dokler se
popolnoma ne sprosti (slika 12).
Ce zelite adapter lo¢iti od metlice,
z eno roko drzite adapter, z drugo
pa mocno povlecite metlico. (Slika
13).

Metlice ne uporabljajte v loncih,
prevlecenih s teflonom, ker lahko
kovinski del metlice poskoduje
posebni premaz.

Po uporabi lahko jekleno metlico
operete na roke s toplo vodo in
teko¢im detergentom za posodo ali
v pomivalnem stroju.

Telo motorja in adapter metlice za
stepanje SAMO odistite z vlazno
krpo in ju nato obrisite z mehko

krpo.
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Za boljse rezultate priporo¢amo, da:

- ne uporabljajte merilnega loncka,
ampak vecjo posodo,
zatnete z nizko hitrostjo in jo nato
povecate,
metlico premikate v smeri urinega
kazalca in jo drzite rahlo nagnjeno,
ne stepajte prevelike koli¢ine
smetane ali jajc.

UPORABA SEKLJALNIKA

Sestavni deli sekljalnika so:

H1 - nastavek/adapter sekljalnika iz
termoplasti¢ne smole

H2 - sklop jeklenih rezil sekljalnika

H3 - posoda iz termoplasti¢ne
smole (PCTG) s prostornino
400 ml (najvecja raven 300 ml)

H4 - nedrse¢ gumijast obrocek

(slika 14).

Sekljalnik je primeren za sekljanje
mesa, sira, zelenjave in aromati¢nih
zelis¢, orehov, lesnikov in ledu.

Za boljse rezultate in zai¢ito rezil
priporo¢amo, da:
sestavine predhodno nareZete na
ne prevelike koscke in preverite,
ali kolic¢ina sestavin, ki jih Zelite
sesekljati, ni pretirana,
odstranite trde dele sadja in
zelenjave (npr. lupino ali jedrca),
odstranite trde dele mesa (npr.
hrustanec ali koZo).

Pazite, da se NE urezete.

Rezil se NIKOLI ne dotikajte s prsti, ker
so zelo ostra.

Sklop rezil vedno primite za plasticni zatic.

e Sklop rezil namestite na zati¢ sredi
prozorne posode in ga potisnite
navzdol.

Hrano, ki jo zelite sesekljati,
vstavite v posodo, pri c¢emer pazite,
da NE preseZete najvecje ravni
posode.
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Adapter sekljalnika vstavite v
posodo. (Slika 15).
Telo motorja me3alnika pritrdite
na adapter sekljalnika tako, da ga
zasukate v smeri urinega kazalca,
dokler se ne zaskoci. (Slika 16).
Pravilen polozaj oznacujeta
poravnani oznaki na telesu motorja
in adapterju. (Slika 17).
Vti¢ vtaknite v vti¢nico.
Pritisnite gumb za 1. hitrost (C).
Med delovanjem z eno roko drzite
telo motorja, z drugo pa posodo
sekljalnika. (Slika 18).
Nedrseci obrocek (H4) pod posodo
bo olajsal drzanje posode na delovni
povrsini.

Po uporabi, preden odprete sekljal-
nik, izvlecite vti¢ iz vti¢nice.

CISCENJE

Telo motorja odstranite iz nastavka
sekljalnika tako, da ga zasukate v
nasprotni smeri urinega kazalca.
(Slika 19).

Nastavek sekljalnika odstranite iz
posode. (Slika 20).

Previdno odstranite sklop rezil
tako, da ga dvignete z zatica, pri
Cemer se rezil ne dotikajte s prsti.
Obdelano hrano odstranite

iz posode s pomocjo zlice ali
plasti¢ne ali lesene lopatice.

Vse sestavne dele po uporabi
vedno sperite z vro¢o vodo.
Posoda: lahko jo operete na roke s
toplo vodo in tekocim detergentom
za pomivanje posode ter jo
temeljito posusite. Posodo lahko
umivate v pomivalnem stroju,
vendar jo postavite v zgornjo kosaro,
da ne pride v stik z grelnimi
elementi.

Posoda sekljalnika NI primerna za
uporabo v mikrovalovni pecici.

o Sklop rezil: lahko ga operete na
roke z gobico, pri ¢emer pazite, da
se rezil ne dotikate s prsti, ali pa
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ga umijete v pomivalnem stroju,
vendar v zgornji ko3ari, da ne pride
v stik z grelnimi elementi.
Pazite, da se ne dotaknete rezil, ko
sklop rezil odstranjujete iz pomival-
nega stroja, ker se lahko ureZete.

¢ Telo motorja in adapter sekljalnika
SAMO ocistite z vlazno krpo in ju
nato obrisite z mehko krpo.

NADOMESTNI DELI

V primeru obrabe, izgube ali
poskodovanja lahko pri svojem proda-
jalcu Alessi kupite naslednje nadome-
stne dele:

B - odstranljivo palico z rezili

F - merilni loncek

G - nastavek/adapter metlice in metlico
za stepanje

H - nastavek/adapter sekljalnika, posodo
in rezila

H2 - rezila sekljalnika

GARANCIJA

Ta izdelek ima dveletno garancijo od

datuma nakupa.

Garancija krije vse tovarniske napake,
kar izklju¢uje skodo, ki nastane zaradi
udarcev ali nepravilne uporabe.

Druzba Alessi zavraca odgovornost
za $kodo, ki je posledica neustrezne
uporabe.

Garancijo najdete v embalaZi.

ODLAGANJE X

Aparata po koncu Zivljenjske dobe ne
odlagajte v okolje, temvec se obrnite na
ustrezen center za ravnanje z odpadki.
Aparat razstavite, da lahko njegove
dele odstranite skladno z zakonodajo
o odlaganju odpadkov, ki velja v
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vasi drzavi. Motorne enote nikoli ne
skudajte odpreti na silo.

Dolocbe direktive o OEEO so vlozene
v embalaZo.

VARNOST ZIVIL ()}

Materiali, iz katerih je izdelan ta
aparat, so izdelani za stik z Zivili in
skladni z zakonskimi dolo¢bami.

PRIPRAVA MAJONEZE

Sestavine:

200-250 ml oljcnega olja

- 1 jajce pri sobni temperaturi
1 zlica limoninega soka

- sol po okusu

V merilni loncek dajte celo jajce, sol,
limonin sok in malo olja.

Mesalnik vstavite v merilni loncek, da
se dotakne dna. Pritisnite gumb 1. Nato
pocasi vlivajte preostalo olje.

Se naprej hitro mesajte, dokler majoneza
ne postane dovolj homogena.

PISKOTI Z MOKO 1Z
DVOZRNICE IN JABOLKI

Sestavine:

150 g moke iz dvozrnice
3 jabolka sorte reneta

80 g maltoze

1 vrecka pecilnega praska
cimet po okusu

V mesalniku zmesajte olupliena in
razkoscicena jabolka, dodajte 80 g
maltoze in cimet.

Mesanico vlijte v skledo, dodajte moko
iz dvozrnice in pecilni prasek ter gnetite,
dokler ne nastane homogeno testo.
Testo bo mehko in pripravljeno za
oblikovanje piskotov.

Pecite 40 minut pri 165 °C.
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PREGLEDNICA KOLICIN/CASOV/HITROSTI

Meso
Zelenjava
Sadje

100 g

Juha

1,3 litra
(v loncu)

Smuti

250 ml

Majoneza

1 jajce

Meso
Surova
zelenjava
Suha hrana

Sadje

Smetana
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FONTOS BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az elektromos késziilékek hasznalatihoz mindig be kell tartani a biztonsagi
ovintézkedéseket altalaban az dramiités és/vagy személyi sériilés veszélyének csokkentéséhez
Ezek az ovintézkedések az aldbbiakat foglaljdk magukban:

. OLVASSA EL FIGYELMESEN A HASZNALATI UTASITASOKAT MIELOTT A
TERMEKET HASZNALJA.

. A botmixer hasznalata el6tt gondosan olvassa el és kovesse a hasznélati Gtmutatot.
Orizze meg, és tanulmanyozza ket a termék teljes id6tartama alatt.

. A késziilék kicsomagolasa utan dobja ki a miianyagzacskékat, ami veszélyeztetheti a
gyermekeket.

. Ne engedje, hogy gyermekek hasznéljik a késziiléket vagy jatsszanak a késziilekkel.
TARTSA TAVOL A KESZULEKET A GYERMEKEKTOL.

. Csak a terméken feltiintetett fesziiltségen hasznalja.

. Ne hasznéljon adaptereket és/vagy hosszabbitokat.

. Ne a kabelt htzza, ha ki akarja htzni a dugaszt az elektromos aljzatbol.

. A stlyos sériilések és a késziilék kérosodasanak elkertiléséhez soha ne nytljon be vagy
ne tegyen eszkozoket a mérdpohdrba, amig a botmixer miikodik.

. Ne helyezze a késziiléket gaz- vagy elektromos tiizhelyre vagy forro siitdbe, héforrasok
kozelébe.

. VIGYAZAT: A PENGEK ELESEK. MINDIG KORULTEKINTOEN KELL ELJARNI,
AMIKOR KEZELI ES TISZTITJA OKET.

. Ne érintse meg a terméket nedves kézzel.

. Ne hasznélja a terméket szabadban.

. Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba vagy oblitse le a motorblokkot, a habverd
csatlakoz6jat és az aprito csatlakozojat, valamint a tapkabelt vagy dugaszt.

. Mindig htizza ki a dugaszt a konnektorbol, ha a késziilék feliigyelet nélkiil marad, az
alkatrészeket/tartozékokat dsszeszereli, kozvetleniil a hasznalat utin, minden tisztitési,
karbantartasi miivelet el6tt vagy meghibasodas esetén.

. A kifroccsenés elkeriiléséhez, amikor kiilondsen forrd folyadékokat kever ossze,
hasznaljon magas edényt, és egyszerre csak kis mennyiségeket dolgozzon fel.

. Soha ne téltse fel a poharat forr¢ alapanyagokkal. Hagyja lehilni

. A terméket csak rendeltetésszerii feladatokra hasznalja. Az Alessi semmilyen feleldsséget
nem vallal a nem megfelel6 hasznalat altal okozott kérokért.

. Csak az Alessi altal biztositott kiegészitoket és cserealkatrészeket hasznaljon.
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. A botmixer vagy a kébel meghibasodasa vagy sériilése esetén ne hasznalja a késziiléket,
és vegye fel a kapcsolatot kdzvetlentil az Alessi viszonteladojaval vagy az Alessi SpA-val
ezen az e-mail cimen: help@alessi.com

. Ha a tépkabel megsériilt, a gyartonak, miiszaki tigyfélszolgalatnak vagy szakembereknek
kell kicserélniiik a veszélyek elkeriiléséhez.

. Soha ne probalja meg kinyitni a késziilék motoregységét.

. 1) Ezt a késziiléket hasznalhatjak 8 éves vagy annal idosebb gyermekek és érzékszervi,
fizikai vagy mentalis fogyatékossiggal é16, illetve kell6 tapasztalattal nem rendelkezo
személyek, ha feliigyelnek rajuk, vagy megfeleléen megtanitjik dket a gép
biztonsagos hasznalatira, hogy megértsék a veszélyeket. A gyermekek nem
jatszhatnak a késziilékkel. A késziiléket gyermekek nem tisztithatjék és nem
végezhetik el a karbantartésat, kivéve ha 8 évesnél idésebbek és felntt feliigyel rajuk.

2) Tartsa a késziiléket és a tipkabelt 8 évesnél fiatalabb gyermekektdl elzarva
. Vigydzzon, ha tal forr6 folyadékot 6nt a botmixerbe, mert a hirtelen géz miatt kifolyhat.
. Ne hasznalja a késziiléket folyamatosan 2 percnél hosszabb ideig

NE HAGYJA FELUGYELET NELKUL A

GYERMEKEKET, NEHOGY JATSSZANAK
A KESZULEKKEL

A KESZULEKET HAZTARTASI ES
BELTERI HASZNALATRA TERVEZTEK

ORIZZE MEG EZEKET AZ
UTASITASOKAT

WWW.ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé¢” Hand blender

Ezt a botmixert Michele De Lucchi
tervezte 2020-ban, tesztelték és
tanasitvannyal lattak el a fogyasztok

biztonsiga érdekében.

A BOTMIXER LEIRASA

A - Motortest termoplasztikus
gyantibol

B - Kivehetd rad termoplasztikus
gyantabol

C - 1. sebességgomb

D - TURBO 2. sebességgomb

E - Forgo acélpenge

F - 700 ml kapacitast atlatszo
termoplasztikus gyanta

mérépohar (PCTG)

a kiegészitokkel ellatott verzi6 az
aldbbiakat tartalmazza:
G - Acél habvers
Gl - a termoplasztikus gyanta
habveré adaptere/csatla-
kozéja.
G2 - acél habvers.

H - Acélpenge és termoplasztikus

gyanta aprito.

H1 - a termoplasztikus gyanta
adaptere/csatlakozdja.

H2 - acél apritd pengeegység.

H3 - termoplasztikus gyanta
edény (PCTG), 400 ml
kapacités (maximalis szint
300 ml).

H4 - cstszasgatld gumigyiirii.

A PCTG, amelyb6l a mérépohar és
az apritétartély késziil, BPA-mentes.

(1. &bra)
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FIGYELEM!

GYERMEKEK ELOL
GONDOSAN EL KELL
ZARNI.

EZT A TERMEKET
KIZAROLAG HAZTARTASI
HASZNALATRA
SZANTAK.

FIGYELEM!

o Ez a késziilék haztartasi és
hasonlé felhasznalasra valg,
példaul:

- tizletekben, akar szakképzetlen
felhasznalok altal is;

- kisiparban;

- gyarakban;

- hotelekben, motelekben

és mas lakokornyezetekben
vendégek altal;

- bed and breakfast jellegii
helyeken.

ELSO HASZNALAT

Miutan kivette a botmixert a csoma-
golasbol, ellenérizze, hogy minden
része ép-e.

® Mossa le a moshaté alkatrészeket
(levehetd rad pengével,
mérépohar) meleg vizzel és
folyékony mosogatoszerrel.

o A lerakédott port csak egy nedves
ruhaval torélje le a motortestrél.

(2. &bra)
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A BOTMIXER
HASZNALATA

Ellenérizze, hogy elektromos ren-
dszerének fesziiltsége megegyezik-e a
botmixerhez megadott fesziiltséggel.
® A botmixert sik feliileten hasznilja,
tiizveszélyes anyagoktél tavol.

e A botmixerrel készithetsk
gyermekek szdmara levesek vagy
kasak, frappék és zoldségpiirék.
Hasznalhat6 meleg vagy hideg,
de nem tul szaraz vagy kemény
ételekhez, mert ezek karosithatjak
a pengét.

Helyezze be a levehetd rudat a
motor testébe, és forgassa el az
6ramutaté jarasaval megegyezden,
amig az reteszeldik. (3. abra)

A helyes beallitast az adapteren és
a motortesten 1év6 2 jel egyezése
mutatja (4. dbra)

Helyezze a botmixert a
mérépoharba vagy egy masik olyan
edénybe, amely elég nagy és mély
ahhoz, hogy az &sszekeverend6
dsszetevok elférjenek benne.

(5. abra)

NE meritse be a botmixert a rid
teljes hosszaban, kiilondsen NE a
rad és a motortest kozti illesztésen
tal. (5. abra)

A mérdpohar maximalis kapacitésa
700 ml.Ne toltse fel 2/3-nal jobban,
nehogy kifolyjanak az dsszetevek.
Soha ne téltsén a poharba forré
alapanyagokat.Hagyja lehfilni.
Illessze be a dugaszt az aljzatba.
Az egyik kezével tartsa erésen az
edényt.(6. dbra)

Nyomja meg az 1. (C) gombot a
lassabb keveréshez, a 2. TURBO
(D) gombot a gyorsabb keveréshez.
Hasznalat kézben tartsa nyomva a
gombot, amig a keverék el nem éri
a kivant allagot.

Az optimélis keveréshez javasoljuk,
hogy tartsa kissé ferdén a rudat az
edényben, és kérben mozgassa a
keverékben (6. abra)
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o A keverés végén engedje fel a
gombot.

® Mielstt kiveszi a botmixert a
keverékbdl, ellendrizze, hogy
a penge all-e, nehogy mindent
dsszefrocskoljon.

FIGYELEM!

Ha kozvetleniil a fazékban
hasznélja f6zés kozben (példaul
a zoldségpiiré eldkészitéshez),
mozgassa el a fazekat a
hdforrastol, hogy megvédje a
levehetd rudat a talmelegedéstdl.
Ugyeljen arra, hogy ne toltse meg
a fazekat 2/3 részénél jobban,
nehogy kifolyjon.

FIGYELEM!

A munka befejezése utan és minden
egyes karbantartasi és tisztitasi
miivelet elStt htizza ki a dugaszt a
konnektorbdl.

Mindig varjon, amig a penge leall.

TANACSOK

Ha a recepten nincs masképp
megadva, mindig az 1. sebességgel
kezdje, a legalacsonyabbal és sziikség
esetén késébb novelje meg.
Mozgassa a botmixert az 6ramutatéd
jarasaval megegyez iranyban és
fentrol lefelé, kissé megdontve tartva.

TISZTITAS

A munka utan vérjon, amig a penge
mar nem forog, htzza ki a dugaszt
a konnektorbél, majd az éramutaté
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jarasaval ellentétes iranyba forgatva
vegye ki arudat és huzza lefelé.(7. dbra)
® Motortest:a motortestet CSAK
nedves ruhaval tisztitsa.
e Levehetd rid: mossa le meleg
vizzel és folyékony mosogatdszerrel.

A rudat mosogatégépben lehet elmo-
sni, de a felsd koséarba kell helyezni,
nehogy hozzéérjen az ellenallasokhoz.
Alaposan szaritsa meg.

Ha kiiléndsen sés ételeket hasznil,
oblitse le a pengét hasznalat utan
azonnal.

Ha élelmiszer ragad a pengére,
engedje fel a funkcidogombot, varja
meg, amig leall, és htizza ki a dugaszt.
Tavolitsa el a darabokat egy szer-
szammal, ne az ujjaival.

NE érintse meg a pengéket, mert
megvaghatja magat.

e Mérdpohar: mossa le kézzel
meleg vizzel és folyékony
mosogatoszerrel. A poharat
mosogatogépben lehet
elmosni, de a fels6 kosarba kell
helyezni, nehogy hozzéérjen az
ellenallasokhoz.

A mérdpohar alkalmas a
mikrohullam1 siitSben val6 hasznalatra.

KIEGESZITOK

G - Habvers
H - Aprité

NINCS az alapvaltozat csoma-
golasaban, de megvasarolhatok az
Alessi viszonteladoktol.

A HABVERO HASZNALATA

A habverd a kévetkezskbél all:

Gl - termoplasztikus gyanta habvers
adaptere/csatlakozdja. (8. abra)

G2 - acél habverd.(8. 4bra)
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Ezzel a tartozékkal a tojasfehérjét és
a tejszint keményre lehet felverni,
desszerteket, mousset és pudingokat
lehet 6sszekeverni, és majonézt lehet
késziteni.

o Csatlakoztassa a habverd adapterét
a motor testéhez és forgassa el az
6ramutat6 jardsaval megegyezd
iranyban, amig nem rogziil.(8. abra)
A helyes beallitést az adapteren és
a motortesten 1év6 2 jel egyezése
mutatja (10. abra)

Az acél habverét illessze be az
adapter megfelel® nyilasaba erésen
benyomva.A habverd radjan lévé
két szarny segit beilleszteni az
adapter furatanak hornyaiba

(11. &bra)

Helyezze a habverst egy magas
edénybe, ahova mér berakta a
feldolgozandé dsszeteviket,

és nyomja meg az 1-es
sebességgombot (C).

Hasznalat utén vegye ki a habverst
a keverékbal.

A kifrdccsenés elkeriiléséhez a
botmixer bekapcsolasa eltt tegye a
habveré&t a keverékbe, és kapcsolja
ki a botmixert, miel6tt kiveszi a
habver&t a keverékbél.

A habverd leszerelése elott mindig
huizza ki a dugaszt a konnektorbol.
A habverd eltavolitisdhoz az egyik
kezével tartsa meg a motorhazat,

a masikkal forditsa az adaptert

az dramutato jaraséval ellentétes
iranyba, amig teljesen ki nem old
(12. &bra)

Az adapter és a habverd
szétvalasztasahoz az egyik kezét
fogja meg az adaptert, majd a
mésikkal erésen htzza meg a
habverét.(13. abra)

Ne hasznalja a habverét teflonnal
bevont edények belsejében, mert

a habver6 fém része karosithatja a
feliiletét.

Hasznalat utén az acél habverst
elmoshatja kézzel, forré vizzel és
folyékony mosogatoszerrel, vagy
mosogatogépben is.
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¢ A motortestet és a habverd
adapterét CSAK nedves ruhaval
szabad megtisztitani, majd puha
ruhaval megszaritani.
A jobb eredmény érdekében az alab-
biakat javasoljuk:
ne a mérépoharat hasznalja, hanem
egy nagyobb edényt.
inditson lassan, majd késébb
gyorsitson.
mozgassa a habverst az éramutatd
jarasaval megegyez6 iranyban, kissé
ferdén tartva.
ne verjen fel tal sok tejszint vagy tojast.

AZ APRITO HASZN

Az aprité az alabbiakbol all:

H1 - a termoplasztikus gyanta adaptere
/csatlakozdéja.

H2 - acél apritd pengeegység.

H3 - edény termoplasztikus gyantdbdl
(PCTQG), 400 ml kapacitas
(maximélis szint 300 ml).

H4 - cstszasgatlo gumigyfiri.

(14. abra)

Az aprit6 has, sajt, zoldségfelek és
aromas fliszerndvények, dié, mogyoro
és jég apritasara alkalmas.

A jobb eredményért és a pengék
megdvasihoz a kovetkezdket java-
soljuk, hogy:

- az alapanyagokat vagja 6ssze nem
tal nagy darabokra és ellenérizze
hogy az apritandé mennyiség nem
tal sok-e.

a gylimélcs és zoldség kemény
részeit (példaul a héjat vagy a
magjat) tavolitsa el.

a has kemény részeit (példaul porc
vagy bér) tavolitsa el.

Vigyazzon, NE vagja meg magat.
Soha ne érjen ujjaival a pengékhez,
mert nagyon élesek.

A pengés egységet mindig a milanyag
tengelycsonknal kell megfogni.
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Helyezze a pengés egységet
az atlatszé edény belsejében a
kozépsd csapszegre és nyomja le.
Helyezze az apritando ételt a
tartalyba, tigyelve arra, hogy NE
haladja meg a tartaly maximalis
szintjét.
Illessze az aprit6 adapterét a
tartalyra.(15. abra)
Rogzitse a botmixer motortestét
az aprité adapterére az 6ramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba
forgatva, amig meg nem all.
(16. dbra) A helyes beallitist az
adapteren és a motortesten 1évd 2
jel egyezése mutatja.(17. dbra)
Illessze be a dugaszt az aljzatba.
Nyomja meg az 1 (C)
sebességgombot.
Miikédés kézben az egyik kezével
tartsa meg a motorhazat, a
maésikkal az apritotartalyt.
(18. 4bra)
Az edény alatt 1évé cstiszasgatld
gytirinek kdszonhetéen (H4) a mun-
kaasztalon az edény stabilabban 4ll.

A hasznalat végén vegye ki a duga-
szt az aljzatbol, mielStt kinyitna az
apritot.

TISZTITAS

o Az 6ramutaté jarasaval ellentétes
iranyban forgatva vegye ki a motor
testét az aprit6 csatlakozojabol.(19.
abra)

o Vegye ki az aprité csatlakozojit az
edénybsl.(20. &bra)

Ovatosan vegye ki a penge
egységet, felemelve a
tengelycsonkrol anélkiil, hogy
ujjaival hozzaérne a pengékhez.
Egy kanal, illetve m{ianyag- vagy
faspatula segitségével vegye ki az
elkészitett ételt az edénybél
Hasznaélat utdn az dsszes alkatrészt
mindig forro vizzel 6blitse 4t
Edény: meleg vizzel és
mosogatészerrel moshato és
szarithato kézzel. Az edényt
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mosogatogépben lehet
elmosni, de a felsé kosarba kell
helyezni, nehogy hozzaérjen az
ellenéllasokhoz.

Az aprito tartalya NEM hasznalhato
mikrohullama siitSben.

® Penge egység: az edényt kézzel,
egy szivaccsal, vigyazva, hogy ne
érjen hozza ujjaival a pengéhez,
vagy mosogatégépben lehet
elmosni, de a felsé kosarba kell
helyezni, nehogy hozziérjen az
ellenallasokhoz.
Vigyazzon, nehogy hozzaérjen
a pengékhez, amikor a penge
egységet berakja és kiveszi a
mosogatdgépbdl, mert megvaghatja
Onmagat.

A motortestet és az apritd
adapterét CSAK nedves ruhaval
szabad megtisztitani, majd puha
ruhaval megszaritani.

CSEREALKATRESZEK

Kopas, elvesztés vagy sériilés ese-
tén megvasarolhatja az Alessi
keresked&tsl a kovetkezd cserealka-
trészeket:

B - levehets rad pengékkel;

F - mérdpohir;

G -a habverd és a habver$ adapter/
csatlakozo

H - pengék, edény és aprité adapter/
csatlakozo

H2 - az aprit6 pengéi

GARANCIA

Ezt a terméket az értékesitéstsl
szamitva két éven 4t garancia védi.

A garancia az Osszes gyartasi hibara
kiterjed, ezért a véletlen iitddések és
a rossz hasznélat éltal okozott karokra
nem terjed ki.

Az Alessi semmilyen felelGsséget sem
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vallal a nem megfeleld hasznalat altal
okozott karokért.

A garancia a csomagban van.
MEGSEMMISITES X

Eletciklusanak végén ne dobja el a
késziiléket, hanem vegye fel a
kapcsolatot egy erre szakosodott
kézponttal az artalmatlanitasahoz.
Szerelje szét az alkatrészeket,
hogy az On orszagaban hatalyos
hulladékkezelési el6irdsok szerint
megsemmisithesse &ket.

Soha ne probalja kényszeriteni a
motor egységet a kinyitaskor.

Elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai (WEEE) a

csomagban.

ELELMISZERBIZTONSAG

I

A keésziilék elkészitéséhez hasznalt
anyagok érintkezhetnek élelmiszerrel,
és megfelelnek a térvény eléirdsainak.

A MAJONEZ
ELOKESZITESE

Hozzavalok:

200-250 ml olivaolaj

- 1 tojas szobahémérsékleten
1 evékanal citromlé

- 56 izlés szerint.

Helyezzen egy egész tojast a
mérépoharba séval, citromlével és egy
kis olajjal.

Helyezze a botmixert a mérépoharba,
amig az aljahoz nem érNyomja meg az
1. gombot.

Ezutan adja hozzd a maradék olajat.
Folytassa a mixelést gyorsan, amig

a majonéz el nem éri a kivant
homogenitasi fokot.
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ALMAS TONKOLYLISZTES
SUTEMENY

Hozzavalok:

- 150gr tonkélyliszt
- 3 ranett alma,

- 80 gr. malatacukor
- 1 tasak siit6éleszté
- fahéj izlés szerint

Keverje dssze a meghamozott,
kicsumazott almat, adjon hozza 80 gr-t.
malatacukrot és fahéjt.

Ontse a keveréket egy talba, adja hozza
a tonkolylisztet, az élesztét és keverje
addig, amig homogén tészta nem lesz
belsle.

A tészta lagy és készen dll a siitemények
kialakitasara.

Siisse 40 percig 165° C-on.

MENNYISEG/IDO/SEBESSEG TABLAZAT

Has
Zoldség 100 g
Gyiiméles

L 1,3 liter
V1 (fazékban)

Turmix 250 ml

Majonéz | 1 tojas

His
Nyers
zoldségek
Szaraz
élelmiszer

Gyiimélcs

Tejszin
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Slovensky

DOLEZITE BEZPECNOSTNE
INFORMACIE

Pouzivanie elektrickych zariadeni si vzdy vyZzaduje dodrZiavanie vieobecnych bezpecnostnych
opatreni, aby sa zniZilo riziko trazu elektrickym pradom a/alebo zranenia osob.
Medzi tieto opatrenia patri:

. PRED POUZIVANIM VYROBKU SI POZORNE PRECITAJTE CELY NAVOD.

. Pred pouzivanim ponorného mixéra si pozorne precitajte a dodrziavajte ndvod na
pouzivanie. Uchovajte ho a hladajte v fiom potrebné informéacie pocas celého obdobia
pouzivania vyrobku.

. Po vybaleni zariadenia zlikvidujte spravnym sposobom plastové vrecka, ktoré by mohli
byt nebezpecné pre deti.

. Nedovolte detom, aby zariadenie pouzivali alebo sa s nim hrali.

UCHOVAVAITE ZARIADENIE DALEKO OD DOSAHU DETI.

. Nepouzivajte iné elektrické napitie, ako je napitie uvedené na vyrobku.

. Nepouzivajte adaptéry a/alebo predlzovacky.

. Pri vytahovani zastrcky z elektrickej zasuvky netahajte za kabel.

. Aby sa predilo tazkym zraneniam a poskodeniu zariadenia, nikdy nevkladajte ruky ani
nastroje do nadoby so stupnicou, kym je ponorny mixér v chode.

. Nedavajte zariadenie na alebo do blizkosti zapnutych plynovych alebo elektrickych
spordkov, do rary alebo do blizkosti zdrojov tepla.

. POZOR: CEPELE SU NABRUSENE, A PRETO OSTRE. POCAS MANIPULACIE A
CISTENIA MUSITE BYT OPATRNI.

. Vyrobku sa nedotykajte mokrymi rukami.

. Nepouzivajte vyrobok vonku.

. Neponérajte ani neoplachujte blok motora, pripojku $lahaca a pripojku noza ani
napéjaci kabel alebo zastr¢ku vo vode ani v inych kvapalinach.

. Vidy vytiahnite zastrcku, ked je zariadenie bez dohladu, pri montazi dielov/
prisludenstva, hned po pouziti, pred kazdym Cistenim, adrzbou alebo pri poruche.

. Aby ste sa vyhli striekaniu, predovietkym pri mieSani teplych tekutych prisad,
pouzivajte vysokd nddobu a pracujte iba s malym mnozZstvom.

. Nadobu nikdy nepliite hordcimi prisadami. Nechajte ich vychladnit.

. Nepouzivajte vyrobok na iny acel, ako je stanoveny ucel. Alessi sa zrieka akejkolvek
zodpovednosti za $kody sposobené nevhodnym pouZitim.

. Pouzivajte iba prislusenstvo a ndhradné diely, ktoré sa zarucene originalne diely Alessi.
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. Pri nefunkénosti alebo pri poskodeni mixéra alebo kabla vyrobok nepouzivajte a
kontaktujte vasho predajcu Alessi alebo priamo Alessi SpA na e-mailovej adrese:
help@alessi.com

. Ak je napajaci kibel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, stredisko technickej podpory
alebo kvalifikované osoba, aby sa predislo rizikam.

. Nikdy sa nepoksajte otvarat jednotku motora zariadenia.

. 1) Toto zariadenie mézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skisenosti a znalosti, ak st pod dohladom alebo dostali pokyny na bezpecné
pouzivanie zariadenia a porozumeli moznym rizikém. Deti sa so zariadenim nesmu
hrat. Cistenie a udrzbu zariadenia nesmt robit deti, pokial nie st starie ako 8 rokov
a stt pod dozorom dospelej osoby.

2) Uchovévajte zariadenie a napéjaci kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

. Budte opatrni, ak do mixéra nalejete prili$ tepla tekutinu, pretoze by mohla z dévodu
nahleho tlaku pary vytekat.

. NepouZivajte zariadenie nepretrzite viac ako 2 mindty.

DOZERAIJTE NA DETI, ABY SA SO
ZARIADENIM NEHRALIL

ZARIADENIE JE URCENE NA DOMACE
POUZITIE VO VNUTORNYCH
PRIESTOROCH.

TENTO NAVOD SI ODLOZTE.

WWW.ALESSI.COM
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MDL10 “Plissé¢” Hand blender

Tento ponorny mixér, navrhnuty
Michele De Lucchi v roku 2020, bol
testovany a ziskal certifikat, aby sa
zarucila bezpecnost spotrebitela.

OPIS PONORNEHO
MIXERA

A - telo motora z termoplastove;j Zivice

B - odoberatelné rameno z
termoplastovej Zivice

C - tlacidlo rychlosti 1

D - tla¢idlo rychlosti 2 TURBO

E - oto¢na ocelova cepel

F - nddoba so stupnicou z priesvitnej
termoplastovej zivice (PCTG) s
objemom 700 ml

Verzia s prislusenstvom obsahuje:
G - ocelovy 3laha¢
Gl - pripojka/adaptér slahaca
z termoplastovej zivice
G2 - ocelovy slaha¢

H - sekaci néz z termoplastovej Zivi-
ce a ocelové cepele
HI1 - pripojka/adaptér
sekacieho noza z
termoplastovej Zivice
H2 - jednotka ocelovych ¢epeli
sekacieho noza
H3 - nadobka z termoplastovej
zivice (PCTG), objem
400 ml (maximalna
hladina 300 ml)
H4 - gumeny protismykovy
prstenec

PCTG, materiil, z ktorého je vyro-
bena nadoba so stupnicou a nadobka
sekacieho noza, je bez BPA
(prislusenstvo nie je zahrnuté). (obr. 1)
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POZOR!

ZARIADENIE
UCHOVAVAJTE MIMO
DOSAHU DETIL.

TENTO VYROBOK JE
URCENY VYLUCNE NA
DOMACE POUZITIE.

POZOR!

¢ Toto zariadenie je urcené na
domaice pouzitie a podobné
pouzitie ako napr.:
- v obchodoch, aj
nespecializovani pouZivatelia;
— v malych podnikoch;
- v dielfach;
- zakaznici v hoteloch, moteloch
a inych obytnych zariadeniach;
- v zariadeniach typu bed and
breakfast.

PRVE POUZITIE

Po vybrati mixéra z obalu skontro-
lujte, ¢i Ziadna z jeho Casti nie je
poskodena.

e Umyvatelné komponenty umyte
(odoberatelné rameno s cepelou,
néadoba so stupnicou) teplou vodou
a tekutym Cistiacim prostriedkom
na riad.

Telo motora pretrite iba vlhkou
handrickou, aby ste odstranili
pripadné zvysky prachu. (obr. 2)
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POUZi\IANIE )
PONORNEHO MIXERA

Skontrolujte, ¢i napitie vasej elektric-
kej siete zodpoveda napitiu uvedené-
mu pre ponorny mixer.

* MixérpouZivajtenarovnompovrchu,
daleko od horlavych materialov.
Ponorny mixér mozno pouzivat na
pripravu polievok alebo kagiciek
pre deti, frappé a zeleninového pyré.
Mozno ho pouzivat s teplymi alebo
studenymi potravinami, ktoré viak
nie st prili§ suché alebo tvrdé, aby
neposkodili cepel.

Odoberatelné rameno zasuite do
tela motora a ot4cajte v smere
pohybu hodinovych ruciciek, kym
sa nezaisti. (obr. 3) Spravna poloha
je signalizovana zarovnanim 2
znaciek pritomnych na tele motora
a na adaptéri (obr. 4).

Ponorny mixér vlozte do nadoby
so stupnicou alebo inej nadoby,
dostatocne sirokej a hlbokej, aby
pojala mixované potraviny. (obr. 5)
Mixér NEPONARAJTE celou
dizkou ramena a predovsetkym
NIE za bod spojenia medzi
ramenom a telom motora. (obr. 5)
Maximalny objem nadoby so
stupnicou je 700 ml. Neprekracujte
2/3 naplnenia, aby ste sa vyhli
pripadnému vyteceniu potravin.
Néidobu nikdy neplite hortacimi
prisadami. Nechajte vychladnat.
Zasuite zastréku do elektrickej
zasuvky.

Nadobu jednou rukou pevne drzte.
(obr. 6)

Stlacte tlacidlo 1 (C) na pomalé
mixovanie, tla¢idlo 2 TURBO (D)
na rychlejsie mixovanie.

Pocas pouzivania drzte tlacidlo
stlacené, kym zmes nedosiahne
Zelant konzistenciu.

Kvoli optimélnemu miesaniu
odport¢ame drzat rameno mierne
naklonené dovnttra naddoby a v
zmesi robit krazivy pohyb (obr. 6).
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¢ Na konci mie$ania uvolnite tla¢idlo.

e Pred vybratim mixéra zo zmesi
skontrolujte, ¢i je cepel zastavena,
aby nedoglo k striekaniu.

POZOR!

Pri pouziti priamo v hrnci pocas
varenia (napriklad pri priprave
zeleninového pyré) presuiite
hrniec zo zdroja tepla, aby ste
chranili odoberatelné rameno pred
prehriatim. Hrniec nepliite na

viac ako 2/3 jeho objemu, aby ste
predisli vytekaniu prisad.

POZOR!

Hned po ukonceni prace a pred
kazdouudrzboua nim odpojte
zastréku z elektrickej zasuvky.
Vzdy pockajte, kym sa Cepel
nezastavi.

TIPY

Ak nie je v recepte uvedené inak,
vzdy zacnite rychlostou 1, najnizsou,
a pripadne ju potom zvyste.
Mixérom pohybujte v smere pohybu
hodinovych ruciciek a zhora smerom
dole, pricom ho drzte mierne
nakloneny.

CISTENIE

Po ukonéeni spracovania pockajte,
kym sa cepel prestane otacat, odpojte
zastreku z elektrickej zasuvky, potom
odoberte odoberatelné rameno tak,
Ze ho otacate proti smeru pohybu
hodinovych ruciciek a tahate smerom

dole. (obr. 7)
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e Telo motora: telo motora Cistite
IBA vlhkou handrickou.

¢ Odoberatelné rameno: umyte ho
teplou vodou a tekutym &istiacim
prostriedkom na riad.

Rameno mozno umyvat v umyvacke
riaduy, ale vlozte ho do horného kosi-
ka, aby nedoslo ku kontaktu s vyhrie-
vacimi odpormi.

Dokladne ho osuste.

Ak pouzivate mimoriadne slané
potraviny, cepel oplachnite ihned po
pouziti.

Ak zvysky potravin zostanit uchytené
na &epeli, uvolnite funkéné tlacidlo,
pockajte, kym sa nezastavi, a odpojte
zastrcku.

Odstraiite kiisky pomocou nejakého
nacinia, a nie prstami.
NEDOTYKAIJTE sa Cepeli, pretoze
by ste sa mohli porezat.

e Nadoba so stupnicou: umyte ju
teplou vodou a tekutym ¢istiacim
prostriedkom na riad. Nadobu
mozno umyvat v umyvacke
riadu, ale vloZte ju do horného
kosika, aby nedoslo ku kontaktu s
vyhrievacimi odpormi.

Nadobu so stupnicou moZno pouZi-
vat v mikrovlnnej rire.

PRISLUSENSTVO

G - §lahac
H - sekaci noz

NIE JE sucastou zakladnej verzie, ale

mozno ho zakapit u predajcov Alessi.

POUZIVANIE

Komponenty 3lahaca:

Gl - pripojka/adaptér lahaca z
termoplastovej Zivice (obr. 8)

G2 - ocelovy 3laha¢ (obr. 8)

Toto prislusenstvo sltzi na $lahanie

snehu zo smotany a bielkov, miesanie
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surovin na dezerty, §lahant penu a
pudingy a pripravu majonézy.

Upevnite adaptér §lahaca do tela
motora a otd¢ajte v smere pohybu
hodinovych ruciciek, kym sa
nezaisti. (obr. 8) Spravna poloha je
signalizované zarovnanim 2 znaciek
pritomnych na tele motora a na
adaptéri (obr. 10).

Zasuite ocelovy §laha¢ do
prislusného otvoru adaptéra tak, ze
ho silno zatlac¢ite. Obidve lopatky
na ramene $lahaca vdm pomdzu pri
zastvani do drazok nachadzajtcich
sa na otvore adaptéra (obr. 11).
Vlozte §laha¢ do vysokej nddoby, kde
ste uz vlozili spracovavané prisady,
a stlacte tlacidlo rychlosti 1 (C).

Po ukonceni pouzivania vyberte
slaha¢ zo zmesi.

Aby ste zabrénili striekaniu, slaha¢
vlozte do zmesi pred zapnutim
mixéra a mixér vypnite pred
vybratim 3lahaca zo zmesi.

Pred odmontovanim $lahaca
nezabudnite nikdy odobrat
zastréku z elektrickej zasuvky.

Pri odoberani §lahaca drzte jednou
rukou telo motora a druhou
otacajte adaptér proti smeru
pohybu hodinovych ruciciek, kym
sa tiplne neuvolni (obr. 12).

Pri odoberani adaptéra od §lahaca
drzte jednou rukou adaptér a druhou
rukou silno tahajte slaha¢ (obr. 13).
Slaha¢ nepouzivajte v teflonovych
hrncoch, pretoze kovova Cast
$lahaca moze poskodit $pecialnu
povrchova tpravu.

Po pouZiti mdzete ocelovy slahac
umyt bud ru¢ne teplou vodou a
tekutym cistiacim prostriedkom na
riad, alebo v umyvacke riadu.

Telo motora a adaptér Slahaca sa
smu istit IBA vlhkou handrickou a
potom osusit mikkou handrickou.

Na lepsi vysledok odporacame:

nepouzivat nadobu so stupnicou,
ale vicsiu nadobu;

zalinat niZz$ou rychlostou a az
potom ju zvysit;
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— pohybovat slahacom v smere
pohybu hodinovych ruciciek a
drzat ho mierne nakloneny;

- neslahat nadmerné mnozstvo
smotany alebo vajec.

POUZIVANIE
SEKACIEHO NOZA

Komponenty sekacieho noza:

HI1 - pripojka/adaptér sekacieho noza z
termoplastovej Zivice

H2 - jednotka ocelovych cepeli
sekacieho noza.

H3 - nadobka z termoplastovej Zivice
(PCTG), objem 400 ml
(maximalna hladina 300 ml)

H4 - gumeny protiSmykovy prstenec.

(obr. 14)

Sekaci nd7 je urceny na sekanie misa,
syru, zeleniny a aromatickych bylin,
orechov, orieskov a ladu.

Na lepsi vysledok a ochranu cepeli

odportcame:

- prisady najprv narezat na nie prilig
velkeé kusky a dbat na to, aby sekané
mnozstvo nebolo prilis velke;
odobrat tvrdé ¢asti ovocia a zeleniny
(napr. $upky alebo jadierka);
odstranit tvrdé Casti misa (napr.
chrupavky alebo kozu).

Davajte pozor, aby ste sa
NEPOREZALI.
Nikdy sa NEDOTYKAJTE prstami
Cepeli, pretoze st velmi nabrasené.
Blok cepeli je nutné vzdy chytat za
plastovy kolik.
e Blok ¢epeli zalozte na stredovy
kolik vo vnutri priesvitnej nadobky
a potla¢te ho smerom dole.
Do nadobky vlozte sekané
potraviny, pricom davajte
pozor, aby ste NEPREKROCILI
maximalnu hladinu nadobky.
Na nadobku zasunte adaptér
sekacieho noza. (obr. 15)
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Telo motora mixéra upevnite na
adaptér sekacieho noza tak, Ze ho
budete otacat v smere pohybu
hodinovych ruciciek, kym sa
nezaisti. (obr. 16) Spréavna poloha
je signalizované zarovnanim 2
znaciek pritomnych na tele motora
a na adaptéri. (obr. 17)

Zasunte zastréku do elektrickej
zasuvky.

Stlacte tlacidlo rychlosti 1 (C).
Pocas chodu drzte telo motora
jednou rukou a druhou rukou
drzte nadobku sekacieho noza.
(obr. 18)

Protismykovy prstenec (H4)
umiestneny pod nadobkou
ulah¢uje drzanie nadobky na
pracovnej ploche.

Po pouziti, pred otvorenim nadobky
sekacieho noZza, vytiahnite zastrcku z
elektrickej zasuvky.

CISTENIE

Odoberte telo motora z pripojky
sekacieho noza otdc¢anim proti
smeru pohybu hodinovych
ruciciek. (obr. 19)

Odoberte pripojku sekacieho noza
z nadobky. (obr. 20)

Pozorne odoberte blok ¢cepeli tak,
7e ho zdvihnete z kolika, a pritom
sa nedotykajte ¢epeli prstami.
Vyberte spracované potraviny z
nadobky pomocou lyZice alebo
plastovej alebo drevenej varesky.
Po pouziti vzdy oplachnite vietky
komponenty teplou vodou.
Nadobka: mozno ju umyvat
ru¢ne teplou vodou a istiacim
prostriedkom na riad a potom
dokladne osusit. Nadobku mozno
umyvat v umyvacke riadu, ale
vlozte ju do horného kosika, aby
nedoslo ku kontaktu s vyhrievacimi
odpormi.

Nadobku sekacieho noza NEMOZNO

pouzivat v mikrovlnnej rare.
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¢ Blok ¢epeli: mozno ho umyvat
ru¢ne $pongiou, pricom davajte
pozor, aby ste sa cepeli nedotkli
prstami, alebo ho mézete dat do
umyvacky riadu, ale vlozte ho do
horného kosika, aby nedoslo ku
kontaktu s vyhrievacimi odpormi.
Davajte pozor, aby ste sa pri
vkladani a vyberani bloku ¢epeli
do a z umyvacky riadu nedotkli
Cepeli, pretoZe sa mozZete porezat.

e Telo motora a adaptér sekacieho
noZza sa smu Cistit IBA vlhkou
handritkou a potom osusit
mikkou handrickou.

NAHRADNE DIELY

Pri opotrebovani, strate alebo posko-
deni mozete u svojho predajcu Alessi
zakupit tieto ndhradné diely:

B - odoberatelné rameno s cepelami;

F - nadobu so stupnicou;

G - pripojku/adaptér slahaca a slahag;

H - pripojku/adaptér sekacieho noza,
nadobku a ¢epele;

H2 - ¢epele sekacieho noza.

yANN0) 0N

Na tento vyrobok sa vztahuje zaruka
na dva roky od datumu predaja.
Zéaruka sa vztahuje na vSetky vyrobné
chyby, vylacené st viak skody sposo-
bené ndhodnymi narazmi a nespréav-
nym pouzivanim.

Alessi sa zrieka akejkolvek zodpoved-
nosti za $kody sposobené nevhodnym
pouzitim.

Zaruka vlozena v baleni.

LIKVIDACIA

Zariadenie na konci Zivotnosti
nevyhadzujte do Zivotného prostredia,
ale ho odovzdajte v $pecializovanom
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stredisku na likvidaciu.

Rozoberte jeho komponenty, aby ste
ich mohli zlikvidovat podla predpisov
o likvidacii platnych vo vasej krajine.
Nikdy nasilne neotvarajte jednotku
motora.

Smernica OEEZ (WEEE) je vlozena
v baleni.

POTRAVINARSKA
BEZPECNOST (Jf

Materialy pouzité na vyrobu tohto
zariadenia st urlené pre kontakt s
potravinami a vyhovuja pravnym
predpisom.

PRIPRAVA MAJONEZY

Prisady:

— 150 g spaldovej mitky

— 3 jablka reneta

— 80 g maltézy

— 1 vrecko prasku do peciva
— Skorica podla chuti

Celé vajce vlozte do nadoby so
stupnicou spolu so solou, citrénovou
Stavou a trochou oleja.

Do nadoby so stupnicou vlozte mixér
tak, aby sa dotykal jej dna. Stlacte
tlacidlo 1. Potom pomalym prilievanim
pridajte zvysok oleja.

Pokracujte v rychlom slahani,

kym majonéza nedosiahne zelani
konzistenciu.

SUSIENKY ZO SPALDOVEJ
MUKY A JABLK

Prisady:

— 150 g spaldovej muiky

— 3 jablkd reneta

— 80 g maltozy

— 1 vrecko prasku do peciva
— Skorica podla chuti
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KPomixujte olipané jablka zbavené
jadierok, pridajte 80 g maltézy a
Skoricu.

Zmes nalejte do misky, pridajte
Spaldovii mitku, prasok do peciva a
mieste, kym sa nevytvori rovnorodé
cesto.

Cesto musi byt vlacne a vhodné na
vytvdranie susienok.

Daijte do riry na 40 minit na 165 °C.

TABULKA MNOZSTIEV/CASOV/RYCHLOSTI

Miso
Zelenina | 100 g
Ovocie

1,3 litra

Polievka (v hrnci)

Kokteil | 250 ml

Majonéza| 1 vajce

Miso
Surova
zelenina
Suché

Ovocie

Smotana
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